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BABYLON’S PEAK
SWARTLAND

Localizada a 700 metros de altitude nas montanhas Paardeberg, entre
Malmesbury e Paarl, Babylon's Peak homenageia o pico mais alto de
Swartland, conhecido pelos locais por “Babylonstoren” (A Torre da Babilénia).
Fundada em 1919 pela familia Basson, a propriedade conta com 380

*
Bﬂ L N S hectares fincados em solos graniticos, que resultam em 6tima expresséo do
e

_:.r;,.r; -r terroir e pureza dos frutos.

Atualmente, a vinicola é administrada pelo endlogo Stephan Bassonpelo,
49 gerag@o da familia, que mantém a tradic&@o, paixdo e a arte da vinificagéo,
usando pequenas quantidades de sulfitos para interferir o minimo possivel

na elaboracdo de seus rétulos.



$> BABYLON’S PEAK

BABYLON’S PEAK CHENIN BLANC

Este vinho sul-africano é fresco e leve, proveniente da CORPO TANINOS

regi@o de Swartland. Um vinho que revela notas de ACIDEZ DOCURA

abacaxi, pera e lichia, além de toques florais e de frutas

citricas. E complexo e encantador, com boa acidez e .

untuosidade. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chenin Blanc Swartland 13%

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

——— HARMONIZAGAO VOLUME: COD..  EAN: cX:

Saladas, aves ou pescados grelhados, pratos da culinéria 750ml 027574 6009804300242 06

tailandesa e queijos amarelos.

BABYLON’S PEAK PINOTAGE

Este Pinotage é fresco e se destaca pelos aromas de frutas CORPO 0000 O TANINOS (X X O O
pretas maduras, especiarias e foques herbaceos. Em boca ACIDEZ o000 O O DOCURA O O O O O

possui taninos finos e final equilibrado.

AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Pinot Swartland 9
10 meses em barricas de carvalho. notage wortan 13.5%

=3 X
— HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, carnes

VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 027575 6009804300013 06

suinas, embutidos e queijos duros.
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>— KLEIN CONSTANTIA
>~
CONSTANTIA

A Klein Constantia possui uma rica histéria que remonta ao século XV,
C O N S TA NTI A sendo considerada uma das mais antigas da regidio de Constantia, na Africa
1685 — do Sul. A vinicola é famosa por sua producéo de vinhos de alta qualidade,
especialmente o famoso vinho doce, o Vin de Constance, que conquistou

prestigio internacional.

Situada nas encostas da montanha Constantia, em um ambiente que

favorece o cultivo de uvas de alta qualidade. O terroir tnico, que combina

solos vulcénicos e um microclima peculiar, proporciona condi¢des ideais

para o crescimento das uvas, permitindo que a Klein Constantia crie vinhos

com caracteristicas excepcionais.




$> KLEIN CONSTANTIA

KLEIN CONSTANTIA ESTATE RIESLING

| Branco fresco assinado por Klein Constantia a partir da CORPO TANINOS
aromatica Riesling, este vinho revela o carater principal ACIDEZ DOGCURA
dos brancos do hemisfério sul, seu grande frescor. Uma
explos&o de notas citricas se mesclam a flores brancas e

foques minerais. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Riesling Constantia 13,5%
AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.
) HARMONIZAGAO VOLUME: COD.. EAN: CX:
Massas com molhos brancos, frutos do mar, queijos 750ml 027579 6003884000832 06

curados e de capa branca.

KLEIN CONSTANTIA ESTATE SAUVIGNON BLANC

Este Sauvignon Blanc foi elaborado utilizando uma selecéio CORPO TANINOS
de 42 blocos diferentes de vinhedos, cada um colhido e ACIDEZ DOCURA
vinificado separadamente para criar o blend perfeito.O
resultado: um vinho que revela grande aporte aromdtico,

destacando-se por notas de frutas brancas e toques UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

herbaceos. Um 6timo exemplo de que é possivel criar bons Sauvignon Blanc Constantia 1359
vinhos a base desta uva fora da regiéio de Bordeaux. 1
AMADURECIMENTO
iy Sem estéagio em carvalho. .
<AL VOLUME: COD.. EAN: cX:
::E:rl' HARMONlZAgAO 750ml 027578 6003884000313 06

e W

- Massas com molhos brancos, frutos do mar, queijos .f:.':fl-
curados e de capa branca. |\L !]

KLEIN CONSTANTIA ESTATE CHARDONNAY

Elaborado a partir de vinhedos de Chardonnay recém-  CORPO TANINOS
plantados, situados o aproximadamente 120 metros  ACIDEZ DOCURA
acima do nivel do mar. Um vinho que revela elegéncia e
complexidade, no nariz aromas de frutas secas, notas de .
especiarias e foques de baunilha ganham destaque. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chardonnay Constantia 13,5%
AMADURECIMENTO
Fermentado e 9 meses em foudres de carvalho francés.
’-ﬁalﬂ HARMONIZAGAO VOLUME: COD..  EAN: cx:
B
I“Eh“‘ Massas com molhos brancos, frutos do mar, queijos cura- 750ml 027580 6003884000351 06

dos e de capa branca.

O



KLEIN CONSTANTIA

KLEIN CONSTANTIA ESTATE RED BLEND

Este blend de Cabernet Sauvignon, Petit Verdot e Malbec CORPO 0000 O TANINOS 00000
é intenso. No nariz se destaca por aromas de frutas pretas ACIDEZ 0000 DOCURA O0000

maduras, especiarias e foques herbaceos. Em boca possui

taninos sedosos e final equilibrado.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Cabernet Sauvignon, Constantia 14%
- 15 meses em barricas de carvalho francés (40% novos). Malbec e Petit Verdot
114
LN UL ~
- | HARMONIZACAO
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, carnes VOLUME:  COD.: EAN: CX:
suinas, embutidos e queijos duros. 750ml 027581 6009803615002 06
P Y
i_i; 5|







BALTHASAR RESS
W RHEINGAU

Fundada em 1870, a empresa familiar Balthasar Ress estd na 59 geracao

e € um dos produtores de maior ascens&o no Rheingau, uma das menores

e mais sofisticadas regides vitivinicultoras alemés. Seu destaque é a uva

Riesling, proveniente do vinhedo Schloss Reichartshausen, cultivada de

H ..\ [ I H __,‘ i‘“ H ] q O acordo com os principios dos antigos monges.

EST. 1870




@ BALTHASAR RESS

BALTHASAR RESS PETNAT RIESLING

Os primeiros registros do PetNat, abreviacgo de Pétillant
Naturel, palavra francesa que significa borbulhante natural,
datam do séc. XVI. Diferente dos demais espumantes,
em que se adiciona licor de expedicdo para desencadear
a segunda fermentacéo, o PetNat resulta de uma Gnica
fermentacdo, conferindo-lhe um leve grau de gaseificacéo.

Com efervescéncia mais

delicada, este vinho tem

complexidade e leveza, com muito frescor no fim de boca.
AMADURECIMENTO

Parte do mosto fermenta em tanques de aco inoxidavel e

parte em garrafa, com posterior contato com as leveduras.
HARMONIZACAO

Entradas leves, massas salteadas com manteiga e ervas,
risotos com frutos do mar, além de embutidos e queijos de
massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Riesling

VOLUME:

750ml

coD.:

02903I

TANINOS

DOGURA

EAN:
4018847116385

BALTHASAR RESS RHEINGAU RIESLING TROCKEN

As vinhas mais altas das colinas do Rheingau s@o utilizadas
nessa linha da Balthasar Ress. Séo vinhos leves, joviais, de
paladar fluido e perfumado. A colheita, nas tardes de veréo,
garante a preservagdo da acidez o que torna este vinho

altamente gastrondmico para todas as horas.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, massas salteadas com
manteiga e ervas, além de pescados e frutos do mar.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Riesling

coD.:
028169

TANINOS
DOGURA

REGIAO:
Rheingau

EAN:
4018847116323

CX:

06

CX:
06

GRAD. ALC.:
13%

GRAD. ALC.:
12%

BALTHASAR RESS VON UNSERM RHEINGAU RIESLING TROCKEN

Balthasar Ress utiliza o termo “Von Unserm” para designar
vinhos especialmente selecionados de suas melhores
parcelas. A prética comegou em 1870. De producéo
orgdnica, este exemplar enfrega aromas de pimenta siria,
mel, marmelo e notas de pederneira e grafite. Em boca a
mineralidade é sensacionalmente envolvida por sabores de

favo de mel citrico com muita persisténcia.
AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.
HARMONIZACAO

Saladas, embutidos, carnes brancas grelhadas, além de

queijos de cabra e de ovelho.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Riesling

coD.:
025726

TANINOS
DOGURA

REGIAO:
Rheingau

EAN:
4018847100315

CX:
06

GRAD. ALC.:
12%

1
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FINCA SOPHENIA
MENDOZA

Finca

SOPHENTIA

A Finca Sophenia se destaca pela qualidade e singularidade de seus vinhos.
Localizada na regigo de Gualtallary, um dos principais polos vitivinicolas da
Argentina, a marca tem se consolidado como um referencial no mercado
internacional, atraindo a atengdo de apreciadores e criticos de vinho.
Afilosofia da Finca Sophenia é pautada na harmonizag&o entre tradigéo

e inovacdo, utilizando técnicas modernas e sustentdveis de vinificagdo que

resultam em vinhos de alta qualidade.

A propriedade conta com vinhedos situados em altitudes privilegiadas, o
que contribui para a expressdo Unica das uvas cultivadas, especialmente
nas variedades Malbec, Cabernet Sauvignon e Chardonnay. Além da
localizacao invejavel, a Finca Sophenia conta com a expertise de um

dos maiores nomes da vitivinicultura do pais, Roberto Luka, incansavel
embaixador dos vinhos argentinos. Ao lado de Gustavo Benvenuto, eles
produzem alguns dos melhores vinhos da regi@o, que recebem altissimas

pontuagdes e apresentam uma excelente relacdo entre qualidade e preco.

13
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SOPHENIA ALTOSUR DULCE NATURAL

Fresco e frutado, Altosur Dulce Natural revela notas de
frutas citricas, flores brancas e toques de frutas tropicais.
Em boca, é agradavel, com étimo frescor e sutil dulcor
residual. Este exemplar € ideal para acompanhar queijos
de cabra, entradas leves e saladas de frutas.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 5
— HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, canapés, saladas de frutas
e queijos de cabra.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chardonnay, Mendoza 1%

Sauvignon Blanc e

Sémillon

VOLUME: COD.: EAN: EAN: CX:

750ml 025537

L)

7798103869008  17798103869012 12

SOPHENIA ALTOSUR TORRONTES

Este Torrontés revela grande aporte de frutas fropicais e
toques citricos. Delicado, € ideal para acompanhar pratos

leves, como saladas e queijos cremosos.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 ;
— HARMONIZACAO

Carnes brancas, como pescados, saladas verdes com frutas

da estagdo, aperitivos leves e queijos de massa mole.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Torrontés Mendoza 12,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 022440

®

7798103868506  17798103868503 12

SOPHENIA ALTOSUR SAUVIGNON BLANC

Vinho branco elaborado com a aromatica Sauvignon Blanc
cultivada a 1.300 metros acima do nivel do mar. Um vinho
fresco e equilibrado que revela grande aporte de frutas

citricas e notas de frutas tropicais, como maracujé.

AMADURECIMENTO

Sem estégio em carvalho.

=3 5
— HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas verdes, peixes delicados,

massas com frutos do mar e queijos de massa mole.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sauvignon Blanc Mendoza 12%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 021783
375ml 021782

C)

7798103868254 1779810386825 12
7798103868568  47798103868252 24

big
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SOPHENIA ALTOSUR CHARDONNAY

Frutado e refrescante, este Chardonnay, revela grande CORPO TANINOS
aporte de frutas tropicais, citricas e de carogo, além de ACIDEZ DOCURA
toque mineral. Delicado, é ideal para acompanhar pratos
leves, como saladas e frutos do mar. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chardonnay Mendoza 13,5%
AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Carnes brancas grelhadas com molhos leves, preparacées 750ml 021781 7798103862214 7798103862211 12
& base de frutos do mar, massas com molho branco, além J—
de queijos de massa amarela. f@l‘\‘.
|
L &
"'\._\_\- _._."

SOPHENIA ALTOSUR MALBEC ROSE

Este vinho rosé é aromatico e delicado, marcado por frutas CORPO TANINOS
vermelhas frescas, notas florais e toques de péssegos ACIDEZ DOCURA
brancos. Um fresco exemplar, ideal para acompanhar
entradas leves, frutos do mar e queijos de massa mole. .
f § UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
|
AMADURECIMENTO Malbec Mendoza 13,5%
ALTOSUR -
Sem estagio em carvalho.
1 HARMONIZACAO

=3 ,

y "r*h Carnes brancas, como aves grelhadas, pescados e frutos VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
do mar, massas e risotos com frutos do mar, carpaccio e 750ml 021095 7798103868261 17798103868268 12
queijos amarelos. —

Vsl ®
|
I"'h. _.-'l-
S
Este Cabernet Sauvignon possui taninos finos e boa acidez. CORPO OO0 OO TANINOS 00000
No nariz, € marcado por cassis, amoras e toques de menta. ACIDEZ 00000 DOCURA O0000
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Cabernet Sauvignon Mendoza 14%
TOSUE !
2 3 a4 meses em barricas de carvalho.
—" HARMONIZACAO
"'f‘.-'. Carnes vermelhas grelhadas, churrasco, massas com ragu VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
de came, embutidos e queijos duros. 750ml 022437 7798103862245  17798103862242 12
f’@ 2
|
IIL'H. .__.l'
S

bi 5
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SOPHENIA ALTOSUR MALBEC

Elaborado a partir de vinhas plantadas em Gualtallary, o CORPO
1200 metros de alfitude, este Malbec revela grande frescor e ACIDEZ

equilibrio. Frutas vermelhas e negras maduras se mesclam a

00000 TANINOS 00000
00000 DpOoGURA OOOO0O

toques de chocolate, enquanto em boca é fresco e frutado.

Um dos destaques da Sophenia por sua étima relagéio UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
qualidade x preco, e por seu cardter varietal. Malbec Mendoza 14%
((() AMADURECIMENTO ,

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

3 a4 meses em barricas de carvalho francés.

750ml
=3 A 375ml
— HARMONIZACAO m

Carnes vermelhas grelhadas, churrasco, massas com ragu III/_H_

de carne, embutidos e queijos duros. @:\\.
|

021787 7798103862238  17798103862235 12
021786 7798103868582  37798103862239 24

SOPHENIA ESTATE RESERVA CHARDONNAY

Intenso e elegante, este Sophenia Chardonnay revela notas CORPO TANINOS
de frutas brancas maduras, como péssegos, e notas de ACIDEZ DOCURA
baunilha. Com bom corpo, mostra equilibrio entre acidez e
untuosidade. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
(((0 AMADURECIMENTO Chardonnay Mendoza 14%
Fermentado e 3 meses em barricas de carvalho (30% do
vinho).
=3 A VOLUME: COD.: EAN: DUN: X:
——— HARMONIZACAO OoLu co U c

750ml

Carnes brancas grelhadas, como aves, pescados e frutos do

mar, pratos da culindria asidtica e queijos de massa mole.
I @

022438 7798103861217 7798103861214 06

SOPHENIA ESTATE RESERVA CABERNET SAUVIGNON

Este rotulo premiadissimo revela grande complexidade CORPO
aromdtica e se destaca por notas de frutas vermelhas e foques ACIDEZ

defumados. Em seu paladar, taninos redondos e 6timo frescor

00000 TANNOS @©00000
00000 DpocurRA OOOOO

d&o graga a este auténtico Cabernet Sauvignon.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
(((0 AMADURECIMENTO Cabernet Sauvignon Mendoza 14%
10 a 12 meses em barricas de carvalho.
=3 A
P— HARMONIZACAO )
Carnes vermelhas assadas, churrasco, cordeiro, carnes VOLUME:  COD.: EAN: DUN: X:
suinas, massas com molho de tomate e queijos duros. 750ml 020803 7798103861248 7798103861245 06

&
@

big
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SOPHENIA ESTATE RESERVA CABERNET FRANC

Elegante exemplar elaborado com a tradicional Cabernet CORPO 00 O O TANINOS o000 O
Franc, este vinho assinado por Joaquin Martin, endlogo ACIDEZ 00000 DOCURA O0000
chefe da Finca Sophenia, nos encanta por seu frescor
e equilibrio. Frutas vermelhas maduras se mesclom a .
especiarias e toques de café e baunilha, neste agradavel UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Cabernet Franc de altitude. Cabernet Franc Mendoza 14.3%
((() AMADURECIMENTO
12 meses em barricas de carvalho
VOLUME: COD.: EAN: CX:
= HARMONIZAGAO 750ml 030004 7798103869077 06
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, carnes suinas,
costela com molhos intensos, embutidos e queijos duros, /_H-K"-.
como o Parmeséo. I@
Rétulo premiadissimo da Finca Sophenia, este vinho revela CORPO 0000 O TANINOS 09000 O
grande complexidade aromética, com notas de frutas pretas ACIDEZ 00000 DOCURA Q0000
e notas defumadas. Em seu paladar, taninos redondos e
6timo frescor d&o graca a este inesquecivel Syrah. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
((() AMADURECIMENTO Syrah Mendoza 14,5%
10 a 12 meses em barricas de carvalho.
== 5
HARMONIZACAO ‘
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cortes suinos, VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
funghi, embutidos e queijos duros. 750ml 026372 7798103860241  56003140400654 06

SOPHENIA ESTATE RESERVA MALBEC

Elegante, equilibrado e agradavel, este Malbec coleciona
premiacdes dos mais influentes criticos devido ao seu frescor
e intensidade. Destacam-se notas de frutas vermelhas
maduras, acompanhadas de sutis foques mentolados.

O vinho apresenta boa acidez e taninos maduros.

AMADURECIMENTO

10 a 12 meses em barricas de carvalho.
=3 A
=== HARMONIZAGAO

Carnes vermelhas grelhadas, churrasco, carnes de

cordeiro, massas com ragu de carne e queijos duros.

CORPO Q00O TANINOS 00000

ACIDEZ 00000 DOCURA OOOO0OO

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Malbec Mendoza 14%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
021790 7798103861231 17798103861238 06

17
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«» FINCASOPHENIA

SOPHENIA ANTISYNTHESIS FIELD BLEND MALBEC - CABERNET SAUVIGNON

AntiSynthesis € um blend potente, elegante e maduro.
Os aromas de amoras e violetas se mesclam a toques de
especiarias e cacau, resultando neste grande rétulo da

regidio de Mendoza.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, churrasco, carnes de caca,

carnes suinas, cordeiro, pizza, embutidos e queijos duros.

CORPO Q@O0 O®O®® TANINOS
ACIDEZ @00 O®0O DOGCURA
UVAS: REGIAO:
Malbec e Mendoza

Cabernet Sauvignon

VOLUME: COD.: EAN:

750m! 028312 7896196075297
—

[

kY @;’

00000
O0O000

GRAD. ALC.:
14,5%

CX:
6

SOPHENIA ANTISYNTHESIS PARCELA RiO SECO CABERNET FRANC &

SAUVIGNON BLANC

AntiSynthesis Rio Seco possui taninos finos e aroma intenso
de frutas pretas maduras como groselha e amora, além
de especiarias como hortelé e pimenta-negra. E potente,
saboroso e elegante. Este corte mesclando uvas brancas e
fintas (co#ermerﬁogdo), agradam safra apds safra criticos e

entusiastas do mundo do vinho.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,

cordeiro, massas com ragu de carne e queijos duros.

CORPO @0 O®O®0O TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA
UVAS: REGIAO:
Cabernet Franc e Mendoza

Sauvignon Blanc

VOLUME: COD.: EAN:

750ml 028272 7798103869435
R

&

SOPHENIA SYNTHESIS CABERNET SAUVIGNON

Este Cabernet Sauvignon de altitude, proveniente de
vinhedos situados em solos calcarios de Gualtallary, é
elegante, sedoso e maduro. Seus 12 meses de maturagéo
em barricas de carvalho conferem um cardter refinado e

equilibrio a este grande vinho assinado por Joaguin Martin.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas novas de carvalho francés e 6 meses

em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, carnes

de caga, carnes suinas, embutidos e queijos duros.

CORPO Q0O O®O®O® TANINOS
ACDEZ @ ®®®(O DOGURA
UVAS: REGIAO:
Cabernet Sauvignon Mendoza
VOLUME: COD.: EAN:
750m! 025241 7798103861118
()
kY i

o -~

00000
00000

GRAD. ALC.:
14%

CX:
06

00000
O00O0O0

GRAD. ALC.:
14%

DUN: CX:
7798103861115 06

big
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SOPHENIA SYNTHESIS MALBEC

Este infenso e estruturado Malbec, elaborado a partir de
vinhedos plantados a 1.200 metros acima do nivel do mar,
revela uma boa complexidade aromdtica. Destaca-se por
suas notas de frutas vermelhas maduras e por sutis foques
de chocolate.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas novas de carvalho francés e 6 meses

em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, churrasco, carnes de caga,

embutidos e queijos duros.

CORPO Q0 O®O®O® TANINOS
ACIDEZ @00 O®0O DOGCURA
UVAS: REGIAO:
Malbec Mendoza
VOLUME: COD.: EAN:

750ml 021814 7798103868414
.";. “-\._.

[

"\.‘ .__.l"

SOPHENIA SYNTHESIS THE BLEND

Elegante, intenso e persistente, este vinho revelo uma grande
complexidade e estrutura. Destacando-se por notas de frutas
vermelhas e negras maduras, além de sutis toques de tabaco,

apresenta taninos firmes e uma notavel elegancia.

AMADURECIMENTO

14 meses em barricas novas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, carnes suinas, massas com ragu de carne,

cogumelos e queijos duros.

CORPO Q0 O®O®® TANINOS
ACIDEZ 00O DOCURA
UVAS: REGIAO:
Malbec, Mendoza

Cabernet Sauvignon
e Merlot

VOLUME: COD.:
750m! 021102
."f..- . -ﬂx'.

@

kY .__.l"

EAN:
7798103868353

00000
O0O000

GRAD. ALC.:
14,5%

DUN: CX:
87798103868410 06

00000
O00O0O0

GRAD. ALC.:
14,5%

DUN: CX:
77798103868352 6
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A Oftronia esté localizada em Sarmiento, no extremo da Patagénia argenting,
sendo reconhecida como a vinicola mais austral do mundo.
@ T -H {)N IA Essa localizagdo privilegioda impde uma série de desafios climaticos, como as
baixas temperaturas, a escassez de chuvas e os ventos intensos, que podem
PATAGANIA EXTREMA

ultrapassar os 100 km/h.

Com cultivo orgénico que respeita as diretrizes de sustentabilidade e preservacao
ambiental, a Otronia se posiciona como uma vinicola inovadora e de exceléncia,

com vinhos assinados por Juan Pablo Murgig, foi eleito em 2021 como “Endlogo

Jovem do Ano” por Tim Atkin e, em 2022 e 2023, como “Endlogo do Ano” pelo

Guia Descorchados. Além disso, a vinicola conta com a consultoria do renomado
endlogo italiano Alberto Antonini, cuja vasta expertise contribui significativamente

para a produgdo de vinhos de alta qualidade.
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—. OTRONIA

OTRONIA BRUT

Elaborado exclusivamente com a uva Chardonnay, este CORPO TANINOS
espumante foi criado para celebrar a complexidade e a
sutileza das terras da Patagonia. Seu cardter, elegéncia e ACIDEZ DOGURA
simplicidade proporcionam um  equilibrio perfeito e uma
delicadeza notavel. Os 25 meses em contato com as P
leveduras (autélise) conferem ao vinho notas defumadas e de UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
pdo, que se harmonizam com as nuances de frutas citricas, Chcxrdomnay Patagonia 12,5%
como o limdo siciliano, além de sutis toques de magés.
((() AMADURECIMENTO
Método tradicional (segunda fermentacéo em garrafa), VOLUME: COD.: EAN: CX:
25 meses em contato com as leveduras.
; 750ml 029040 7896196078304 06
——— HARMONIZAGAO .
Entradas leves, canapés, pescados e frutos do mar, [ @
ceviche, pratos da cultura japonesa, além de queijos de
massa mole, como os de cabra. I\"_'-jl
OTRONIA 45° RUGIENTES CORTE DE BLANCAS
Este blend cultivado de maneira orgénica, é um vinho CORPO TANINOS
branco proveniente de um clima frio e se destaca pelo seu ACIDEZ DOCURA
cardter aromdtico e pelo equilibrio notavel.
(((@ AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
20 0 22 meses em foudres de carvalho francés e tanques Chardonnay, Patagonio 13%
d Gewdurztraminer, Pinot
e concreto.
Gris e Riesling
=3 A
— HARMONIZACAO )
Entradas leves, como saladas, canapés, além de massas VOLUME:  COD.: EAN: CX:
com molho branco, carnes brancas grelhadas, como aves, 750ml 029838 7896196079561 06
pescados e frutos do mar, além de queijos de massa mole. Ill/d—_q_\“.
'\,__;@
OTRONIA 45° RUGIENTES ROSE
O Rosé de Pinot Noir é elaborado a partir de parcelas CORPO TANINOS
cultivadas em solos argilosos, que ressaltam o frescor, a ACIDEZ DOCURA
fruta e a complexidade da bebida. Apresenta cor salméo
suave e delicada, revelando notas de frutas vermelhas e .
especiarias, como pimenta e rosas. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
| Pinot Noir Patagonia 13,5%
\ ((() AMADURECIMENTO
-. 20 meses em foudres de carvalho sem tosta.
VOLUME: COD.: EAN: CX:

=3 X
— HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, canapés, além de massas
com molho branco, carnes brancas grelhadas, como aves,

pescados e frutos do mar, além de queijos de massa mole.

750ml

/’é‘\

029010

L4

7896196078328 06
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OTRONIA 450 RUGIENTES PINOR NOIR

O 45° Rugientes é um vinho tinto elaborado a partir de
um blend de diversos vinhedos de Pinot Noir. Este vinho se
destaca por seu equilibrio, delicadeza e excelente frescor. A
fermentag@o ocorre em tanques de concreto, com 50% das
uvas sendo fermentadas com os cachos inteiros, o que confere
uma sutileza ao seu carater de frutas vermelhas frescas.

AMADURECIMENTO

20 a 22 meses em foudres de carvalho e tanques de
concreto.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes brancas, como
aves guisadas e assadas, massas com molho de tomate,
funghi, além de queijos amarelos.

OTRONIA 450 RUGIENTES MERLOT

O Merlot, elaborado a partir da parcela 22, conta com |
hectare de vinhas organicas cultivadas em solos calcdrios.
Fermentado em tanques de concreto, sem a adic&o de
leveduras, estagia por 20 meses em foudres de carvalho
francés, sem tostagem. Este Merlot, proveniente de um

clima frio, encanta por seu carater de frescor e sutileza.

AMADURECIMENTO

20 meses em foudres de carvalho sem tosta

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes brancas, como
aves guisadas e assadas, massas com molho de tomate,

funghi, além de queijos amarelos.

OTRONIA CHARDONNAY

Elaborado a partir de uma mescla dos blocos 3 e 6, no
lote 22, este Chardonnay revela grande mineralidade e
equilibrio. Um vinho vinho elegante, com 6tima textura e
boa acidez. No nariz, notas florais, herbdceas e de frutas
brancas se mesclam a toques defumados e de baunilha.
Trata-se de um grande vinho branco elaborado em um

clima frio.

AMADURECIMENTO

20 meses em foudres de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Entradas elaboradas com queijos cremosos, massas salteadas

com manteiga e ervas, além de queijos de capa branca.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Pinot Noir

VOLUME:
750ml

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Merlot

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Chardonnay

@0 OO0 TANINOS
@000 DOCURA

cOD.:

029840

@0 O® OO TANINOS
00000

coD.:

029839

coD.:
029106

REGIAO:

Patagonia

EAN:
7896196079189

REGIAO:

Patagonia

EAN:

7896196079554

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Patagonia

EAN:
7896196078335

DOGURA

00000
00000

GRAD. ALC.:
13%

DUN: CX:
17798325470232 06

00000
00000

GRAD. ALC.:
14.5%

CX:

06
GRAD. ALC.:
13%

CX:

03
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. OTRONIA

OTRONIA PINOT NOIR

Elaborado a partir de vinhas orgénicas de Pinot Noir, o CORPO Q0 O®O0O TANINOS @O0000
0, ~
vinho utiliza 50% dos cachos durante a fermentagéo, o ACIDEZ ©000®0® DOCURA 00000

que garanfe uma maior estrutura ténica & bebida. Apds o
processo de fermentacdo, o vinho estagia em barricas de
carvalho por um periodo de 18 a 20 meses, proporcionando

v o . ‘ ‘ UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
assim equilibrio e elegdncia a este Pinot Noir.
Pinot Noir Patagonia 13%
AMADURECIMENTO
18 a 20 meses em barricas de carvalho francés.
HARMONIZAGAO VOLUME: COD.. EAN: cx:
:.rl-l:l_ul':‘ll-‘ | Carnes vermelhas guisadas, como boeuf bourguignon, 750ml 028893 7896196077697 03

carnes brancas, como aves, grelhadas, pescados

gordos, como atum e salmdo, além de embutidos e f@ﬁ_

queijos amarelos. |
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CATAMARCA E SALTA

VALLISTO

24

Criado por dois endlogos de diferentes origens, Francisco Lavaque e Hugh
Ryman, o projeto Vallisto pode ser descrito como um “Blend de Enélogos”.
Juntos, eles elaboram vinhos de altissima qualidade em Salta, uma das
regides de maior altitude da Argentina. Os vinhos da Vallisto apresentam
grande mineralidade, proveniente de seus solos ricos em pedras, além de
uma incrivel amplitude térmica. A vinicola se orgulha de ter um dos mais

espetaculares terroirs desta alta e fria regido.



.
. VALLISTO

VALLISTO TORRONTES

Este vinho branco é elaborado a partir do aromatica e
emblematica uva Torrontés. Apresenta 6tima acidez, notas
de frutas citricas e sutis foques florais, tornando-se um
belissimo exemplar da regi¢o de Salta.

AMADURECIMENTO

6 meses em confato com as borras e mais 6 meses em

barrica de carvalho francés (40%).

HARMONIZACAO

Pescados e frutos do mar, massas em manteiga com ervas

e queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Torrontés

VOLUME:

750ml

VALLISTO EXTREMO CRIOLLA

Este vinho é o resultado de uma mescla de culturas. Os
Vallistos, pessoas que pertencem aos vales, herdaram dos
Jesuitas as vinhas da uva Criolla, que foram trazidas para
a Argentina no século XVI, com o propésito de produzir os
vinhos utilizados nas celebragdes religiosas. Os vinhedos da
Vallisto, cultivados com a uva Criolla, foram plantados em
1898, a uma altitude de 2.600 metros acima do nivel do mar.

AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, massas com molhos de

tomate, aves, vegetais e queijos amarelos.

VALLISTO MALBEC

Excepcional exemplar de Malbec de altitude, este € um
vinho infenso, tem taninos aveludados e notas de frutas

maduras, foques defumados e de especiarias.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas com molhos de
média intensidade, massas recheadas com ragus de carne
e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Criolla

VOLUME:

750ml

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Malbec

VOLUME:

750ml

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Salta 13%
cOD.: EAN: CX:

100038 7896196080642 06

00000 TANINOS 00000

00000 DOCURA OOO0OO0O0O
REGIAO: GRAD. ALC.:
Catamarca 13,7%

COD.:  EAN: CX:

100039 7896196080659 06

00000 TANINOS 00000

00000 DOoCURA OOO0OO0O
REGIAO: GRAD. ALC.:
Salta 13,5%

cOD.: EAN: CX:

100040 7896196080666 06
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“O vinho é uma experiéncia individual concebida para ser compartilhada
com amigos.” Essa é afilosofia de John Angove, principal nome & frente
A N G 0 V E da vinicola e representante da quinta geracdo de produtores de vinhos da
SIHCE | B84 familia. Fundamentando a producdio em trés pilares: persisténcia, paciéncia
CFAMILY WINEMAEKERS e muito trabalho, John compreende profundamente como combinar técnicas
avancadas para cultivar 19 cepas diferentes e dar vida a grandes vinhos, que

sdo premiados e apreciados em todo o mundo.




@& ANGOVE

ANGOVE LONG ROW CHARDONNAY

Este € um elegante vinho branco do sul da Austrdlia. CORPO TANINOS
Apresenta uma textura unfuosa, boa persisténcia na boca ACIDEZ DOCURA
e aromas de frutas brancas, frutas tropicais, além de sutis
toques herbaceos. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
(((0 AMADURECIMENTO Chardonnay South Australia 13%
Sem estéagio em carvalho.
NGOV
"o ~—= HARMONIZAGAO .
i -"'ﬂ?’?' ———g G VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
SR (S Entradas leves, cremes, frutos do mar, queijo tipo brie. 750ml 022302 9300694368341  19300694368348 12
TR mo
u.r“.n: O
: ANGOVE LONG ROW RIESLING
- Este vinho branco é fresco e citrico, elaborado a partir da CORPO TANINOS
aromdtica uva Riesling. Agradavel e equilibrado, apresenta ACIDEZ DOCURA
aromas de flores que se mesclam a notas citricas e minerais.
Em boca, revela uma étima acidez. B
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
(((O AMADURECIMENTO R\eslmg South Australia 13%
Sem estagio em carvalho.
HGOWE ~
= - == HARMONIZAGAO
| swgy — ¢ VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
.o L Entradas leves, solodo.s com frutos do mar, burrata, peixes 750m| 022303 9300694375646 19300694375643 12
< P e frutos do mar, e queijos de massa mole.
.-._. (f—\
Elegante e equilibrado, este Sauvignon Blanc revela boa CORPO TANINOS
persisténcia na boca. Frutas citricas, como abacaxi e lima, ACIDEZ DOCURA
junfamente com toques herbdaceos, se mesclam de forma
harmoniosa neste agradavel vinho branco australiano. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
(((@ AMADURECIMENTO Souvignon Blanc South Australia ]2,5%
Sem estagio em carvalho.
~—= HARMONIZACAO
R ¢ VOLUME: COD.. EAN: DUN: CX:

Entradas leves, como saladas, risotos de vegetais, vegetais
grelhadas e assados, pescados e frutos do mar, além de
queijos de massa mole.

750ml

O

026686 9300694368440 19300694368447 12

28
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@& ANGOVE

ANGOVE LONG ROW CABERNET SAUVIGNON

As notas de cassis e groselhas, além de toques defumados CORPO
e de especiarias, fazem deste Cabernet Sauvignon um vinho ACIDEZ

elegante e redondo.

UVAS:
AMADURECIMENTO

Breve estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, carnes VOLUME:

de caca, massas com molho de tomate e queijos duros. 750ml
P
= H
./

ANGOVE LONG ROW SHIRAZ

Um Shiraz auténtico do sul da Austrdlia, frutado e elegante, CORPO
apresenta faninos maduros e um grande corpo. Este ACIDEZ
vinho possui aromas intensos de frutas vermelhas e negras

maduras, além de notas de especiarias, acompanhadas por

toques defumados e terrosos. UVAS:
Shiraz
AMADURECIMENTO
Breve estagio em carvalho.
HARMONIZACAO VOLUME:
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, costela de porco 750ml
ao molho barbecue, massas recheadas.
7
| H
o’

Cabernet Sauvignon

coD.:

022304

©@0O0O60O TANINOS ©0000
0000 DpocurA OOOOO

REGIAO: GRAD. ALC.:
South Australia 14%
EAN: DUN: CX:

9300694338344  29300694338348 12

00000 TANINOS 00000
00000 DOGURA OOO0OO0O

coD.:
022305

REGIAO: GRAD. ALC.:
South Australia 14,5%
EAN: DUN: CX:

9300694338443 19300694338440 12
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SACRAMENTOS VINIFER

SERRA DA CANASTRA, SERRA GAUCHA,
SERRA CATARINENSE, SERRA DA MANTIQUEIRA

SERRA DA i; CANASTRA

SACRAMENTOS

VINIFER

Projeto de Jorge Donadelli e sua familia, apaixonados por vinho e que,
ha anos, sonhavam em ter seu proprio rétulo elaborado no Brasil. A
Sacramentos Vinifer possui vinhedos na Serra da Canastra, em Minas
Gerais, plantados a 1100 metros de altitude, adotando a técnica dupla
poda, ou poda invertida. Essa técnica brasileira altera o ciclo normal da

videira, permitindo que a colheita ocorra durante o inverno.

Da propriedade, localizada em Sacramento, as uvas seguem um percurso
curioso: s&o fransportadas em caminhdes refrigerados até Caxias do Sul,
no Rio Grande do Sul. Em parceria com o endlogo Alejandro Cardozo,

a vinificac@o ocorre nas instalacdes da EBV, Empresa Brasileira de
Vinificacdo. Para expandir o projeto, a Sacramentos mantém parcerias com
produtores do Sul e do Sudeste, com cultivo na Serra Gaucha, Catarinense

e da Mantiqueira, em Minas Gerais.

A jovem vinicola coleciona prémios. Em 2025, pelo Guia Descorchados, a
Sacramentos foi eleita Vinicola do Ano; o lancamento Sabina Selecdo de
Parcelas Syrah foi premiado como “Melhor Vinho Tinto de Minas Gerais/
S&o Paulo” e também reconhecido como o “Melhor Tinto do Ano”. Ja

na revista inglesa Decanter, trés vinhos foram premiados com medalha
de prata: o Sabina Syrah Entre Serras, com 94 pontos; o Sabina Syrah

Selecao de Parcelas, com 91 pontos; e o Rosso Far Niente, com 93 pontos.
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& SACRAMENTOS VINIFER

SACRAMENTOS ANTONELLA BRUT

O Antonella Brut é um espumante leve, repleto de notas de mel CORPO TANINOS
e frutas citricas maduras. Este exemplar possui a caracteristica ACIDEZ DOCURA
qualidade dos vinhos espumantes do sul do Brasil.
(((0 AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
| T i ich %
Método Charmat (segundo fermentac@o em tanques de Glera, Trebbiano, Serra Gatcho 1%
L Chardonnay e
aco inoxidével). o .
Riesling Italico
=3 A
— HARMONIZACAO )
. : , VOLUME: COD.: EAN: CX:
Saladas, aperitivos, peixes brancos, frutos do mar e queijos
de massa mole. 750ml 028131 7010653449753 06
O espumante Antonella Rosé é elaborado a partir de um blend CORPO TANINOS
muito equilibrado de cinco uvas: Glera, Trebbiano, Riesling ACIDEZ DOCURA
ltclico, Chardonnay e Pinot Noir, cultivadas na Serra Gatcha.
Este vinho apresenta um perfil frutado e levemente floral, sendo .
expressivo e rico, com mintsculas borbulhas persistentes. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Glera, Trebbiano,Riesling Serra Gadcha 12,5%
((() AmADURECIMENTO ltalico, Chardonnay
Método Charmat (segunda fermentacéo em tanques de e Pinot Noir
ago inoxidavel).
VOLUME: COD.: EAN: CX:
= HARMONIZACAO
— & 750ml 028132 7010653449760 06
Entradas leves, como saladas, tartar de atum, pescados
e frutos do mar, queijos amarelos, quiches tradicionais da
cozinha francesa, como as de alho poré.
As uvas deste Moscatel sé&o provenientes de duas regides, CORPO TANINOS
que refletem a vivacidade dos espumantes brasileiros. Com ACIDEZ DOCURA
colorac@o  amarelo-esverdeada e perlage fino, apresenta
frescor e cremosidade, aromas de frutas brancas como peras e .
péssegos, e um final prolongado, equilibrando acidez e dulcor. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Moscato Bianco e Serra Gatchae 8%
(((O AMADURECIMENTO Moscato Giallo Catarinense
Método Asti.
=3 A : 5D.: : :
P— HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 028816 7893095371017 06

Pode serapreciado sozinho ou acompanhado de sobremesas
delicadas & base de frutas, como mousses, cheesecakes,

tarte tatin e também panetones de frutas.




& SACRAMENTOS VINIFER

SACRAMENTOS SABINA EXTRA BRUT

Sabina Extra Brut é elaborado com as variedades Pinot Noir,
Chenin Blanc e Chardonnay. O vinho permanece por 12 meses
em contato com as lias e parte do vinho base de Pinot Noir
estagio em madeira.

AMADURECIMENTO

Meétodo Tradicional (Segundo fermentacdo em garrafa),

12 meses em contato com as leveduras (autélise).

HARMONIZACAO

Aperitivos, pratos com pescados, crustaceos e mariscos,

além de aves e massas com molhos cremosos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir, Chenin Blanc
e Chardonnay

coD.:
029993

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Serra Gatcha

EAN:
7893095371086

SACRAMENTOS SABINA EXTRA BRUT ROSE

Sabina Extra Brut Rosé é um vinho elaborado com as uvas
Pinot Noir e Chenin Blanc. Este exemplar permanece por 12
meses em contato com as lias, e uma parte do vinho base de
Pinot Noir estagia em barricas de madeira. Essa combinagéio
de processos confere ao vinho uma complexidade e elegancia
que o tornam uma escolha distinta para os apreciadores.

AMADURECIMENTO

Método tradicional (Segunda fermentagéo em garrafa),
com 12 meses em contato com as leveduras (autélise), e
parte do Pinot Noir estagia em carvalho.

HARMONIZACAO

Embutidos, pescados gordos, carnes brancas, como
aves, preparados com carnes magras, risoto de vegetais
e queijos macios.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir e Chenin Blanc

coD.:
029994

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Serra Gatcha

EAN:
7893095371093

CX:

06

CX:

06

SACRAMENTOS FAR NIENTE PETNAT CHENIN BLANC

Este espumante é um petnat (pétilant naturel), com
fermentac@io espontdnea segundo o método Ancestral, o
mais antigo conhecido para elaboracdo de borbulhantes. O
sabor tem acidez vigorosa, textura firme e levemente salina que

demonstra a tipicidade da variedade Chenin Blanc.

AMADURECIMENTO

Meétodo Ancestral.

HARMONIZACAO

Aperitivos, peixes, frango, preparos vegetarionos e queijos

de cabra e ovelha.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Chenin Blanc

coD.:
028941

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Serra Gatcha

EAN:
7893095371048

CX:

06

GRAD. ALC.:

11,3%

GRAD. ALC.:

1,5%

GRAD. ALC.:

1,5%
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& SACRAMENTOS VINIFER

SACRAMENTOS FAR NIENTE PINOT NOIR ROSE

O Far Niente Rosé é um vinho delicado perfeito para os CORPO TANINOS
momentos de descontrag&o. No nariz apresenta boa presenca ACIDEZ DOCURA

de frutas vermelhas como péssego e morango além de nuances

florais que d&o equilibrio para uma acidez equilibrada, leve e

refrescante totalmente convidativas UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Pinot Noir Faria Lemos 12%
AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.
HARMONlZAg;\O VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 028942 7893095371031 06

Aperitivos, salada caprese, gastronomia asidtica crua,
peixes leves, frutos do mar, carpaccio e preparos com
vegetais frescos.

SACRAMENTOS FAR NIENTE BIANCO

Rico em aromas frescos e de frutas citricas, Far Niente Bianco CORPO TANINOS

se destaca como um fécil e agradavel Souvignon Blanc do ACIDEZ DOCURA

sudeste do Brasil. Delicado e cheio de fipicidade, perfeito para

momentos de descontragdo, revela no nariz um perfil aromético .

vibrante, enquanto no paladar, sua acidez refrescante realca UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

sabores tropicais de abacaxi e maracujé. Sauvignon Blanc Serra da Canastra 13,5%
AMADURECIMENTO

4 meses em contato com as borras finas. ]

VOLUME: COD.: EAN: CX:

HARMONIZACAO 750ml 100003 7893095371147 06

Carnes brancas, como aves e pescados, entradas leves,
pratos da culinéria joponesa, massas salteadas com

manteiga e sdlvia, além de queijos de massa mole.

SACRAMENTOS FAR NIENTE ROSSO

Um dos melhores vinhos do sudeste pelo Descorchados, Far CORPO (X X ] O O TANINOS o000 O O
Niente Rosso nos encanta por seu perfil frutado e por seus ACIDEZ ©000O0O DOCURA 00000

taninos macios. Elaborado a partir de uma parcela de vinhas

de Murillo Regina, idealizador da técnica de dupla poda de

videiras no sudeste do Brasil, este Syrah fermentou com 60% UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
dos cachosinteiros. Apds um estégio de 4 meses em Foudres e Syrah Serra da Mantiqueira 12,5%

barricas de carvalho francés (porte do vinho), revela notas de

frutas pretas frescas, especiarias e um sutil carater defumado.

AMADURECIMENTO
VOLUME: COD.: EAN: CX:

750ml 100002 7893095371130 06

4 meses em foudres e barricas de carvalho (parte do vinho).

HARMONIZACAO

Carnes  vermelhas grelhadas, charcutario, massas
salteadas em manteiga e ervas, pizzas, cortes suinos,
pratos com cogumelos e queijos amarelos.

w
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& SACRAMENTOS VINIFER

SACRAMENTOS SABINA ENTRE SERRAS

Blend de serras elaborado sob a superviséo de Alejandro
Cardozo, este corte de 60% de Syrah da Serra da
Mantiqueira com 40% de Syrah da Serra da Canastra,
nos encanta pela estrutura, frescor e pelo carater de
especiarias. Eleito como um dos melhores vinhos do
sudeste em 2025 pelo Descorchados, € intenso, com boa
complexidade, taninosfirmes e excelente frescor.

AMADURECIMENTO

4 meses em foudres de carvalho francés de tostagem
neutra (50% do vinho).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, pratos com cogumelos, massas com ragu de
carne, embutidos e queijos duros.

CORPO @00 OO TANINOS 00000
ACIDEZ @000O0O DOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Syrah (60% da Serra da Serra da Canastra 12,5%

Mantiqueira e 40% da

Serra da Canastra)

e Serra da Mantiqueira

coD.:
100000

EAN: CX:
7893095371116 06

VOLUME:
750ml

SACRAMENTOS SABINA SELECAO DE PARCELAS

Syrah proveniente das melhores parcelas do Vinhedo S&o
Miguel, Sabina Sele¢éo de Parcelas Syrah possui 6timo
frescor, com taninos maduros e firmes, dando textura e
persisténcia a este grande vinho da Serra da Canastra.
Destaque para suas notas de amoras, cassis, além de
toques de pimenta preta e violetas. Eleito como Melhor
Tinto do sudeste e do Brasil em 2025 pelo Descorchados.

AMADURECIMENTO

3 meses em Clyvers de cerémica.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, pratos com cogumelos, massas com ragu de
carne, embutidos e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS @00000
ACIDEZ 00000 DOogURA OOOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Syrah Serra da Canastra 12,5%
VOLUME: COD.: EAN: CX:

750m 100001 7893095371123 06
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I ARBOLEDA
ACONCAGUA

Arboleda se destaca pela qualidade de seus vinhos e pela profunda conexdo
com a natureza. Fundada em 1999 pelo renomado endlogo chileno Eduardo
Chadwick, que é a quinta geragdo da familia fundadora da Vina Errazuriz, o
vinicola foi batizada em homenagem aos mais de 1.450 hectares de floresta

nativa preservados entre seus vinhedos de manejo sustentavel.

Localizada no encantador Valle del Aconcagua, Arboleda se beneficia de um

terroir Unico, que proporciona condi¢des ideais para o cultivo de uvas de alta

qualidade. Ademais, Eduardo Chadwick, além de sua atuagéo Arboleda, é
também o proprietario do Sefia, considerado o primeiro vinho icone do Chile,

ressaltando ainda mais sua importéncia no cendrio vitivinicola do pais.




& ARBOLEDA

ARBOLEDA SAUVIGNON BLANC

As uvas para este Sauvignon Blanc provém de blocos CORPO TANINOS
selecionados da vinha Chilhué, que se caracterizam pelo ACIDEZ DOCURA
elevado conteddo de rochas de xisto, o que confere ao
vinho um carater mineral. O resultado é um vinho com .
acidez vibrante, elegante e fresco, destacando-se por frutas UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
citricas, notas minerais e foques de florais e herbaceos. Sauvignon Blanc Aconcagua 13,5%
((() AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.
; VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
= HARMONIZACAO
— ¢ 750ml 024626 7809636300644 17809636300641 06
Entradas leves, carnes brancas grelhadas e assadas,
pescados e frutos do mar, queijos de massa mole e
culindria asidtica.

ARBOLEDA CHARDONNAY

Este Chardonnay provém de blocos selecionados da CORPO TANINOS
vinha Chilhué, resultando em um vinho de cardter ACIDEZ DOCURA
mineral, sedoso, maduro e fresco. Destaca-se por suas
frutas brancas maduras, notas defumadas e toques de .
manteiga, baunilha e especiarias. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chardonnay Aconcagua 13,5%
((() AMADURECIMENTO
Fermentacéo e estagio por 10 meses em barricas usadas
de carvalho francés. )
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
== HARMONIZAGAO 750ml 024624 7804304105500 7804304105597 06
Massas com molhos brancos, frutos do mar, aves

grelhadas, além de queijos maduros e de capa branca. O

ARBOLEDA PINOT NOIR

Este € um vinho que é definido pela identidade e pureza. CORPO o0 O O O TANINOS () OOO O
Complexo, revela notas herbaceas e vegetais, com toques ACIDEZ 00000 DOCURA 00000

minerais provenientes do solo xistoso. Seu estégio em

carvalho durante 11 meses |lhe aportou notas defumadas,

tostadas e toques de especiarias e baunilha, tornando UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

este vinho complexo, elegante e equilibrado.

Pinot Noir Aconcagua 14%
((() AMADURECIMENTO
11 meses em barricas de carvalho francés (10% barricas
novas, 70% barricas de segundo uso e 20% em foudres). VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
=3 HARMONIZACAO 750ml 024625 7804624920033  17804624920030 06
—=
Carnes brancas grelhadas e assadas, peixes e frutos do
mar, massas salteadas em manteiga com ervas, e pratos

\ & base de cogumelos.
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& ARBOLEDA

ARBOLEDA CARMENERE

Um vinho fino e sedoso com étima tipicidade. Ano apés ano, este
Carmenere apresenta taninos elegantes em perfeito equilibrio
com a sua acidez. Suas déssicas notas balsémicas e de frutas
prefas provém da baixa produtividade do vinhedo Las Vertientes,
onde passam por um longo e lento processo de amadurecimento.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, carnes de caca,
cordeiro, carnes suinas, além de massas com ragu de
carne e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACDEZ @@®@@®OO DoGURA OOO0OO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Carmenére Aconcagua 13,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: cX:
750ml 024623 7804304105446  17804304105443 06

ls_?"‘ |

J

ARBOLEDA CABERNET SAUVIGNON

Um vinho elegante e encorpado. Com taninos sedosos
e maduros, este Cabernet Sauvignon revela-se complexo
e estruturado. Seu afinamento em carvalho confere-lhe
notas de baunilha e especiarias, como a pimenta-preta,
além de sutis foques de chocolate e tabaco. Este vinho é
um verdadeiro simbolo do potencial desta casta nos solos
da regi@o de Aconcagua.

AMADURECIMENTO

14 meses em barricas de carvalho francés (15% novas).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, carne suina,
embutidos e queijos maduros.

ARBOLEDA SYRAH

As uvas Syrah de Las Vertientes apresentam otima acidez,
que proporciona grande frescor e vivacidade. Complexo e
elegante, este vinho estagiou por 12 meses em barricas de
carvalho francés, com uma maior propor¢éo de barricas
usadas, a fim de preservar o cardter da fruta neste
excelente Syrah.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés (20% novas).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, polenta com ragu

de ossobuco, embutidos e queijos duros.

CORPO @O®O®OO TANNOS 00000
ACIDEZ 00000 DpDOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Cabernet Sauvignon Aconcagua 13,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml

ls_:f‘*‘ R

J

024622 7804304105422  37804304105423 06

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA OOOO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Syrah Aconcagua 13,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 024928 7804304105453  17804304105450 06

e

O
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ARBOLEDA BRISA

Blend elaborado a partir de vinhas cultivadas no vinhedo
Las Vertientes, este icone é assinado pelo endlogo
Francisco Baettig, o mesmo responsavel pelo renomado
Sefia. Trata-se de um vinho longevo, com um potencial de

guarda de aproximadamente 15 anos.

AMADURECIMENTO

18 meses em barricas de carvalho francés (40% novas)

e 15% em ovos de concreto.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas com molhos estruturados,
cordeiro, além de queijos maduros.

CORPO @ @®O®O®O TANINOS
ACDEZ @ @®®®(O DOGURA

UVAS:

Syrah, Grenache,
Cabernet Sauvignon,
Malbec e Mourvedre

VOLUME: COD.:
750ml 029957

O

REGIAO:

Aconcagua

EAN:
7896196079530

00000
00000

CX:

06

GRAD. ALC.:
13,5%



x[y BARONESA P. (BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD)
MAIPO

Com a cuvée especial Baronesa P., Escudo Rojo presta homenagem & sua
criadora, a baronesa Philippine de Rothschild. Fascinada pela riqueza dos
terroirs chilenos, a Baronesa decidiu, em 1999, elaborar seu préprio vinho no

cora¢@o do Vale do Maipo: Escudo Rojo.

Vinte anos depois, a obra iniciada por ela no Chile é celebrada com a cuvée
que leva ainicial de seu nome: Baronesa P. proveniente do terroir excepcional
do Vale do Maipo, este grande vinho é um assemblage de cinco castas, com

predominéncia da Cabernet Sauvignon.

a1



‘ BARONESA P. (BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD)

BARONESA P.

O Baronesa P. homenageia a grande Baronesa Philippine CORPO Q0 O®O®O TANINOS 00000
de Rothschild, responsavel pela expans&o de Baron Philippe ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

de Rothschild no Chile com os projetos Almaviva e Escudo
Rojo. Blend potente e elegante, revela notas de frutas pretas

maduras, especiarias, fabaco e foques de caramelo. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Cabernet Sauvignon, Maipo 14,5%
AMADURECIMENTO Cabernet Franc, Syrah,

Petit Verdot e Carmenere
15 meses em barricas de carvalho (60% novas).

HARMONIZAGCAO VOLUME: CX:

Consulte safra disponivel

750ml 06

Carnes vermelhas grelhadas, churrasco, carnes suinas e de

cordeiro, embutidos e queijos duros.
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Localizada no coracdo de Colchagua, no Chile, a Bisquertt iniciou suas
8- atividades com o plantio dos primeiros vinhedos em 1965, em uma
propriedade conhecida como Rinconada. Naquela época, o potencial da

regiGo ainda era desconhecido, e, mesmo hoje, Colchagua continua a revelar

B l S Q.U E RTT seus segredos e a surpreender os apreciadores de vinho.

Family Vineyards
Um dos aspectos fundamentais que contribuiram para o sucesso da vinicola

foi o projeto “Terroir Project”, que contou com a consultoria de Pedro Parra,
renomado especialista em terroirs, e de Alberto Antonini, respeitado endlogo

italiano. Essa colaboracéo resultou em um notével aumento na qualidade

dos vinhos, que ganharam um cardter Gnico, refletindo as particularidades do

terroir de EI Chequén.
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& BISQUERTT

BISQUERTT PETIRROJO RESERVA SAUVIGNON BLANC

A linha Petirrojo da Bisquertt homenageia um dos mais
importantes integrantes da fauna de Colchagua: o
passaro petirrojo. Este vinho branco é fresco e citrico,
elaborado a partir de vinhas plantadas na costa de

Colchagua.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas com queijos, pescados
e frutos do mar, quiches de vegetais e queijos de massa
mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Sauvignon Blanc

VOLUME: COD.:
750ml
275ml

022432
023451

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Colchagua 12,5%
EAN: DUN: CX:
7804343004175  17804343004172 12
7804343004496 7804343004493 24

BISQUERTT PETIRROJO RESERVA CHARDONNAY

De corpo médio, este agradavel vinho branco revela
o verdadeiro cardter desta casta internacional, se
destacando por notas de frutas brancas maduras e sutis
toques de manteiga. Trata-se de um vinho frutado e

harmonioso.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, pescados e frutos do mar,
além de massas com molhos brancos e queijos de capa
branca.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Chardonnay

VOLUME: COD.:
750ml 02243
187ml 027997

BISQUERTT PETIRROJO RESERVA ROSE

O blend de Syrah e Malbec, proveniente de vinhedos
situados na regi@o de Colchagua, apresenta um vinho
rosado que revela notas de frutas vermelhas frescas, além

de sutis toques florais e herbéceos.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas, como tartar de salméo, frutos do mar, como
mariscos e camardes, carnes brancas, como aves e

pescados, além de queijos de capa branca.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Syrahe
Malbec

VOLUME: COD.:
750m! 023924

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Colchagua 12,5%
EAN: DUN: CX:

7804343004189 12
27804343004216 48

7804343004182
7804343004212

TANINOS
DOGURA

REGIAO: GRAD. ALC.:
Colchagua 12,5%

EAN: DUN: CX:
7804343004397  17804343004394 12

big
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BISQUERTT PETIRROJO RESERVA MERLOT

Frutado e elegante, este Merlot é elaborado a partir
de vinhas plantadas no fresco Colchagua. Este finto é
agradavel e fresco, destacando-se por aromas de amoras

e ameixas maduras.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, massas com molhos de
tomate, risoto de funghi e queijos amarelos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Merlot

VOLUME:

750ml

@O0OOO TANINOS 00000

00000 DOCURA OOO0OO0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Colchagua 13,5%

COD.:  EAN: DUN: CX:

022430 7804343004168  17804343004165 12

BISQUERTT PETIRROJO RESERVA CARMENERE

Elegante e equilibrado, este Carménére revela notas de
frutas vermelhas e foques herbaceos e de especiarias.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assados, cordeiro,
carnes de caca, além de massas com molho de tomate,
embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Carménere

VOLUME:

750ml

00000 TANINOS @0000

00000 DOCURA OOO0OO0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Colchagua 13%

COD.:  EAN: DUN: CX:

022433 7804343004250 17804343004257 12

BISQUERTT PETIRROJO RESERVA CABERNET SAUVIGNON

Este Cabernet Sauvignon revela notas de frutas vermelhas
e toques de especiarias. E um vinho com boa relacéo
qualidade-preco.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas recheadas

com ragu de carne, funghi, embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Cabernet Sauvignon

VOLUME:

750ml
375ml
187ml

00000 TANINOS 00000

00000 DOcURA OOOOO
REGIAO: GRAD. ALC.:
Colchagua 13%

cOD.: EAN: DUN: CX:

022429 7804343004151  17804343004158 12

023452 7804343004366 17804343004363% 24

022434 7804343004199  17804343004196 48
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BoucHON

FAMILY WINES
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A Bouchon é uma vinicola que se destaca tanto pela qualidade de seus vinhos
quanto pela rica histéria que carrega. Com uma trajetéria vitivinicola que ja
soma 138 anos, a Bouchon é movida por uma paixdo genuina pela arte de

fazer vinho.

Localizada na regi@o mais seca e proxima & costa do Vale do Maule, a
vinicola se dedica & producéo de vinhos auténticos, priorizando a minima
interferéncia do uso de madeira. O resultado séo rétulos que harmonizam de

forma exemplar com a gastronomia.

Um dos grandes diferenciais da Bouchon é o resgate de uvas patrimoniais

e historicas do Chile, como Pais, Carignan e Carmenere. Essas variedades,
muitas vezes negligenciadas, sdo cuidadosamente trabalhadas para criar
vinhos que impressionam n&o apenas pelo sabor, mas também pela elegéncia
e identidade.

A assinatura da vinicola € do renomado endlogo Christian Sepulveda, uma

figura de destaque no cendrio da enologia mundial.

big



& BOUCHON

BOUCHON RESERVA SAUVIGNON BLANC

Delicado e com acidez surpreendente, este Sauvignon CORPO TANINOS

Blanc se destaca por suas notas de frutas tropicais e ACIDEZ DOCURA

citricas, como abacaxi e maracujd, além de seus toques

de folhas de tomate. E leve, com final persistente e muito .

equilibrado. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sauvignon Blanc Maule 13%

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

Entradas leves, como saladas com queijos, pescados e 750ml| 027756 7804444001202 17804444001209 12

frutos do mar, quiches de vegetais e queijos de massa mole.

O

BOUCHON RESERVA CHARDONNAY

Este Chardonnay é fresco e equilibrado, um vinho com CORPO TANINOS
6fima acidez, e se destaca por notas de frutas citricas, ACIDEZ DOCURA
frutas tropicais, como abacaxi, além de toques florais e de

mel.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

AMADURECIMENTO Chardonnay Maule 13%

Sem estagio em carvalho.

~== HARMONIZACAO )
— ¢ VOLUME: COD.: EAN: DUN: cX:

Entradas leves, como salada caprese, massas salteadas 750ml 025176 7804444001226 1780444400223 12

em manteiga com ervas, pescados e frutos do mar, além
de queijos de cabra.

BOUCHON RESERVA ROSE

Fresco e frutado, este rosé é elegante e delicado. Elaborado CORPO TANINOS
100% com a uva Pais, destacam-se frutas vermelhas frescas, ACIDEZ DOCURA
além de toques de péssegos, minerais e florais.
Pais Maule 12,5%

Sem estagio em carvalho.

=3 X
— HARMONIZACAO

L]
‘m Entradas leves, como saladas, pescodoﬂs e frutos do mar, VOLUME: COD.: EAN: DUN: ox:
R além de massas com molho branco e queijos de massamole.
_||"." " 750ml 025530 7804444001257  27804444001251 12

& a
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Sedoso e maduro, este estruturado Merlot tem notas de CORPO
frutas vermelhas e pretas maduras, chocolate, baunilha, ACIDEZ
além de toques fostados.
AMADURECIMENTO UVAS:
6 meses em barricas de carvalho francés (50% do vinho). Merlot
HARMONIZACAO
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas com VOLUME:
molhos de tomate, embutidos e queijos duros.
750ml
lll.-"l-----h'\'\\\..
&
% i
"'\..\. ._-"

BOUCHON RESERVA CARMENERE

Este Carménere da regiéo do Maule é encorpado, tem CORPO
taninos sedosos e aromas de frutas vermelhas maduras, ACIDEZ
notas de especiarias e herbaceas, além de toques de
tabaco e chocolate.
UVAS:
AMADURECIMENTO Carménere
6 meses em barricas de carvalho francés (50% do vinho).
HARMONIZACAO
VOLUME:
Carnes vermelhas grelhadas, polenta com ragu de
ossobuco, além de pratos com cogumelos. 750ml
lll.-"-----\.'\'\.\.\..
@
k! '
"'\._\. __."

@0 O® OO TANINOS

@00 OO DOGURA
REGIAO:
Maule

COD.:  EAN:

025174 7804444001189

@O0 O®O®O TANINOS

@00 OO DOGCURA
REGIAO:
Maule

COD.:  EAN:

025175 7804444001196

BOUCHON RESERVA CABERNET SAUVIGNON

Com taninos finos e ofimo frescor, este Cabernet CORPO
Sauvignon elaborado tem aromas de frutas vermelhas e ACIDEZ
pretas maduras, de especiarias e foques herbaceos.

UVAS:

AMADURECIMENTO

Cabernet Sauvignon

6 meses em barricas de carvalho francés (50% do vinho).

HARMONIZACAO VOLUME:
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas com 750ml
molhos de tomate, embutidos e queijos amarelos. Z75m|
lll-l_----'\.x.
@
L &
"'\._\. -_."

@O0 O®O®0O TANINOS

@000 DOGCURA
REGIAO:
Maule

cOD.: EAN:

025173 7804444001172

027757 7804444001394

00000
00000

GRAD. ALC.:
14%

DUN: CX:
1780444400186 12

00000
00000

GRAD. ALC.:
13,5%

DUN: CX:
1780444400193 12

00000
00000

GRAD. ALC.:
13,5%

DUN: CX:

1780444400179 12
24

big
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BOUCHON BLOCK SERIES SEMILLON

Elaborado a partir de frutos de dois blocos (I e 16) do
vinhedo Batuco, este branco tem aromas de frutas citricas,
notas defumadas e de baunilha. Grande rétulo assinado por
Christian Sepulveda, famoso enélogo-chefe da Bouchon.

AMADURECIMENTO

6 meses em barricas de carvalho (50% do vinho).

=3 ;
— HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, pescados e frutos do mar,
carnes suinas, além de queijos de capa branca.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sémillon Maule 12%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 027018 7804444002360 17804444002367 06

O

BOUCHON BLOCK SERIES CARMENERE

Este Carménere nasce nos blocos 27 e 28 do vinhedo
Mingre, na parte costeira do Maule. Complexo, apresenta
aromas de frutas vermelhas e pretas maduras, além de

notas de especiarias, café e tabaco.

AMADURECIMENTO

12 meses em carvalho francés (50% foudres e 50%
barricas).

=3 5
— HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, polenta com ragu
de cogumelos, embutidos e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACDEZ @@®@@®0O0O DOoGURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Carménére Maule 14%
VOLUME: COD.: EAN: CX:

750m 025181 7804444001158 06

©

BOUCHON BLOCK SERIES CABERNET SAUVIGNON

Elaborado a partir de frutos de dois blocos (20 e 21) do
vinhedo Mingre, na parte costeira do Maule, este tinto tem
aromas de frutas vermelhas e pretas, notas defumadas, de
especiarias e de baunilha.

AMADURECIMENTO

12 meses em carvalho francés (70% foudres e 30%

barricas).

=3 ;
— HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, massas com molhos de

tomate e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACDEZ @@®@@®®0O DOoCURA OOO0O0O0
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Cabernet Maule 14%
Sauvignon
cOD.: EAN: DUN: CX:
025180 7804444001141  27804444001145 06

VOLUME
750ml
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BOUCHON GRANITO SEMILLON

Este vinho branco do Maule expressa a complexidade CORPO TANINOS
do solo granitico em que nasce. Mineral e de boa ACIDEZ DOCURA
complexidade aromdtica, apresenta notas de frutas
cifricas e brancas, além de toques herbaceos, defumados .
e de baunilha. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sémillon Maule 13,5%
AMADURECIMENTO
Fermentac@o e estagio em foudres e barricas de carvalho
francés durante 14 meses. )
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
% HARMONIZACAO 750m| 025184 7804444001738  17804444001735 06

Carnes brancas grelhados e assadas, pescados e frutos
do mar, cortes suinos e queijos amarelos.

BOUCHON GRANITO CABERNET SAUVIGNON - CARMENERE

Este blend, elaborado a partir de frutos colhidos CORPO Q0 O®O®O® TANINOS 00000
manualmente, apresenta aromas de frutas vermelhas e ACIDEZ 00000 DOCURA Q0000

pretas maduras, notas florais, herbdaceas e de especiarias,

além de tfoques defumados, tostados e de baunilha.

Trata-se de um grande vinho produzido a partir das duas UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
fintas emblemdticas do Chile. Cabernet Sauvignon e Maule 13,5%
Carménere
((() AMADURECIMENTO
Fermentacéo e estagio em foudres e barricas de carvalho 3
francés durante 14 meses. VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 025183 7804444002094 06

=3 i
— HARMONIZACAO

média intensidade, polenta com ragu de cogumelos e |

Carnes vermelhas grelhadas e assadas com molhos de @
embutidos. U

50 pi¢



I LONGAVI
MAULE E-LTATA

LONGAVI

Longavi é a parceria de dois amigos de diferentes continentes que se uniram
em 2012 para elaborar vinhos. O chileno Julio Bouchon, descendente de uma
familia apaixonada e entusiasta, e David Nieuwoudt, proprietdrio e endlogo
da Cederberg, uma das vinicolas com maiores destaques da Africa do Sul.
Com pouca interferéncia de madeira, preservando o terroir das vinhas velhas
de Maule, ltata e Bio- Bio exibe a tipicidade, resgatando uvas patrimoniais e
histéricas do Chile, como a Pais, Carignan e Cinsault, a vinicola cria vinhos

gastrondmicos e elegantes.
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& LoNGAvi

LONGAVI GLUP CHENIN BLANC

Elaborado com vinhas fincadas em solos graniticos da
zona fresca do Alto Maule, este Chenin é a verdadeira
express@o do terroir. Fermentado sem adicéo de leveduras
e em confato com as cascas, que permanecem por |
més. Leve, suculento, com acidez elétrica e tens@o que

harmonizam este instigante branco.

AMADURECIMENTO

1 més em contato com as lias.

=3 &
— HARMONIZACAO

Saladas, aves ou pescados grelhados, pratos da culinéria
tailandesa e queijos amarelos.

LONGAVI GLUP NARANJO

Vinho laranja fermentado em contato com as cascas
por 6 meses, Glup Naranjo é seco, fino e complexo. Sem
filtragem, é um vinho que revela notas de frutas citricas,
gengibre, frutas de caroco, além de flores brancas. Um

vinho complexo, mineral e persistente.

AMADURECIMENTO

Fermentado e macerado com as cascas por 6 meses em
barricas usadas.

=3 ;
— HARMONIZACAO

Entradas leves, carnes brancas grelhadas, carnes suinas,
queijos duros e embutidos.

LONGAVI GLUP ROSADO

Rosé elaborado a partir de vinhas centendrias de Garna-
cha, Mourveédre e Pais, este vinho aromatico e delicado,
é marcado por frutas vermelhas frescas, notas florais e
toques de péssegos brancos. Um fresco exemplar ideal
para acompanhar entradas leves, frutos do mar e queijos

de massa mole.

AMADURECIMENTO

8 meses em barricas usadas de carvalho francés.

=3 i
— HARMONIZACAO

Carnes brancas, como aves grelhadas, pescados e frutos
do mar, massas e risotos com frutos do mar, carpaccio e

queijos amarelos.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chenin Blanc Maule 12%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 027782 7804444001998 17804444001995 06
(@)

2=/

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Moscatel de Alejandria ltata 13%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 027820 7804444002384  27804444002388 06
(@)

=

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Garnacha, Maule 12,5%

Mourvedre e Pais

VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 027779 7804444002377 06
(@)

\N g
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LONGAVI GLUP CINSAULT

Elaborado a partir de Cinsault em solos graniticos de
ltata, Glup Cinsault é a verdadeira expresséo de terroir.
Fermentado sem adi¢éo de leveduras e amadurecido em
foudres, encanta por seu perfil de frutas vermelhas frescas
e notas de ervas. Suculento, com acidez elétrica, taninos

macios e intenso {V’ESCOV’.

AMADURECIMENTO

6 meses em foudres sem tosta.

HARMONIZACAO

Entradas leves, canapés, além de pescados, frutos do mar
e queijos de massa mole, como os de cabra.

LONGAVI GLUP CARIGNAN

Proveniente de vinhedos do Maule, fincados em solos
graniticos. Fermentado em tanques de cimento, sem
adico de leveduras e amadurecimento de 12 meses
em barricas de carvalho francés. Enérgico, fresco e com
acidez vibrante, conta com sabores de frutas vermelhas e
pretas frescas, com final marcado por especiarias.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas, embutidos curados, carnes
suinas, além de queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Cinsault

VOLUME:
750ml

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Carignan

VOLUME:
750ml

00000 TANINOS @000

00000 DOCLRA OOO0OO0O
REGIAO: GRAD. ALC.:
[tata 12,5%

cOD.: EAN: CX:

027781 7804444002001 06

00000 TANINOS @00000

00O0O®O DOCURA OOO0OO0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Maule 13%

COD.:  EAN: DUN: CX:

027780 7804444002452  17804444002459 06
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JEREZ

BARBADILLO

L

BODEGAS BARBADILLO

Fundada em 1821, em Sanltcar de Barrameda, Bodegas Barbadillo preenche
uma tradigé@o centendria como uma vinicola 100% familiar que elabora vinhos,
brandys e vinagres em Jerez. Atualmente a bodega é uma das mais importantes
para o famoso Manzanilla de Sanltcar de Barramedao, liderando o mercado
desse auténtico vinho local. Além dos vinhos na Andaluzia, possuem vinhedos
em Somontano e no corag&o de Ribera del Duero. Em 2015, o famoso Guia
Periin reconheceu a Barbadillo como "A Melhor vinicola do ano”, uma honraria

para esta tradicional vinicola do sul da Espanha.
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g BODEGAS BARBADILLO

BARBADILLO MANZANILLA SANLUCAR DE BARRAMEDA

Elaborado apenas com vinhas localizadas em Sanlacar de
Barrameda, este delicado Manzanilla de 6tima acidez tem
aromas de frutas brancas, frutas secas, além de notas de
leveduras, salinas e herbaceas.

AMADURECIMENTO

3 anos em botas de Jerez (500 litros) de carvalho francés,
em Solera.

HARMONIZACAO

Caldos e saladas, presunto cru e queijos curados, frutas

secas, mariscos e frutos do mar.

BARBADILLO FINO SHERRY

Este Jerez da Andaluzia é elaborado com a uva Palomino
Fino, tem otima acidez e boa complexidade. Leve, exala
notas de frutas brancas maduras, frutas secas, além de
notas salinas e herbaceas.

AMADURECIMENTO

3 anos em botas de Jerez (500 litros) de carvalho francés,
em Solera.

HARMONIZACAO

Caldos e saladas, presunto cru e queijos curados, além de
P quey
pratos com pescados.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Palomino Fino

VOLUME: COD.:
750ml 024836

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Palomino Fino

VOLUME: COD.:
750ml 024837

BARBADILLO OLOROSO SHERRY

Oloroso de médio corpo, grande complexidade e
intensidade de sabores e aromas, este vinho é marcado
por notas defumadas, além de frutas secas, como

améndoas, e toques herbaceos e de azeitonas.

AMADURECIMENTO

5 anos em botas de Jerez (500 litros) de carvalho francés,

em Solera, com crianza oxidativa.

HARMONIZACAO

Otimo  digestivo, pode harmonizar com  azeitonas,
castanhas e frutas secas, além de carnes vermelhas assadas
e acompanhar perfeitamente charutos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Palomino Fino

VOLUME: COD.:
750m! 024838

TANINOS
DOCURA
REGIAO:
Jerez
DUN:

8410061018005

TANINOS
DOCURA
REGIAO:
Jerez
DUN:
8410061018012
TANINOS
DOCURA
REGIAO:
Jerez
EAN:

8410061018036

GRAD. ALC.:
15%

CX:

06
GRAD. ALC.:
15%

CX:

06
GRAD. ALC.:
18%

CX:

06



g BODEGAS BARBADILLO

BARBADILLO PALE CREAM SHERRY

Criado a partir do Manzanilla de Barbadillo, este Pale
Cream é a combinagdo perfeita entre a complexidade e
a mineralidade do Manzanilla e a dogura e sutileza dos
aromas e sabores da Moscatel de Jerez.

AMADURECIMENTO

3 anos em botas de Jerez (500 litros) de carvalho francés,

em Solera.

HARMONIZACAO

QUGUOS curados e azuis, frutas secas, panna cotta de
baunilha e outros doces com cremes de baunilha.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Palomino Fino e Moscatel

coD.:
024839

VOLUME:
750ml

BARBADILLO PEDRO XIMENEZ SHERRY

Este complexo e estruturado Pedro Ximénez tem aromas
de frutas secas, como figo, ameixa, damasco e té@mara,
notas de mel e melago de cana, além de toques de cacau,
tabaco, chocolate e baunilha.

AMADURECIMENTO

5 anos em botas de Jerez (500 litros) de carvalho francés,
em Solera.

HARMONIZACAO

Sobremesas & base de doce de leite, chocolates, doces
com café, além de pastelaria portuguesa, queijos azuis e
curados.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pedro Ximénez

coD.:
024840

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOCURA
REGIAO:
Jerez
EAN:

8410061018043

TANINOS
DOCURA
REGIAO:
Jerez
EAN:

8410061018067

CX:

06

CX:

06

GRAD. ALC.:

175%

GRAD. ALC.:

19%
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BODEGAS BORSAO

CAMPO DE BORJA

BORSAQO

BODEGAS

A Borsao, localizada na regigio de Campo de Borja, na Espanha, foi fundada em
1958, com o objetivo de preservar e promover a tradi¢do vitivinicola da drea. A
vinicola é famosa por sua dedicacéio & producdo de vinhos de alta qualidade,
especialmente aqueles elaborados com a uva Garnacha, a variedade mais

emblemdtica da regido.

A propriedade se destaca por sua abordagem moderna e sustentavel,
combinando técnicas tradicionais de vinificagdo com inovacdes tecnoldgicas.
Isso permite que a Borsao produza vinhos que expressam plenamente as
caracteristicas do terroir local, que é marcado por solos variados e um clima
continental. As vinhas entre 35 e 60 anos séo cultivadas em altitudes que
variam entre 400 e 800 metros, favorecendo a maturagdo lenta das uvas e

resultando em vinhos com complexidade e elegéncia.
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L BODEGAS BORSAO

BORSAO CLASICO BLANCO

Elaborado com a delicada Macabeo, casta muito CORPO TANINOS
utilizada na elaboracdo dos famosos Cavas, este branco ACIDEZ DOCURA
possui grande equilibrio e frescor, com destaque para
notas florais e toques citricos. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Macabeo Campo de Borja 12,5%
Sem estagio em barricas.
HARMONIZAGAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Carnes brancas grelhadas e assadas, pescados, frutos do 750ml 026370 8412423120524 6841242320526 06

mar, frutos do mar, poella e queijos de capa branca.

BORSAO CLASICO ROSADO GARNACHA

Fresco, frutado e equilibrado, este vinho rosé é elaborado CORPO TANINOS
a partir da frutada Garnacha. Possui aromas de cerejas ACIDEZ DOCURA
maduras, morangos e tfoques de framboesas.
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO
Garnacha Campo de Borja 13%
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZACAO
Carnes brancas, como aves e pescados, entradas leves, VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
sushi e sashimi, massas salteadas com manteiga e salvia, 750ml 024882 8412423120517 6841243120519 06

além de queijos de massa mole.

BORSAO CLASICO GARNACHA

Este vinho tinto é elaborado com a frutada Garnacha. CORPO Q00O OO TANINOS [ X Jolole)
Um vinho equilibrado e facil de gostar. No nariz, séo ACIDEZ o000 O O DOCURA OOOO O

perceptiveis aromas de frutas vermelhas maduras que se

mesclam a notas de especiarias.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Garnacha Campo de Borja 14%
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZACAO
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Carnes vermelhas grelhadas, massas com molhos
750ml 022912 8412423120500 68412423120502 06

de tomate, pratos com cogumelos, queijos de média

maturag&o e embutidos.
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GRAMONA
PENEDES

Fundada em 1881, a Gramona se destaca pela producéio de espumantes de

alta qualidade na regiéo do Penedes, na Catalunha. A vinicola € amplamente

:j'/:'-'

NTALLITL PP

respeitada por seu compromisso com a sustentabilidade e é conhecida por criar
espumantes que envelhecem por longos periodos em contato com as leveduras,

liberando seus vinhos com no minimo 40 meses.

A Gramona é uma das fundadoras da Corpinnat, associacéo de produtores que
desejam garantir a qualidade e a autenticidade dos espumantes elaborados na
regito. Os vinhos da Corpinnat séo caracterizados por um rigoroso controle de
qualidade, utilizando apenas uvas variedades autdctones, como a Xarello e @
Macabeo, provenientes de vinhedos préprios, cultivados de maneira sustentével
e respeitando os principios da viticultura ecologica. O objetivo é que cada
garrafa represente a identidade do local onde as uvas s&o cultivadas, com um

forte compromisso com a qualidade e a autenticidade.
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L GRAMONA

m GRAMONA IMPERIAL BRUT

-_* O Gramona Imperial possui um perfil aromatico intenso CORPO TANINOS
e cativante, devido aos seus 57 meses em contato com ACIDEZ DOCURA
as leveduras. Biodinamico, apresenta intensos aromas
secunddrios, como notas de manteiga e foques florais, .
além de uma étima cremosidade em boca e perlage fina. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Xarel-lo, Macabeo, Penedes 12%
AMADURECIMENTO Parellada e Chardonnay
Método cléssico (segundo fermentag&o em gorrofo),
57 meses em contato com as leveduras.

' ) VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
2 8 HARMONIZAGAO 750ml 028946 8424918984009 6842498984001 06
" Smprnal Canapés com caviar, pratos da cultura asigtica, como )

pato laqueado, além de pescados e frutos do mar. . ll,.-5' “-\_ll

— (2)

GRAMONA GESSAMI BLANCO

Biodinadmico e vegano, Gessami nos encanta por todo CORPO TANINOS
seu cardter aromdtico e belissimo equilibrio em boca. ACIDEZ DOCURA
Contando com étimo frescor, este blend das aromdticas

Muscat, Gewuztraminer e Sauvignon Blanc nos encanta

por seus aromas florais, de péssegos e damascos. Um UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
delicioso branco cataléo. Muscat (de Frontignan Penedés 1%
e de Alexandria),

Sauvignon Blanc
AMADURECIMENTO e Gewdrztraminer
Sem estagio em carvalho.
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
HARMONIZACAO 750ml 028949 8424918375005  68424918375007 06
Entradas leves, como saladas, pratos da cozinha asidtica, i
como sushi e sashimi, além de pescados e frutos do mar, f l.-'J' '“"k.ll

além de queijos de massa mole.

ll""'ml“"l-.

GRAMONA MART ROSADO

1
Delicado rosé biodinémico, Mart é elaborado a partir de CORPO TANINOS
uma casta nativa da regido que esteve perto da extingdo, ACIDEZ DOGCURA
| | a Xarel-lo Vermell. Apés colheita manual, as uvas s@o
f maceradas a frio por 48 horas, aportando sua tonalidade .
delicada e seus aromas citricos, de péssegos e toques UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
herbdceos caracteristicos. Um fresco e delicado rosé de Xarel-lo Vermell Penedes 11%
Penedeés assinado por Gramona.
AMADURECIMENTO
Sem estdgio em carvalho. VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
A i
I-'_|!I k HARMONIZA(;AO 750ml 028950 8424918085324  68424918983233 06
Entradas leves, pratos da cultura japonesa, como sushi e ll__,J- ==
- - !
H sashimi, pratos picantes, como os tailandeses e coreanos, |" I
frutos do mar e queijos de massa mole. e’

bi 6
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Spe MURRIET

MARQUES DE MURRIETA

A Marqués de Murrieta esté situada na regi@o da Rioja, na Espanha, e se
destaca pela producéo de vinhos de alta qualidade. Fundada em 1852 por
Luciano Murrieta, a propriedade tem uma rica histéria que se entrelaca
com a tradi¢do vitivinicola da Espanha. Seu nome é uma referéncia ao titulo
nobiliérquico de seu fundador, que foi um dos pioneiros na introducéo de

técnicas modernas de vinificag&@o no pais.

A vinicola estd instalada no Castillo Ygay, um imponente edificio que remonta
ao século XV, onde as uvas s&o cultivadas em vinhedos que desfrutam

de um microclima ideal, caracterizado por verdes quentes e invernos frios.

A combinac&o de solo calcdrio e a altitude da regi@o contribuem para @
producdo de uvas de excelente qualidade, que sdo a base dos vinhos da

marca.

Além de sua producdo excepcional, Marqués de Murrieta também se destaca
no cendrio internacional, recebendo diversas premiacées e reconhecimentos
ao longo dos anos. A vinicola n&o apenas mantém a tradig@o, mas também
investe em inovacdes e prdticas sustentaveis, assequrando a qualidade e @

integridade de seus vinhos para as futuras geragdes.
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MARQUES DE MURRIETA

Um dos grandes vinhos tintos de Rioja, um exemplar
complexo e elegante. Frutas vermelhas maduras se
mesclam a notas de tabaco, especiarias, cacau e coco
nesfe persistente e intenso rétulo assinado por Marqués
de Murrieta.

AMADURECIMENTO

18 meses em barricas de carvalho americano mais 12 meses

em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cordeiro,
jamén curado.

CORPO Q00O O® TANINOS 00000
ACDEZ @@®@@®OO DogURA OOO0OO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tempranillo, Graciano, Rioja 14,5%
Mazuelo e Garnacha
VOLUME: CX:

Consulte safra disponivel
750ml 06

MARQUES DE MURRIETA GRAN RESERVA LIMITED SELECTION

Elaborado apenas em safras excepcionais, este finto
apresenta grande estrutura e potencial de guarda de 15
a 20 anos. Um belo exemplar dos Gran Reservas riojanos.

AMADURECIMENTO

24 meses em barricas de carvalho americano e 36 meses
em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, cordeiro, queijos maduros.

CORPO 00000 TANINOS @00000
ACIDEZ 00000 DOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tempranillo, Graciano, Rioja 14%

Mazuelo e Garnacha

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 026447 8411509167026 8411509167436 06

MARQUES DE MURRIETA CASTILLO YGAY GRAN RESERVA ESPECIAL

O icone da Marqués de Murrieta, Castillo Ygay Gran
Reserva Especial, é um rotulo de destaque na regido,
revelando grande estrutura e elegancia, além do 6timo

potencial de guarda.

AMADURECIMENTO

28 meses em barricas de carvalho (Tempranillo
em carvalho americano e Mazuelo em carvalho francés),

13 meses em tanques de concreto.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas, carnes suinas, cordeiro,

embutidos, como jamén ibérico e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA OOOO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tempranillo Rioja 14%

e Mazuelo

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 027625 841509125026 8411509125436 06
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SAN ROMAN BODEGAS Y VINEDOS

TORO

SAN ROMAN

BODEGAS Y VINEDOS

Fundada em 1997, a San Roman Bodegas y Vifiedos estd comprometida com
a exceléncia. A familia Garcia prioriza a vitivinicultura ancestral, cultivando
vinhas velhas, n&o muito vigorosas, em regides mais frias e continentais. A
propriedade conta com 130 hectares de vinhas orgénicas fincadas em solos
de calcério e argila, que d&o origem a rotulos caracteristicos pelo frescor e
elegancia. Quem assina a elaboracdo dos vinhos é o genial Mariano Garcia,

que esteve por 30 safras & frente da mitica Vega Sicilia.



E SAN ROMAN BODEGAS Y VINEDOS

SAN ROMAN PRIMA

Com assinatura de Mariano Garcia, que durante décadas
elaborou o famoso Vega Sicilia, Prima € a apresentacéo
de San Roman Bodegas y Viredos. Elaborado a partir de
Tinta de Toro e Garnacha com mais de 50 anos de idade,
fermentado sem adicéo de leveduras e amadurecido por
14 meses em foudres de carvalho americano e francés,
encanta por sua elegancio, frescor e intensidade.

AMADURECIMENTO

14 meses em foudres de carvalho americano e francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
embutidos e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS 00000

ACDEZ @@®@@®OO DOoGURA OOO0OO0O0

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Tinta de Toro Toro 14.5%

(Temproml\o) e

Garnacha

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 027754 8437014707533 7896196073900 06
o
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A Vivanco é amplamente conhecida por seu compromisso com a produgd@o
de vinhos de alta qualidade e pela promocéo da cultura do vinho. Fundada
em 1994 pela familia Vivanco, seus vinhos sdo elaborados a partir de uvas
cuidadosamente selecionadas das melhores parcelas de vinhedos. Além da
producdo de vinhos, a Vivanco abriga um museu dedicado & histéria do

vinho, onde os visitantes podem explorar a evolug@o das técnicas de viticultura

e vinificac@o ao longo dos séculos, oferecendo exposicdes interativas,

atividades educativas e degustacdes.
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VIVANCO BLANCO

Fresco e floral, Vivanco Blanco foi o primeiro vinho de Rioja
elaborado a partir do blend singular: Viura, Tempranillo
Blanco e Maturana Blanca. Um vinho delicado e sutil.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

|deal como aperitivo, com prafos & base de carnes
brancas, como peixes e frutos do mar, cremes frios, como
o gazpacho, além de saladas e canapés.

VIVANCO CRIANZA

Este vinho finto é fresco e elegante. O Crianza exala frutas
vermelhas e notas tostadas. Complexo e maduro, provém
de vinhas com idade entre 15 e 20 anos.

AMADURECIMENTO

16 meses em barricas de carvalho francés e americano.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, pratos da  culinéria
mediterrénea.

VIVANCO RESERVA

Elaborado a partir de vinhas com 35 anos, este vinho
estagiou durante 24 meses em barricas de carvalho. O
resultado € uma bebida singular e elegante, marcado por

frutas vermelhas maduras e notas de chocolate.

AMADURECIMENTO

24 meses em barricas de carvalho e 24 meses em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas e grelhadas, cames suinas,
como costelas e queijos duros.

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOGURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Viura, Tempranillo Blancae  Rioja 13%

Maturana Blanca

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 022395 8436028380060 38436028380061 06
CORPO 00000 TANINOS @00000
ACIDEZ @000 0O DpDOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tempranillo, Graciano e Rioja 13,5%

Maturana Tinta

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 022391 8436028380008  38436028380009 06
CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA OOOO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tempranillo e Rioja 14%

Graciano

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 022394 8436028380015 38436028380016 06
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A Silver Creek é uma vinicola que representa a rica tradicéo da vinificag&o,

cultivada ao longo de cinco geragées pela familia Cribari. A histéria desta

renomada vinicola feve inicio em uma pequena cidade montanhosa no sul da
ltdlia, onde os Cribari, com dedicacdio e anseio por exceléncia, compravam uvas

de vizinhos para a elaborac@o de seus vinhos.

O destino da familia tomou um novo rumo quando alguns membros decidiram
emigrar para a América, estabelecendo-se na regidio do Santa Clara Valley. Esta
nova terra ofereceu um ambiente propicio para a continuidade de sua paix&o
pela viticultura. Desde enté&o, as geracdes da familia Cribari tém se empenhado

em fransmitir, em cada garrafa, o verdadeiro DNA dos vinhos da California.
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£ SILVER CREEK

SILVER CREEK CHARDONNAY

Vinho branco de grande equilibrio e elegéncia, elaborado a
partir de vinhas plantadas na regido central da Californio.
Este Chardonnay revela notas de frutas brancas, como
magds e peras, além de toques citricos, em perfeito equilibrio

com sua estrutura, cremosidade e corpo.

AMADURECIMENTO

4 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, pescados, massas com molho
branco e queijos de casca branca.

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO:
Chardonnay California

VOLUME: COD.: EAN:
750ml 027341 719118972023

SILVER CREEK CABERNET SAUVIGNON

Este Cabernet Sauvignon mescla vinhedos de diversas
partes da California. E fresco, elegante e apresenta
aromas de frutas vermelhas e pretas maduras, especiarias
e toques de baunilha.

AMADURECIMENTO

5 meses em barricas de carvalho (50% do vinho).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, carne
suina, massas com ragu de carne e queijos duros.

CORPO @ @®O® OO TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA

UVAS: REGIAO:

Cabernet Sauvignon California

VOLUME: COD.: EAN:
750ml 027342 719118468795

GRAD. ALC.

12%

DUN:
1071918972020

00000
00000

GRAD. ALC.

12,5%

DUN:
1071918468790

CX:
12

CX:
12
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CHATEAU BEYCHEVELLE
BORDEAUX

O Chéteau Beychevelle € um renomado Cru Classé localizado na prestigiosa
regico de Saint-Julien, cuja identidade e carater foram moldados ao longo de

trés séculos de rica histéria. O proprio nome do chdteau possui uma origem

PrrT fascinante: “Beychevelle” deriva da expressdo francesa “baisse-voile”, que

LE

CHATEAL

significa “baixar velas”. Este ato simbélico remonta ao periodo do reinado de

Henrilll, quando o chéteau servia como residéncia do Duque de Epernon,

BEYCH Ev ELLE ilustre almirante francés. A lenda conta que os barcos que navegavam nas
SAINT~JULIEN proximidades do chéteau eram obrigados a baixar suas velas em sinal de

respeito e lealdade ao duque.

A elegéncia da arquitetura cléssica de Beychevelle € uma verdadeira joia da
regido do Médoc, sendo admirada e cobicada desde sua fundagdo no século
XVII. Ao longo dos anos, o chateau atraiu a atenc@o de familias influentes que
desempenharam papéis significativos na vida econédmica, politica e cultural de
Bordeaux. Sua histéria reflete a evolugdo da viticultura na regido, e a interseccéo
entre vinho e prestigio social, consolidando Beychevelle como um simbolo de

exceléncia e fradic@o no mundo da enologia.

7 pi¢



{ ) CHATEAU BEYCHEVELLE

ASPIRANT DE BEYCHEVELLE

Second vin do prestigioso rétulo Chéteau Beychevelle, este CORPO QO0O®O®O TANINOS 00000
Bordeoux revela grande elegéncia e acidez. Frutas pretas ACIDEZ 00O 0O DOCURA O0000

maduras, notas defumadas e toques terrosos se mesclam a

flores neste complexo e fradicional francés. O nome Amiral

Carnes vermelhas assadas com molhos intensos,
preparacdes a base de cordeiro, massas recheadas com
ragu de carne e queijos maduros.

AMIRAL DE BEYCHEVELLE

Elaborado com as uvas jovens de seu Grand Cru (Chéteau CORPO Q0O OO TANINOS (Y X Jolo)
Beychevelle), Aspirant é elegante e frutado. No nariz, revela ACIDEZ 00000 DOCURA O0000
notas de fruta preta, com nuances de cedro e ervas. Na boca,
apresenta um vinho agradavelmente encorpado, com taninos
firmes e bem integrados. Suculento e saboroso, exibe uma
estrutura bem equilibrada, com um final agradavel. Merlot e Chateau Beychevelle 13%

Cabernet Sauvignon

AMADURECIMENTO

Breve passagem em carvalho.
VOLUME: CX:

Consulte safra disponivel

HARMONIZACAO 750ml 06

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, pratos com cogumelos, massas com ragu de
carne, embutidos e queijos duros.

(Almirante) é uma homenagem ao antigo proprietério da UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
vinicola, o Almirante Duc d'Epernon. Cabernet Sauvignon Bordeaux 13%
e Merlot
AMADURECIMENTO
14 meses em barricas de carvalho (25% novas).
. VOLUME: COD.: DUN: CX:
HARMONIZACAO
750ml 029107 3523689563187 06

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

73



CHATEAU BROWN
BORDEAUX

CHATEAI O nome da propriedade deve-se ao comerciante escocés John Lewis
) | 4 N Brown que se estabeleceu em Bordeaux no ano de 1795. Originalmente a
BROW
FESSAC-I M A

propriedade chamava-se Chéteau Barriere que logo mudou para Chéteau

Brown no final do século XVIII. Nos anos 90, a propriedade teve uma grande

P B A

EX . . ) . )
virada com a contratagdo do endlogo Jean- Cristophe Mau que pertence ha

uma grande dinastia de 5 geracdes de endlogos e negociants em Bordeaux.
Localizado na érea norte de Pessac, conta com vinhedos fincados nos

famosos graves, pedras redondas, da regico.

4 &



{ ) CHATEAU BROWN

LE COLOMBIER DE BROWN BLANC (2° CH. BROWN)

Este branco fermenta e estagia durante 8 meses sobre as
lias em tanques de concreto (30%) e barricas de carvalho
francés (70%, sendo 35% novas), o que garante estrutura
e elegancia a este branco de 6tima acidez e cardter
cremoso. Em boca, € suave e generoso, com um final um
pouco picante que dura bem, apresentando um toque de

notas amadeiradas remanescentes.

AMADURECIMENTO

Fermentacéo e estagio por 8 meses em tanques de concreto
(30%) e carvalho francés (35% novas).

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhados e assadas, pescados e frutos
do mar, massas salteadas em manteiga e ervas, além de
queijos maduros.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sémillon e Bordeaux 13%
Sauvignon Blanc

VOLUME: COD.: EAN: CX:

750ml 027694 3760208652827 06

LE COLOMBIER DE BROWN ROUGE (2° CH. BROWN)

O Colombier foi sinal de riqueza e nobreza das
propriedades agricolas. Este edificio do século XVIII €
o testemunho da idade e qualidade da vinha Chéteau
Brown. Bernard Barthe, antigo proprietario da herdade,
decidiu dar o nome de “Colombier de Brown” ao segundo

vinho, com um cardter mais frutado, mais leve e fresco.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés (50%).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, pratos com cogumelos, massas com ragu de
carne, embutidos e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS @00000
ACDEZ @@®@@®OO DogGURA OOO0OO0O0
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Merlot e Bordeaux 14,5%
Cabernet Sauvignon

VOLUME: COD.: EAN: CX:

750m 027695 3760208652575 06
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CHATEAU CANTEMERLE
BORDEAUX

LA

MERLE

O Chéateau Cantemerle data de 1576, mas foi em 1981 que a propriedade
passou por um grande revolugdo. Neste ano toda sua adega foi renovada,
fazendo deste belo chateau um dos mais importantes Grand Cru Classés de
Haut-Médoc. O castelo, que originalmente n&o participou da classificacéo de
1855, gozava de grande prestigio na regido, e apds uma série de reunides foi

incluido como 5éme Grand Cru Classé de Bordeaux.

Cantemerle exala charme roméntico e suas vinhas d&o o foque magico a este
belo Bordeaux. Atraente mesmo quando jovem, o vinho é rico, poderoso e
elegante. Nas palavras de Robert Parker, “Cantemerle é um vinho elegante e

bem-sucedido”.



{ ) CHATEAU CANTEMERLE

CHATEAU CANTEMERLE

Encorpado e frutado, o Chéateau Cantemerle nos encanta
com frutas pretas maduras, como mirtilo e amora, foque

fresco e final de boca persistente.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho (50% novas).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas com molhos de média
intensidade, cordeiro, embutidos e queijos curados.

CORPO ®@O®O®®0O TANINOS
ACIDEZ @00 O®0O DOGURA

UVAS: REGIAO:

Cabernet Sauvignon, Bordeaux
Merlot, Petit Verdot e

Cabernet Franc

VOLUME:
750ml

Consulte safra disponivel

00000
00000

CX:

GRAD. ALC.:

13%
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CHATEAU DE CHAMIREY
BOURGOGNE
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A familia Devillard é proprietaria de diversas vinicolas na Bourgogne, como

a famosa Domaine des Perdrix e o Chéateau de Chamirey, e dedica a todas a
mesma aten¢do para produzir vinhos excepcionais. Assim como para a alta
gastronomia, vocé s6 pode produzir grandes vinhos com uvas muito boas. Os
Devillard gostam de mencionar que a noc&o de terroir, que € o solo, o subsolo

e o microclima, atinge o seu extremo requinte e sutileza na Bourgogne.



{ ) CHATEAU DE CHAMIREY

CH. CHAMIREY MERCUREY BLANC

Fresco e agradavel, o Mercurey Blanc, assinado por CORPO TANINOS
Chamirey, provém de seis parcelas de vinhedos fincados em ACIDEZ DOCURA
solos argilo-calcarios. Apods 10 meses em carvalho, revela
notas de baunilha, especiarias e toques de magés maduras.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Chardonnay Bourgogne 13%
10 meses em barricas de carvalho (30% do vinho).
HARMONIZACAO
VOLUME: CX:
Carnes brancas grelhadas e assadas, como pescados, Consulte safra disponivel
frutos do mar e aves, cozinha mediterrdnea, além de 750ml 06

queijos de capa branca.

CH. CHAMIREY MERCUREY ROUGE

Mercurey assinado por Chamirey, este tinto da Bourgogne CORPO @O0 OO0 TANINOS 00000
revela agradaveis notas de frutas vermelhas frescas, ACIDEZ @000 DOCURA O0000

mescladas a especiarias e toques de baunilha. Um terco
das uvas provém de vinhedos ler Cru.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Pinot Noir Bourgogne 14,5%
12 meses em barricas de carvalho (40% do vinho).
HARMONIZACAO
VOLUME: CX:
Carnes vermelhas ensopadas e assadas, carne de pato e Consulte safra disponivel
codorna, embutidos, funghi, além de queijos maduros. 750ml 06

CH. CHAMIREY MERCUREY 1ER CRU “LA MISSION” MONOPOLE BLANC

Projeto do grupo Devillard em Mercurey, este ler Cru CORPO TANINOS
(La Mission), um monopodlio do Chateau de Chamirey, ACIDEZ DOCURA
revela grande frescor e untuosidade, com destaque para

notas de frutas brancas maduras e foques de baunilha.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Chardonnay Bourgogne 14,5%
18 meses em barris de carvalho (30% novas).
HARMONIZACAO
Carnes brancas grelhadas e assadas, como aves e VOLUME: CX:

Consulte safra disponivel

750ml 06

pescados, risoto de funghi e queijos de capa branca.
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( ) CHATEAU DE CHAMIREY

CH. CHAMIREY MERCUREY 1ER CRU “CLOS DES RUELLES”

MONOPOLE ROUGE

Le Clos des Ruelles é um terreno de monopélio do Chéteau
de Chamirey. Este ler Cru estagiou durante 15 meses,
garantindo notas defumadas e de especiarias, que se

mesclam a toques de frutas vermelhas, herbéceas e florais.

AMADURECIMENTO

15 meses em barricas de carvalho (25% novas).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas ensopadas e assadas, carne de pato e
codorna, embutidos, funghi, além de queijos maduros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Pinot Noir

VOLUME:

750ml

00000 TANINOS @000O0
00000 DpOGURA OOOOO

REGIAO: GRAD. ALC.:
Bourgogne 15%

CX:
06

Consulte safra disponivel



CHATEAU DE SALES
BORDEAUX

(Y st -rl'nj 1

O Chéteau de Sales é uma das joias raras da regidio de Pomerol, na Franca, e
ostenta uma histéria que se estende por mais de cinco séculos. Este magnifico
chateau é uma exceg@o em muitos aspectos, destacando-se n&o apenas pela sua

rica heranga, mas também pela sua impressionante arquitetura do século XV,

Com uma drea total de 90 hectares, dos quais 475 hectares séo dedicados
oo cultivo de vinhas, o Chéteau de Sales é a maior propriedade vinicola da
denominag&o de Pomerol. Este fato é particularmente notével, considerando

que, em Pomerol, o tamanho médio das parcelas de vinhedos gira em torno de

apenas / hectares. Essa singularidade confere ao Chéteau uma posicdo distinta

no panorama vinicola da regido, permitindo-lhe produzir vinhos de qualidade

excepcional em uma escala que n&o é habitual.
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{ ) CHATEAU DE SALES

CHATEAU CHANTALOUETTE (2° CH. DE SALES)

Second vin do presfigioso Chateau de Sales,
Chantalouette é elegante e equilibrado. Aromas de frutas
vermelhas maduras e notas defumadas s@o o cartdo de
visitas deste rétulo da margem direita.

AMADURECIMENTO

18 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnesvermelhas grelhadas e assadas, cordeiro, ensopados
e guisados de cogumelos, além de queijos maduros.

CORPO @ @®O®O®O TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA

UVAS: REGIAO:

Merlot, Cabernet Franc Bordeaux
e Cabemet Sauvignon

VOLUME:
750ml

Consulte safra disponivel

00000
00000

GRAD. ALC.:
13%
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CHATEAU DOISY-VEDRINES
BORDEAUX

l-fr

Quando foi estabelecida a classificagéo oficial dos vinhos de Bordeaux em
1855, os trés chateaux Doisy (Chateau Doisy-Daéne, Chateau Doisy-Dubroca e
Chateau Doisy-Védrines) formavam uma sé propriedade na comuna de Barsac,

e foi classificado como 2éme Cru Classé de Sauternes. Depois da divis@o, o

nome Védrines foi dado a este chateau em homenagem aos Cavaleiros de

arand Cru Clacek Sauternes Védrines, da familia proprietdria até o ano 1846.

O Chéteau Doisy-Védrines, o maior entre os trés, pertence hoje & familia Castéja
(Olivier Castéja, atual diretor, j& é da sexta geracdo da familia herdeira). Possui

27 hectares de vinhedos situados no mais alto platé em Barsac, plantados com

80% de Sémillon, 15% Sauvignon Blanc e 5% Muscadelle.
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{ ) CHATEAU DOISY-VEDRINES

CHATEAU PETIT VEDRINES (2° CH. DOISY-VEDRINES)

Fresco e equilibrado, este Second Vin de um dos melhores
produtores de vinhos botrytizados de Bordeaux, Chéateau
Doisy-Védrines, revela notas de damascos e mel, além de

foques resinosos e citricos.

AMADURECIMENTO

16 meses em barris de carvalho.

HARMONIZACAO

Sobremesas & base de creme, doces preparados com
frutas citricas, além de queijos azuis.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Sémillon

e Sauvignon Blanc

VOLUME:
375ml

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Bordeaux

Consulte safra disponivel

CX:

12

GRAD. ALC.:
13%



CHATEAU MANGOT

BORDEAUX

M ANGOT

TODESCHINI

O Chéteau Mangot estd situada na prestigiada denominagéo de St. Emilion
Grand Cru, em Bordeaux. Este Cru é um verdadeiro reflexo dos quatro terroirs
distintos que a familia Todeschini cultiva. Com uma extenséo de 35 hectares, a
propriedade é atualmente administrada por Karl e Yann Todeschini, que mantém a

tradic@o e a qualidade que caracterizam os vinhos desta regido.

O Chateau se destaca por ser a dltima propriedade antes da AOC Cétes de
Castillon. A diversidade dos terroirs é evidenciada pelas 21 parcelas de vinhedos
que comp&em a propriedade, as quais séo organizadas com base em uma
combinagdo de tipos de solo e exposicdes. Essa variedade de terroir permite que as

uvas se desenvolvam de maneira Unica, refletindo as nuances do ambiente local.
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{ ) CHATEAU MANGOT

CHATEAU MANGOT

Localizado na drea leste de Saint-Emilion Grand Cru,
Mangot nos encanta por seu cardter macio, maduro e
elegante. Cerejas pretas se mesclam a ameixas, baunilha
e tabaco, fazendo deste exemplar da margem direita um
6timo vinho para apreciar enquanto jovem ou para guarda.

AMADURECIMENTO

13 a 15 meses em barricas de carvalho (40% novas).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cames suinas,
cordeiro, embutidos e queijos duros.

CORPO Q000O® TANINOS ©000O0O0
ACIDEZ @00 0O0O DOCGURA OOOO0O

UVAS: REGIAO:

Merlot, Cabernet Franc Bordeaux
e Cabernet Sauvignon

VOLUME: CX:

Consulte safra disponivel

750ml 06

GRAD. ALC.:
14,5%
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CHATEAU ROUBINE

- R CLASSE -

Localizado no coragdo da Provence, o Chéteau Roubine € um dos mais
antigos castelos da Franca, conhecido desde o século XIV. Sua posicéo
estratégica e sua beleza peculiar fizeram do Chéateau Roubine um ponto vital
de parada para quem passa pela regido. Em 1953, o Ministério da Agricultura

franceés classificou seus vinhedos como Cru Classé.

Hoje, a propriedade abrange 130 hectares, sendo 72 hectares de vinhedos. A
produc@o é uma combinagdo ideal entre a tecnologia e a correta aplicagdo
das normas da agricultura sustentavel. Valérie Rousselle é cercada de uma
equipe eficaz, que sabe utilizar com respeito o melhor da natureza para

produzir vinhos de qualidade excepcional, renomados em todo o mundo.
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{ ) CHATEAU ROUBINE

R DE ROUBINE ROSE

Delicado e fresco, este rosé revela notas de frutas
vermelhas frescas, além de toques florais e minerais. Um
vinho agradavel, com étima acidez e final de boca fresco,
remetendo ao cardter e & elegéncia do sul da Franga.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Saladas, carnes brancas grelhadas, pratos da cozinha
oriental, como sushi, além de queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Grenache, Caladoc
e Merlot

VOLUME: COD.:
750ml 022845

ROUBINE LA VIE EN ROSE ROSE

Delicado e muito perfumado, este rosé da Provence exala
notas de rosas e lavanda, toques de frutas brancas e
citricas. Leve, refrescante e agradavel, apresenta otimo

frescor e um final de boca delicado.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas com molhos leves, culindria
provencal, pratos da cozinha oriental.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Tibouren e Cinsault

VOLUME: COD.:
750ml 023994
1500ml 024385

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

IGP Mediterranée

EAN:
3760105790226

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Provence

EAN:

3760105796662
3760105790301

GRAD. ALC.:
12%

CX:
06

GRAD. ALC.:
12,5%

DUN: CX:

3760105790547 06
03
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CLARENDELLE

BORDEAUX

Clarence Dillon, americano de ascendéncia francesa e um apaixonado pela
Franca, adquiriu o Chateau Haut-Brion em 1935, Em 1983, a familia Dillon
também adquiriu o prédio vizinho, Chateau La Mission Haut-Brion. Em 2005,
setenta anos depois da chegada de Clarence Dillon, seu bisneto, o Principe

Robert de Luxemburg, comegou a escrever um novo capitulo da histéria

da familia Dillon, estabelecendo a producéo e a venda da primeira marca

premium de vinhos em Bordeaux da Domaine Clarence Dillon: “Clarendelle”.




{ ) CLARENDELLE

CLARENDELLE BLANC

Assinado pela equipe enoldgica do grande Haut-Bri- CORPO TANINOS

on, este Bordeaux blanc revela o potencial dos frescos e ACIDEZ DOCURA

agradaveis brancos da regigo. Destaca-se seu cardter fru-

tado e suas notas minerais. B

1 UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Sauvignon Blanc, Bordeaux 13%

((() AMADURECIMENTO Semillon e Muscadelle

Sem estagio em carvalho.

~ VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

== HARMONIZAGAO
750ml 021778 3760136194543 3760136194642 06

Carnes brancas grelhadas, peixes leves e queijo de cabra.

Elegante e fresco, este rosé expressa toda a elegéncia do CORPO TANINOS

terroir bordalés. Exala aromas de frutas vermelhas frescas ACIDEZ DOCURA

e maracujd, além de frutas citricas e toques florais.

(((O AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Merlot, Cabernet Bordeaux 12,5%

Sem estagio em carvalho. ‘
Sauvignon

=3 % e Cabemnet Franc

— HARMONIZACAO

Aves e pescados, frutos do mar e massas salteadas em VOLUME: COD.: EAN: CX:

manteiga com ervas. ’ h ) )
750ml 023486 3760136211974 06

Este finfo é elegante e complexo, com notas de frutas CORPO o000 O TANINOS o000 O

vermelhas e pretas frescas. E uma excelente opcéo para ACIDEZ 00000 DOCURA 00000

quem busca um Bordeaux auténtico.

(((O AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Merlot, Cab %

Parte do vinho estagia em barricas de carvalho francés por “ ét abernet Bordeaux 13.5%

18 meses. Sauvignon
e Cabernet Franc

——— HARMONIZAGAO )
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cordeiro, além de

massas com molhos intensos. 750ml 021776 3760136207434 3760136195441 06
375ml 021297 3760136175443 3760136175542 12
1500ml 021777 3760136190644 3760196190743 06
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{ ) CLARENDELLE

CLARENDELLE MEDOC

Este blend finfo de Médoc apresenta notas de frutas CORPO ®@O®O® OO TANINOS 00000
vermelhas e pretas maduras, além de toques defumados ACIDEZ 00000 DOCURA O0000
e de chocolate.

AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Merlot, Cabernet Bordeaux 14%
Sauvignon e Petit Verdot

4 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, pratos & base de VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
funghi, queijos curados.
750ml 024183 3760136216245 3760136216252 06

CLARENDELLE SAINT-EMILION

Blend de Merlot, Cabernet Franc e Cabernet Sauvignon, CORPO @O®O®®O TANINOS 00000
este Bordeaux da Margem Direita € elegante. Exala notas ACIDEZ @00 OO DOCURA O0000

de frutas vermelhas e pretas maduras, de especiarias e

toques defumados.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Merlot, Cab. Franc e Bordeaux 14,5%

6 a 8 meses em barricas de carvalho francés. Cabernet Sauvignon

HARMONIZACAO
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, assas com molhos VOLUME:  COD.: EAN: DUN: CX:
intensos, queijos curados. 750ml 022945 3760136214593 3760136214609 06

bi o



DOMAINE SEGUINOT-BORDET
BOURGOGNE
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A histéria da familia Séguinot em Maligny, na regido de Chabilis, iniciou-se em
1590. Hoje, a propriedade é administrada pelo vibrante endlogo Jean-Francois
Bordet, a 199 geragéo desta supertradicional familia. Com vinhas localizadas

m.-rwmwhr 4 Eﬂ-f){?rﬂiﬂfﬂmm

iy J 50

na margem direita do rio Serein, seus 16 hectares est&o fincados em solos ricos
em argila kimmeridgian, aportando a mineralidade de seus vinhos. Sob uma
filosofia de maximo respeito aos processos com as vinhas, Séguinot-Bordet

carrega toda a tradic@o de seu terroir em seus vinhos de Chabilis.

2 pi¢



{ ) DOMAINE SEGUINOT-BORDET

DOM. SEGUINOT-BORDET PETIT CHABLIS

Exemplar assinado pelo vibrante Jean-Francois Bordet,
este Petit Chablis mescla o carater mineral da regigo as
notas cifricas e de frutas brancas da Chardonnay. Em
boca, é refrescante e delicado, com étima acidez e final
marcado por lima, péssegos e toques florais.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas e assadas, frutos do mar,
massas salteadas com manteiga e ervas e queijos de
massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Chardonnay

coD.:
026957

VOLUME:
750ml

DOM. SEGUINOT-BORDET CHABLIS

Fresco e de agradavel mineralidade, este Chablis possui
6fima acidez e final de boca marcado por frutas citricas,
notas de peras e toques de macé verde. E um excelente
exemplar elaborado com vinhas entre 25 e 40 anos, que
carrega foda a mineralidade e frescor dessa regidio francesa.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas e assadas, frutos do mar,
massas salteadas com manteiga e ervas e queijos de
massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Chardonnay

coD.:
026956

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Bourgogne

EAN:
7896196071671

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Bourgogne

EAN:
7896196071688

CX:

06

CX:

06

GRAD. ALC.:
12,5%

GRAD. ALC.:
12,5%
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DRAPPIER
CHAMPAGNE
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DRAPPIER

FAISDN FAMILIALE DEFUIS 1808
URWILLE = FHAMLE

94

A Maison Drappier é uma renomada produtora de Champagne
que se destaca pela qualidade e singularidade de seus produtos.
Fundada em 1808, a Drappier possui uma rica histéria que se
entrelaca com a tradicdo vinicola da regido, sendo reconhecida por

sua abordagem artesanal e pelo respeito ao terroir.

A filosofia da marca é centrada na preservacéo da biodiversidade
e na utilizac@o de praticas sustentéveis. A casa oferece uma
variedade de Champagnes, que véo desde os mais classicos até
edicdes limitadas, cada um refletindo a personalidade Gnica do

terroir e a maestria da equipe enolégica.



{ ) DRAPPIER

DRAPPIER CHAMPAGNE CARTE D’OR EXTRA-BRUT

Carte d'Or, este blend majoritariamente composto de
Pinot Noir revela étima acidez e é marcado por notas de
pdo, pésseqos e geleia de marmelo. Este Champagne néo
é clarificado nemfiltrado, o que garante sua complexidade.

AMADURECIMENTO

Método classico (segunda fermentacdo em garrafa), 30
meses em contato com as leveduras e 5% do vinho base
estagia em carvalho.

HARMONIZACAO

Aperitivo como canapés, cames brancas grelhadas e
assadas, pescados e frutos do mar, além de queijos de
capa branco.

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO:

Pinot Noir, Chardonnay Champagne

e Pinot Meunier

coD.:
026605

VOLUME: EAN:

750ml

lsfF Y

"/

3469380630219

GRAD. ALC.:
12%

CX:
06

DRAPPIER CHAMPAGNE ROSE DE SAIGNEE EXTRA-BRUT

Elaborado apenas com atinta Pinot Noir, este Champagne
Rosé ¢ produzido a partir do processo de Saignée, criando
um vinho infenso e potente. Um vinho com grande
express@o de frutas vermelhas, como cerejas e morangos,

além de notas florais, minerais e de brioches.

AMADURECIMENTO

Método cléssico (sequnda fermentag&o em garrafa), 30
meses em contato com as leveduras e 5% do vinho base
estagia em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas com molhos leves, culinéria
provencal, pratos da cozinha oriental.

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO:

Pinot Noir Champagne
VOLUME: COD.: EAN:

750ml 026607 3469380630417

@

\ &

GRAD. ALC.:
12%

CX:
06

DRAPPIER CHAMPAGNE MILLESIME EXCEPTION EXTRA-BRUT

Este blend, majoritariamente composto de Pinot Noir,
revela 6fima acidez e é marcado por notas de péo,
pésseqos e geleia de marmelo. Apds 48 meses em contato
com as leveduras e contando com 60% de vinho base que
estagia em carvalho, este Champagne né&o ¢é clarificado

nem filtrado, o que garante sua complexidade.

AMADURECIMENTO

Método tradicional (segundo fermentacéo em gorrofo),
48 meses em contato com as leveduras e 60% do vinho
base estagia em carvalho.

HARMONIZACAO

Aperitivo como canapés, cames brancas grelhadas e
assadas, pescados e frutos do mar, além de queijos de
capa branca.

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO:

Pinot Noir, Chardonnay Champagne

e Pinot Meunier

VOLUME: COD.: EAN:

750ml 026608 3469380630929

@

\ &

GRAD. ALC.:
12%

CX:
06
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FAMILLE A Famille Bougrier, reconhecida por sua tradigdo e exceléncia na

producé&o de vinhos, foi fundada em 1885. Desde sua criac&o, tem se
B 0 U G R I E R destacado na elaboracéo de vinhos de alta qualidade, refletindo a

riqueza dos terroirs da regi@o do Vale do Loire, na Franga.
DEPUIS 1885

A Bougrier € sinénimo de paix&o pela viticultura e respeito pelas
tradigdes, utilizando métodos de producao que aliam técnicas
modernas a sabedoria ancestral. Com um portfélio diversificado,
a vinicola oferece uma variedade de rétulos que véo desde vinhos
brancos frescos e aromaticos até tintos estruturados e complexos,

todos elaborados com uvas cuidadosamente selecionadas.

96 %



{ ) FAMILLE BOUGRIER

F. BOUGRIER PURE VALLEE CHENIN BLANC

O Pure Vallée é elaborado a partir de vinhas localizadas CORPO
em Le Pallet, no coragéo do Pays Nantais. Sem estagio ACIDEZ
em carvalho, este branco estagiou durante 2 a 3 meses
em confato com as borras finas, o que garante seu perfil

UVAS:
Chenin Blanc

elegante e agradavel textura na boca.

AMADURECIMENTO

2 a 3 meses em contato com borras finas em tanques de
ago inoxidavel.

VOLUME: COD.:
HARMONIZACAO 750ml 027233

Entradas ‘EVES, como SOIOdOS, ceviche e cana és,
P
pescodos e frutos do mar e que\jos de massa mole.

TANINOS
DOGURA

GRAD. ALC.:
11,5%

EAN:
3172258000013

F. BOUGRIER PURE VALLEE SAUVIGNON BLANC

Elaborado a partir de vinhas localizadas em Pays Nantais, CORPO
este Sauvignon Blanc estagiou em contato com as borras ACIDEZ
finas, o que garantiu maior estrutura em boca. No nariz, o

destaque fica por conta de frutas citricas e notas florais.

UVAS:
AMADURECIMENTO Sauvignon Blanc

Sem estagio em carvalho.
HARMONIZACAO )

VOLUME: COD.:

750ml 025026

Entradas leves, como saladas e ceviche, pescados e frutos
do mar, além de queijos de massa mole, como os de cabra.

F. BOUGRIER PURE VALLEE GAMAY

TANINOS
DOGURA

GRAD. ALC.:
11,5%

EAN:
3172258008026

Este finto, elaborado a partir da frutada Gamay, é CORPO Q@O0 OO0 TANINOS
delicado, com taninos finos e bom frescor. Seu final é ACIDEZ 00000 DOCURA

marcado por frutas vermelhas e pretas frescas e toques de
especiarias.

UVAS:
AMADURECIMENTO Gamay

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO ]
VOLUME: COD.:

750ml 027234

Massas com molho de tomate, carnes vermelhas
grelhadas e assadas, embutidos, pratos com cogumelos
e toques amarelos.

GRAD. ALC.:
13%

EAN:
3172258000921

CX:
06

DUN:
13172258008023

®000O0
00000

CX:
06

CX:
06
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{ ) FAMILLE BOUGRIER

F. BOUGRIER PURE VALLEE PINOT NOIR

Frutado e fresco, o Pinot Noir é elaborado a partir de
vinhas localizadas na costa aflantica. Este finto revela
notas de frutas vermelhas frescas e toques herbaceos, com

taninos finos e étimo frescor.

AMADURECIMENTO

6 meses em tanques de ago inoxidavel.

HARMONIZACAO

Entradas, sushi e sashimi, massas com molhos brancos,
aves grelhadas e assadas, além de pratos & base de
cogumelos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir

VOLUME:
750ml

@OOOO TANINOS @0OO0OO0OO0O
00O0O®O DOCURA OOO0OO0O
GRAD. ALC.:
12,5%
COD.:  EAN: DUN: CX:
025029 3172258001980  13172258001987 06

F. BOUGRIER MUSCADET SEVRE & MAINE

Este vinho branco fresco da costa atlantica do Loire
é elegante e complexo em sabores. Elaborado com

a delicada Melon de Bourgogne, adquire nitida

cremosidade gracas ao periodo em que fica em contato

com as leveduras.
AMADURECIMENTO

6 meses em contato com as borras finas (sur lie).

HARMONIZACAO

Saladas, frutos do mar, queijo de cabra.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Melon de Bourgogne Loire 12%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 025033 3172258001065  13172258001062 06

F. BOUGRIER TOURAINE SAUVIGNON BLANC

Aromatico e elegante, este Touraine revela notas florais,
de frutas brancas frescas, como macés verdes, além de

notas citricas.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, ceviche e carpaccio,
pescados e frutos do mar, além de queijos de massa mole,
como os de cabra.

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sauvignon Blanc Loire 12%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 025031 3172258000839  13172258000836 06

big



{ ) FAMILLE BOUGRIER

F. BOUGRIER SANCERRE BLANC

Este branco tem otima complexidade aromdtica e CORPO TANINOS
equilibrio. De médio corpo, este citrico e herbaceo ACIDEZ DOCURA
Sauvignon Blanc é um étimo e elegante exemplar de
Sancerre. ~
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
((() AMADURECIMENTO Sauvignon Blanc Loire 12,5%
Sem estagio em carvalho.
——= HARMONIZAGAO
VOLUME: COD.: EAN: CX:
Salodas, ceviches, culindria asidtica, pescados com
molhos leves. 750ml 025030 3172258000747 06
F. BOUGRIER ROSE D’ANJOU
Famoso e fresco rosé do Loire, sempre esteve entre os CORPO TANINOS
vinhos mais populares de Paris. Eloborado com as frutadas ACIDEZ DOCURA
Gamay e Grolleau, tem notas florais, de morangos frescos,
toques de cereja e framboesa. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
J (((0 AMADURECIMENTO Gamay e Grolleau Loire 1%
[ Sem estagio em carvalho.
=== HARMONIZACAO
b VOLUME: COD.: EAN: CX:
bae Frutos do mar, cozinha tailandesa, queijo de cabra.
ird A 750ml 025032 3172258000778 06
" J‘-"’
1 7
F. BOUGRIER VOUVRAY SEC “CONFIDENCES
Assinado por Bougrier, a linha Confidences sempre busca CORPO TANINOS
expressar o nivel maximo dos vinhos desta tradicional familia ACIDEZ DOCURA
do Loire. Vouvray Sec, este branco elaborado com a complexa
Chenin Blanc revela notas de peras, magds e foques de .
abacaxis maduros. Em boca é refrescante e mineral. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chenin Blanc Loire 12,5%
((() AMADURECIMENTO
Breve estagio em contato com as borras finas (surlie).
. VOLUME: COD.: EAN: CX:
——= HARMONIZAGAO
750ml 026045 3172250002480 06

Entradas leves, como saladas, massas salteadas com
manteiga e ervas, frutos do mar e queijos de massa mole.
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{ ) FAMILLE BOUGRIER

F. BOUGRIER POUILLY-FUME “CONFIDENCES”

Pouilly-Fumé assinado por familia Bougrier, € complexo e
sedutor. Exala notas herbéceas e de frutas citricas, além
de toques de flores brancas, como jasmim. Um belo
simbolo da vitivinicultura do Loire.

AMADURECIMENTO

6 meses em contato com borras finas (sur lie).

HARMONIZACAO

Carnes brancas assadas com molhos ricos, frutos do mar,
massas com pesto.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Sauvignon Blanc

coD.:
025035

VOLUME:
750ml

F. BOUGRIER CHINON “CONFIDENCES”

Bougrier seleciona os melhores lotes todos os anos para
a criog&o da linha Confidences. Este Chinon, elaborado
a partir de vinhas fincadas em solos argilosos e ricos em

silex, é rico e elegante, com taninos finos e otimo frescor.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
massas com ragu de carne, pratos com cogumelos e
queijos amarelos.

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Loire

EAN:
3172250001186

CORPO @®® OO TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA
UVAS: REGIAO:
Cabernet Franc Loire

VOLUME: COD.: EAN:

750ml 025852 317225900813

GRAD. ALC.:
13%

CX:
06

00000
00000

GRAD. ALC.:
12,5%

CX:
06



FAMILLE HUGEL
ALSACE

TRl aad i |

Wil

F"_.I i

A tradic@o da Hugel é t&o grande que foi uma das familias idealizadoras da

d Vv H aplicag@o do nome da uva nos rétulos de vinhos. Além disso, é uma das 11

‘ familias a fazer parte do seleto grupo PFV (Primum Familiae Vini) reconhecida

1639 como a mais importante associagdo de grandes produtores de vinho.
FAMILLE Apesar do porte moderado, Hugel alcancou fama mundial e mais de 90% da

H l ' GE I sua produc&o € destinada ao mercado internacional. A vinicola também foi a

pioneira na produgdo de vinhos de colheita tardia na regido, com premiacdes
ALSACE - FRANCE

e reconhecimento desde 1976.

% 101



{ ) FAMILLE HUGEL

F. HUGEL GENTIL

i Inspirado na antiga tradicdo da regi@o da Alsace de CORPO TANINOS
produzir vinhos brancos a partir de cortes, a F. Hugel ACIDEZ DOCURA
apresenta um belo blend de Riesling, Gewurztraminer,

Pinot Gris, Muscat, Sylvaner e Pinot Blanc.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
(((0 AMADURECIMENTO Gewurztraminer, Sylvaner, Alsace 13,5%
L Pinot Blanc, Pinot Gris
Sem estagio em carvalho.
e Muscat
=3 i
HARMONIZAGRO VOLUME: COD EAN DUN CX
Canapés, frutos do mar grelhados, peixes defumados, ’ h ) ) )
queijos de cabra. 750ml 021638 33003701038 12500699904886 06

F. HUGEL CLASSIC SYLVANER

Branco fipicamente fresco e leve, este Sylvaner, elaborado CORPO TANINOS
a partir de vinhas localizadas no distrito de Riquewihr, com ACIDEZ DOCURA
média de 30 anos de idade, é agradavel e equilibrado.

Destaca-se seu carater floral e suas notas de magas verdes.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

AMADURECIMENTO Sylvaner Alsace 12%

Sem estagio em carvalho.

=3 A

— HARMONIZACAO )
Carnes brancas, como aves e pescados, frutos do mar, VOLUME:  COD.: EAN: DUN: CX:
massas salteadas em manteiga com ervas e queijos de 750ml 022360 3300370120030  13300370120037 06

massa mole.

F. HUGEL CLASSIC GEWURZTRAMINER

Equilibrado e refrescante, este vinho branco é elaborado CORPO TANINOS
a partir da aromatica e intensa Gewurztraminer, plantada ACIDEZ DOCURA
em vinhedos argilocalcarios. Este Classic revela notas

florais, de especiarias e tfoques citricos.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

(((@ AMADURECIMENTO Gewurztraminer Alsace 13%

Sem estéagio em carvalho.

=3 A
— HARMONIZACAO )

) VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Entradas leves, pescados, queijos de massa mole, como os

elaborados com leite de cabra e pratos da culindria japonesa. 750ml 02135 3300370180034  13300370180031 06
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{ ) FAMILLE HUGEL

F. HUGEL CLASSIC PINOT GRIS

Este vinho, elaborado com a Pinot Gris, é bastante rico, CORPO TANINOS
de paladar frutado e seco. O final € uma obra-prima que ACIDEZ DOCURA
mescla fruta branca de caroco e mineralidade.
(((O AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
) Pinot Gris Alsace 14,5%
Sem estagio em carvalho.
=3 A
—— HARMONIZACAO
Carnes brancas, como aves e pescados, frutos do mar, VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
massas salteadas em manteiga com ervas e queijos de ’ h ) ) )
massa mole. 750ml 021639 3300370160036  99999999021137 06
Fresco e mineral, este Riesling revela notas de flores CORPO TANINOS
brancas, frutas citricas, como lim&o e grapefruit, além de ACIDEZ DOCURA
toques de péssegos maduros.
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
((() AmADURECIMENTO
Riesling Alsace 13%
Sem estagio em carvalho.
=3 A
—— HARMONIZACAO
Carnes brancas grelhados e assadas, pescados e frutos VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
lé hi himi ij
do mar, como ostras, olém de sushie sashimi, e queijos de o) 021637 3300370190033  13500699904879 06

massa mole.

F. HUGEL CLASSIC PINOT NOIR

Este agradavel vinho tinto revela as caracteristicas CORPO @O OO0 TANINOS 00000
particulares do terroir da Alsace. Notas de frutas em ACIDEZ 0000 O DOCURA O O O O O

compota se mesclam a toques florais e herbaceos neste

6timo alsaciano.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

AMADURECIMENTO Pinot Noir Alsace 13,5%

Sem estéagio em carvalho.

W:@ HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Carnes vermelhas assadas e grelhadas, carnes brancas 750ml 021136 3300370100032  13300370100039 06

grelhadas e guisadas, como aves, além de pescados e fru-
tos do mar e queijos amarelos.

103




GEORGES DUBOEUF
BEAUJOLAIS

Georges Duboeuf, uma figura emblematica no mundo do vinho, nasceu em 1933
na regido do Méaconnais, na Franca. Desde muito jovem, sua vida foi ligada &
viticultura, tendo participado de sua primeira colheita aos apenas cinco anos.
Essa conexdo precoce com a terra e as fradigdes vinicolas moldou sua trajetéria e

paixdo pelo vinho.

G E O R G E’ S Duboeuf dedicou-se inteiramente ao vinhedo de sua familia, uma das mais

D U B [:E U F tradicionais da regido. Em 1964, ele fundou a “Les Vins Georges Duboeuf” em

Beaujolais, marcando o inicio de uma nova era na produc&o de vinhos. Seus

produtos rapidamente conquistaram a apreciagdo dos criticos e consumidores,
estabelecendo um padréo de qualidade e inovacdo que reverberou por toda a

indUstria vinicola.

Com o passar do tempo, Georges Duboeuf tornou-se uma referéncia
inquestionavel, sendo reconhecido como o “Rei de Beaujolais”. Sua capacidade de
transformar a tradig@o em modernidade e sua dedicagaio a exceléncia ajudaram

a elevar a reputacdo dos vinhos da regido, tornando-os apreciados em todo

o mundo. A trajetéria de Duboeuf ndo apenas enriqueceu o cendrio vinicola
francés, mas também deixou um legado duradouro que continua a inspirar novos

produtores e amantes do vinho.
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{ ) GEORGES DUBOEUF

G. DUBOEUF DOMAINE DES 3 VALLONS BEAUJOLAIS-VILLAGES

Este Beaujolais-Villages, de producéo super cuidadosa, é CORPO @O OO0 TANINOS [ X JOlIol®)
um vinho com cardter de frutas frescas e toques de violetas. ACIDEZ 00000 DOCURA O0000
Possui taninos sedosos e um agradavel frescor final.

: 0
Sem estagio em carvalho. Gamay Beaujolais 13,5%

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes suinas, pratos com
cogumelos, além de queijos amarelos.

VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 029029 3351650027525 06

G. DUBOEUF DOMAINE DE LA MARTINGALE BROUILLY

Contando com vinhedos entre 20 e 85 anos de idade, este CORPO ®@0®O®OO TANINOS 00000
Brouilly assinado por Georges Duboeuf nasceu a partir de ACIDEZ @00 00O DOCURA O0000

vinhedos fincados em solos arenosos e argilo-calcarios.
Frutas vermelhas e pretas se mesclam neste elegante

B |

exemplar de Brouilly, em boca bom equilibrio, com taninos UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
finos e bom frescor de frutas e especiarias em boca. Gamay Beaujolais 12%
AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho. )
Nt VOLUME: COD.: EAN: CX:
; HARMONIZAGAO 750m 029026 3351650019520 06

=LA

Carnes vermelhas grelhadas e guisadas, aves assadas com
molhos intensos, massas com molho de tomate, embutidos
leves e queijos amarelos, como o Gouda e o Gruyeére.

G. DUBOEUF DOMAINE DES ROSIERS MOULIN-A-VENT

Este Moulin-a-Vent assinado por Georges Duboeuf CORPO ®@®O®OO TANINOS 00000
estagiou brevemente em carvalho, aportando estrutura e ACIDEZ o000 O O DOCURA O O O O O

elegancia a este 6timo Cru de Beaujolais. Desde 1976, a

familia Charvet disp&e este vinho a assinatura de vinhos

=

premium de Georges Duboeuf. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Gamay Beaujolais 13,5%
AMADURECIMENTO
Breve estagio em carvalho (parte do vinho).
i .
. VOLUME: COD.: EAN: CX:
e A HARMONIZAGAO
750ml 028245 3351650026627 06
~ Ay
Carnes  vermelhas grelhadas, massas com molho —
vermelho, carnes suinas, aves grelhadas e assadas, além P s

/ y
de queijos amarelos. | ﬁ,

105

HE
]



106

{ ) GEORGES DUBOEUF

G. DUBOEUF DOMAINE JEAN ERNEST DESCOMBES MORGON

“COTE DU PY”

Jean-Ernest Descombes foi o primeiro produtor que Georges
Duboeuf  trabalhou quando iniciou o projeto Les Vins
Georges Duboeuf, em 1968. Eloborado a partir de vinhas
velhas, com mais de 50 anos de idade, fincadas em solos de
xisto e vulcénicos, este Morgon “Céte du Py” é estruturado,

potente e elegante.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cortes suinos,
embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Gamay

VOLUME:
750ml

@O0OOO TANINOS 00000

00000 DOCURA OOO0OO0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Beaujolais 13,5%

COD.:  EAN: CX:

028304 3351650026832 06

G. DUBOEUF CHATEAU DES CAPITANS JULIENAS

Videiras com mais de 70 anos de idade fincadas em solos
vulcanicos e graniticos déo vida a este Juliénas. Com taninos
firmes e 6tima acidez, é um finto elegante e estruturado,

apresentando um excelente potencial de guarda.

AMADURECIMENTO

8 meses em barricas de carvalho francés novas (20% do
vinho).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas com molhos
ricos, cordeiro, carnes suinas, caca, polenta com ragu de
cogumelos, além de embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Gamay

VOLUME:
750ml

00000 TANINOS 00000

00000 DOCURA OOO0OO0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Beaujolais 13%

cOD.: EAN: CX:

028242 3351650026597 06



LAROCHE
LANGUEDOC-ROUSSILLON

LAR(QCHE

A Domaine Laroche foi fundada em 1850 e, ao longo de sua histéria, passou
por cinco geragdes de dedicados viticultores. Atualmente, a vinicola esté sob
alideranca de Michel Laroche, que ampliou a propriedade de 60 para 100
hectares. Esse crescimento solidificou a posigéo da vinicola como uma referéncia

em Chablis, regi&o famosa por seus vinhos brancos de alta qualidade.

A filosofia da vinicola baseia-se na crenga de que, para se criar vinhos
excepcionais, é€ imprescindivel trabalhar em harmonia com a natureza, evitando

intervengdes desnecessarias que possam comprometer a pureza do produto final.

Além de sua tradic@o em Chabilis, a Laroche também é reconhecida por seu
projeto no Languedoc, que se destaca pela busca de terroirs excepcionais. A
histéria de Mas la Chevaliere é um testemunho dessa busca, iniciada com a
descoberta de dois vinhedos notaveis: Peyroli e Roqua Blanca. Com vinhas
plantadas na década de 1980, esses terroirs proporcionom uma base sélida para
a criagdo de vinhos que aliam a tradigo & modernidade, refletindo o know-how

adquirido ao longo de geragdes.
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LAROCHE LA CHEVALIERE CHARDONNAY

Frutado e fresco, o Laroche Chardonnay La Chevaliére
provém de vinhas localizadas no Languedoc-Roussillon,
a 400 metros de altitude. No nariz, mesclam-se frutas
citricas, toques de macas verdes, peras, além de flores

brancas.

AMADURECIMENTO

9 meses em barris de carvalho (30% do vinho).

HARMONIZACAO

Entradas frios, como saladas e aperitivos, pescados e
frutos do mar, como mariscos e camardes, além de queijos
de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Chardonnay

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Languedoc-Roussillon 13%
cOD.: EAN: CX:

025455 3546680013963 06

LAROCHE LA CHEVALIERE PINOT NOIR

O know-how de Laroche na elaboracdo de vinhos da
Bourgogne se traduz neste Pinot Noir do Languedoc, que
apresenta um frago mais elegante e fresco. Destacam-
se notas de cerejas maduras, notas florais e toques de

especiarias doces.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

arnes vermelhas grelhadas, carnes brancas guisadas e
C lhas grelhad b guisad
grelhadas, como aves, massas com molho de tomate e
queijos de massa amarela.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir

VOLUME:
750ml

00000 TANINOS @000O0

LAROCHE CHABLIS LES CHANOINES

Elaborado por um dos mais famosos produtores da
regiéo, este Chabilis é citrico, fresco e complexo. Seu nariz
é marcado por péssegos frescos, lima, além de toques
minerais e florais. Seu nome é uma homenagem aos
antigos cénones que habitavam o antigo mosteiro de

'Obédience.

AMADURECIMENTO

6 meses em tanques de aco inoxidavel em contato com as
borras finas (sur lie).

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como aves, pescados e frutos
do mar, massas salteadas com frutos do mar, além de
queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Chardonnay

VOLUME:

750ml
375ml

00000 DOCURA OOO0OO0O0O
REGIAO: GRAD. ALC.:
Languedoc-Roussillon 12,5%

cOD.: EAN: CX:

025456 3546680019415 06

TANINOS
DOGURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Bourgogne 12,5%
cOD.: EAN: DUN: CX:

021819 3292060009254 3292060052854 06
021818 3292060051857 23292060010254 24

big



{ ) LAROCHE

LAROCHE CHABLIS 1ER CRU “LESSENCE DES CLIMATS”

Contando com a assinatura de Gregory Viennois, endlogo
de Laroche, este Chablis ler Cru é elaborado a partir de
uma mescla de vinhedos ler Crus, com solo de calcéario
Kimmeridgian selecionado pelo endlogo. Apés parte do
vinho estagiar por 9 meses em barris de carvalho, revela
notas minerais, de améndoas, além de toques citricos e de

flores brancas.

AMADURECIMENTO

9 meses em barris de carvalho (12% do vinho).
HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como aves e pescados, massas

e risotos com frutos do mar, pratos da culindria asidtica,
como sushi, sashimi, além de queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Chardonnay

VOLUME: COD.:
750ml 028259

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Bourgogne 12,5%
EAN: CX:

3292060013466 06
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M. CHAPOUTIER
LANGUEDOC-ROUSSILLON E RHONE

A Maison M. Chapoutier é admirada em todo o mundo, gragas & sua

Gk el e
. Ly filosofia de respeito ao terroir. Fundada em 1808, passou por uma grande
M.CHAPOUTIER

revolug@o nos anos 80 com a chegada de Michel Chapoutier, um estandarte
= para o vinho no pais. Auténtico e visiondrio, Michel se auto intitula um
agricultor, trabalhando dia apés dia perto da terra, numa busca minuciosa
para desvendar terroirs. Uma das referéncias de vinhos biodindmicos, M.
Chapoutier nos encanta por seus vinhos elegantes e Unicos, que impressionam

pela tipicidade e grande potencial de guarda.
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{ ) M. CHAPOUTIER

MARIUS BY MICHEL CHAPOUTIER BLANC

A Vermentino surgiu na Sardegna e adaptou-se bem ao
sul da Franca, especialmente em Languedoc-Roussillon.
Marius blanc é fresco, elegante e descontraido. Apresenta
aromas de frutas citricas, tropicais e notas minerais, em

boca, encanta por sua acidez e elegéncia.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas, saladas, carnes brancas grelhados e assadas,
como aves e peixes, massas com molhos brancos, além de
queijos de massa mole.

MARIUS BY MICHEL CHAPOUTIER ROSE

Marius é um étimo exemplar da qualidade e do frescor
dos rosés elaborados a partir deste blend fipico do sul da
Franga. No nariz, destaca-se por frutas vermelhas frescas e
toques florais, que também podemos sentir em boca.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Canapés, entradas leves, como saladas e carpaccio, além
de pratos com frutos do mar.

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Vermentino Languedoc-Roussillon 13.5%
VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 027295 3391180015357 06

I' ..-:'_"‘H‘C,xl

I. I

7
CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Grenache, Cinsault Languedoc-Roussillon 12,5%
e Syrah
VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 027296 3391180014190 06

._.-;'_'.‘:C,xl

|

\ &

MARIUS BY MICHEL CHAPOUTIER ROUGE

Frutado e redondo, Marius Rouge revela frutas vermelhas

maduras, especiarias e foques defumados.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, carnes brancas, como aves, massas com
molhos de tomate, além de queijos amarelos.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACDEZ @@®@®OO DOocURA OOOOO
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Grenache e Syrah Languedoc-Roussillon 13,5%
VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 027297 3391180015579 06

._.-:'_'.‘H‘C,xl

|

&

M



112

{ ) M. CHAPOUTIER

M. CHAPOUTIER COTES-DU-RHONE BLANC “BELLERUCHE”

Elaborado a partir das variedades brancas autéctones do
Vale do Rhéne, este vinho branco é elegante e equilibrado.
Encanta pelos aromas de frutas de carogo, como péssegos
e damascos, além de foques de flores brancas, com a acidez
destacando o frescor e equilibrio.

AMADURECIMENTO

5 meses em tanques de inox em contato com as borras.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como aves e pescados, pratos
com cogumelos e queijos de capa branca.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Grenache Blanc,
Roussanne, Viognier,
Clairette e Bourbolenc

VOLUME: COD.:
750ml 027289

'©

i
&

TANINOS
DOGURA

REGIAO:
Rhoéne

EAN: CX:

3391180015074 06

GRAD. ALC.:
14%

M. CHAPOUTIER COTES-DU-RHONE ROUGE “BELLERUCHE”

Eloborado  com maior propor¢do de  Grenache,
complementada com Syrah, este vinho tinto é fermentado
em fanques de concreto e em inox, para preservar o
frescor e a sutileza. Trata-se de um vinho com corpo
médio, taninos sedosos, notas de frutas vermelhas e

toques tostados.

AMADURECIMENTO

Sem estéagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, massas com molhos de
tomate e queijos de massa amarela.

M. CHAPOUTIER TAVEL “BEAUREVOIR”

Tavel AOC, localizada ao sul do Rhéne, ao lado de
Chéteauneuf-du-Pape, encanta por sua infensidade e
por seus sabores infrigantes. As uvas s@o maceradas e
permanecem em confato com as cascas por 36 horas,
aportando complexidade a este grande rosé de Tavel.
Encanta pelos aromas frutados; em boca, apresenta boa

acidez e sabores persistentes de frutas vermelhas.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como aves e pescados, frutos
do mar, crustaceos, pratos asidticos, como pad thai, além
de queijos leves.

00000
00000

GRAD. ALC.:
14,5%

GRAD. ALC.:
14%

CORPO @ @®O® OO TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA
UVAS: REGIAO:
Grenache e Syrah Rhéne
VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 027290 3391180015265 06
O
./
CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO:
Grenache, Cinsault, Rhéne
Syrah, Mourvedre,
Clairette e Bourbolenc
VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 027292 3391180014831 06
0

i
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{ ) M. CHAPOUTIER

M. CHAPOUTIER RASTEAU “LES GADILLES”

Elaborado na sub-regido do Rhéne, Rasteau, este vinho
tinto é feito a partir do blend de Grenache e Syrah.
Apresenta aromas tradicionais da regido, com cardter de
frutas pretas maduras, notas de especiarias, como café e
chocolate, além de notas tostadas. Persistente, encanta
por sua vivacidade e poténcia.

AMADURECIMENTO

De 12 a 16 meses em tanques de ago inox.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, massas com molhos de
tomate e queijos de massa amarela.

CORPO @O®O®®0O TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA
UVAS: REGIAO:
Grenache e Syrah Rhéne
VOLUME: COD.: EAN:
750m! 027294 3391180015432
I.-f“.-*"'_'bi_xl

i ¥l

S

M. CHAPOUTIER VACQUEYRAS “AVARUM”

Criado na sub-regi@io de Vacqueyras, este vinho tinto
revela elegéncia, com 6timo frescor e notas de frutas
vermelhas maduras, além de toques de especiarias.
Apresenta corpo médio, com taninos elegantes.

AMADURECIMENTO

Parte estagia em tanques de cimenfo e outra parte, em
foudres de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes de caca, massas com
molhos de tomate e queijos de massa amarela.

CORPO @O0 O®O®0O TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA
UVAS: REGIAO:
Grenache e Syrah Rhéne
VOLUME: COD.: EAN:

750ml 027293 3391180015838
_-"".-"I'_'.Q.'-.

H i

)

00000
00000

GRAD. ALC.:
14.5%
CX:
06
00000

00000

GRAD. ALC.:
14,5%

CX:
06

M. CHAPOUTIER SAINT-JOSEPH ROUGE “DESCHANTS”

Belissimo Syrah do norte do Rhéne, este Saint-Joseph
encanta por sua expressividade. Tinto incrivel, elegante e
intenso, surpreende por seu frescor e sutileza. Apresenta
aromas de frutas pretas frescas, além de especiarias e

notas florais.

AMADURECIMENTO

12 @18 meses em barricas de carvalho (parte do vinho).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes de caca, vegetais
grelhados e queijos de massa amarela.

CORPO @0 O®O®0O TANINOS
ACIDEZ 00O DOCURA
UVAS: REGIAO:
Syrah Rhéne
VOLUME: COD.: EAN:
750ml 027304 3391180014282
.-’_'.-*"'_"Q_xl
i ]
S’

00000
00000

GRAD. ALC.:
12%

CX:
06

13
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{ ) M. CHAPOUTIER

M. CHAPOUTIER GIGONDAS “LES JOCASSES”

Com maior propor¢do de Grenache, complementado CORPO @0 O®O®0O TANINOS
com Syrah e Mourvedre, este vinho finto é fermentado e ACIDEZ 00000 DOCURA
estagiado em tanques de cimento, preservando o frescor
e asutileza. E um vinho encorpado, com taninos sedosos e .

UVAS: REGIAO:

notas de frutas vermelhas, além de toques tostados.

Grenache, Syrah e Rhéne
AMADURECIMENTO Mourvedre
8 meses em tanques de cimento.
HARMONlZA(;AO VOLUME: COD.: EAN:
Carnes vermelhas grelhadas, massas com molhos de 750m| 027291 3391180015463
tomate e queijos de massa amarela. e
"

i
&

M. CHAPOUTIER CONDRIEU “INVITARE”

Vinhas fincadas em solos de xisto e granito d&o estrutura, CORPO TANINOS
complexidade e elegéncia a este tradicional vinho branco ACIDEZ DOCURA
do Rhéne. Potente, intenso e aromatico, este Condrieu
assinado por Chapoutier revela notas de frutas citricas, .
frutas tropicais, toques de péssegos, defumados e de UVAS: REGIAO:
manteiga. Destaca-se seu cardter intenso, estrutura e seu Viognier Rhéne
6timo potencial de guarda.

AMADURECIMENTO
8 meses em contato com as borras (15% do vinho estagia VOLUME:
em barricas de carvalho). Consulte safra disponivel

750ml
HARMONIZACAO —
£

Carnes brancas grelhadas e assadas, como aves e peixes,
massas com molhos brancos, além de queijos amarelos.

|
&

00000
00000

GRAD. ALC.:
14,5%

CX:
06

GRAD. ALC.:
14,5%

CX:
06

M. CHAPOUTIER CROZES-HERMITAGE “LES MEYSONNIERS”

Orgénico, elegante e potente blend de Grenache e Syrah CORPO @O®O®®O TANINOS
elaborado @ partir de vinhas do Crozes-Hermitage, no ACIDEZ @000 DOCURA
Rhéne Norte. Estruturado, revela boa complexidade e
evoluird bem pelas proximas décadas. .
UVAS: REGIAO:
Syrah Rhéne
AMADURECIMENTO
12 meses em barricas de carvalho (15% do vinho).
HARMONIZAQAO VOLUME: COD.: EAN:
Carnes vermelhas grelhadas, massas com molhos de 750m| 027299 3391180016774
tomate e queijos de massa amarela. l.-'"'.----“‘“.
@
% '
"'\._\. __."

00000
00000

GRAD. ALC.:
12,5%

CX:
06



{ ) M. CHAPOUTIER

M. CHAPOUTIER CHATEAUNEUF-DU-PAPE ROUGE “LA BERNARDINE”

Fresco e elegante blend com maior proporcéo de CORPO Q0 O®O®O TANINOS 00000
Grenache, complementado por Syrah e Mourvedre, ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

fincados em solos argilo-calcarios.  Fermentado e
estagiado em tanques de cimento, preserva o frescor e

a sutileza. Encorpado, com taninos sedosos e notas de UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

frutas vermelhas, além de toques tostados. Grenache, Syrah Rhéne 14%
e Mourvedre

AMADURECIMENTO

15 meses em tanques de cimento.
VOLUME: CX:

Consulte safra disponivel

HARMONIZACAO 750ml 06

grelhados e queijos de massa amarela. l

Carnes vermelhas grelhadas, carnes de caca, vegetais f@ ._

bi s



MAISON ANDRE GOICHOT
BOURGOGNE

MAISON

ANDRE GOICHOT
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A Maison André Goichot foi fundada em 1947 nas proximidades da comuna

de Meursault, na prestigiada regido de Céte de Beaune. Desde sua criacao,
a Goichot se destaca por seu espirito familiar, que permeia todas as suas

operagdes e reflete um compromisso profundo com a qualidade e a tradi¢éo.

Embora a vinicola tenha uma abordagem futurista em relacéo & produgdo de
vinhos, ela mantém um grande respeito pelas tradigcdes seculares da Bourgogne.
Isso € evidenciado pelo estreito relacionamento que André Goichot cultivou

0o longo dos anos com diversos pequenos produtores de alta qualidade
localizados nas sub-regides de Cétes de Nuits, Cotes de Beaune e Chablis. Essa
rede de parcerias permite & Maison Goichot acessar uvas excepcionais, que sdo

fundamentais para a elaboracg@o de vinhos de cardter Gnico e distinto.
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{ ) MAISON ANDRE GOICHOT

A. GOICHOT BOURGOGNE CHARDONNAY

Vinho branco cléssico da regiio de Bourgogne, é perfeito
paraacompanhar enfradas e prafos leves. Intenso em aromas

frutados, possui 6timo frescor e cremosidade em boca.

AMADURECIMENTO

10 meses em barricas de carvalho (50% do vinho).

HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, carnes brancas grelhadas
e assadas, frutos do mar, além de queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Chardonnay

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Bourgogne 12%
COD.:  EAN: DUN: CX:

021332 3443350024109 3443351224102 06

A. GOICHOT BOURGOGNE PINOT NOIR

Elaborado a partir de uma mescla de uvas das sub-
regides da Bourgogne, este Pinot Noir assinado por
André Goichot é sutil e delicado. Possui aromas de frutas
vermelhas, como cerejas e morangos, notas herbaceas, de
especiarias e foques florais.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas e assadas, como aves, carnes
suinas, pratos com cogumelos, e culindria mediterrénea,
além de embutidos e queijos amarelos.

A. GOICHOT POMMARD

Este vinho da Céte de Beaune revela grande intensidade,
estrutura e elegéncia. No nariz, o vinho é marcado por

frutas vermelhas frescas, especiarias e foques defumados.

AMADURECIMENTO

15 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, pratos com aves,
como coq au vin, cogumelos, além de embutidos e queijos
maduros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir

VOLUME:

750ml
375ml

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Pinot Noir

VOLUME:
750ml

00000 TANINOS @0000

00O0O®0O DOCURA OOO0OO0O0O
REGIAO: GRAD. ALC.:
Bourgogne 12,5%

COD.:  EAN: DUN: CX:

021334 3443350026103 3443351226106 06

021335 3443351026102 3443354026109 12

00000 TANINOS @0000

00000 DOGURA OOO0OOO
REGIAO: GRAD. ALC.:
Bourgogne 13,5%

coOD.: CX:
029064 06
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{ ) MAISON ANDRE GOICHOT

A. GOICHOT GEVREY-CHAMBERTIN

Este Gevrey-Chambertin é potente, estruturado e elegante.
Com notas de frutas vermelhas maduras, especiarias,
couro e chocolate, além de toques defumados e tostados,

apresenta taninos firmes e 6tima acidez.

AMADURECIMENTO

15 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas e assadas, como aveas,
canes vermelhas grelhadas e guisados, pratos & base de
cordeiro, embutidos e queijos macios.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir

VOLUME:
750ml

®@®® OO TANINOS
@00 OO DOGURA

REGIAO:

Bourgogne

cOD.: CX:
029063 06

00000
00000

GRAD. ALC.:
13,5%

A. GOICHOT POUILLY-FUISSE 1ER CRU “LE CLOS REYSSIER”

O A, Goichot Pouilly-Fuissé, parcela ler Cru de
Chardonnay, provém de solos predominantemente de
calcdrio e argila, favorecendo a elegéncia e uma acidez
equilibrada. E vibrante, com acidez equilibrada e grande
frescor. Revela notas de frutas brancas e frutas citricas,

como magd e lima, além de nuances florais e minerais.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Pescados e frutos do mar, carnes brancas grelhadas,
como aves, além de queijos amarelos e de capa branca.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Chardonnay

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Bourgogne

cOD.: CX:
029065 06

A. GOICHOT SANTENAY 1ER CRU “LA MALADIERE”

Elaborado a partir de vinhas fincadas em La Maladiére,
ler Cru de Santenay, com vinhas fincadas em solos
calcdrios e de marga, este vinho é complexo e fresco. Seu
nome em francés antigo significava hospital, e tem esse
nome porque suas vinhas pertenciam ao “Maladiére de

Chagny”, localizado a poucos quilémetros dali.

AMADURECIMENTO

15 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, pratos com aves,
como coq au vin, cogumelos, além de embutidos e queijos
maduros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Pinot Noir

VOLUME:
750ml

@O OOO TANINOS
@000 DOGCURA

REGIAO:

Bourgogne

coD.: CX:
026412 06

GRAD. ALC.:
13,5%

00000
00000

GRAD. ALC.:
13,5%



POEME VINEYARDS
LANGUEDOC-ROUSSILLON

Poeme Vineyards é um tributo do grupo LGl aos seus vinhedos lo-
calizados em Languedoc, onde os ventos sopram do Mediterraneo
através de suas videiras. Os Vent dAutan e Cers transmitem para
as uvas todo o seu calor e a névoa que vem do mar. Gragas a essas
Vineyards condi¢des, os vinhedos estdo protegidos contra diversas doencgas,

garantindo a producdo de uvas sds que amadurecem de maneira

excelente, influenciadaos pelo sol mediterraneo.

¥ 19
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{ ) POEME VINEYARDS

POEME GRANDE RESERVE CABERNET SAUVIGNON - SYRAH

Blend o partir de duas das mais importantes castas
francesas, Poeme Grande Réserve é complexo e maduro.
Frutas vermelhas e pretas maduras se mesclam a notas de

pimenta e toques florais neste tinto do sul da Franca.

AMADURECIMENTO

5 meses em carvalho sem tosta.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, carnes suinas,
pratos & base de cogumelos, embutidos e queijos duros.

CORPO Q0O0O®O TANINOS @0000O0O
ACIDEZ 0000 DOCURA 00000

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Cabernet Sauvignon Languedoc-Roussillon 13,5%

e Syrah

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 023580 3700619317380 13700619317387 06



PREMIER RENDEZ-VOUS
LANGUEDOC-ROUSSILLON E SUD-OUEST

pe—— R B
— i w " p— T

Criada em 1999 por Alain Grignon, Mark Lynton e Thierry Leduc, a
LGl Wines é uma empresa especializada na elaboracéo de vinhos no sul da
u&& %J Franca. Localizada em Carcassonne, no coragdo da regido do Languedoc, a
5 empresa possui um amplo portfélio, com rétulos de excelente custo-beneficio.
Atualmente, a LGl desenvolve vinhos contempordneos, ao mesmo tfempo que

mantém a tradi¢do cldssica, comprometendo-se com a qualidade de cada

um deles, desde a colheita até o engarrafamento.

% 121
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' ' PREMIER RENDEZ-VOUS

PREMIER RENDEZ-VOUS SAUVIGNON BLANC - COLOMBARD

Agradavel blend branco elaborado com as delicadas e
aromdaticas Sauvignon Blanc e Colombard em Gascogne,
Premier Rendez Vous, ou na tradugéo livre Primeiro
Encontro, possui incrivel frescor. Um vinho perfeito para
acompanhar pescados brancos e preparacdes asidticas,

como sashimis.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 5
— HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, pescados e frutos do mar,
como sashimi e ceviche, além de queijos de massa mole.

PREMIER RENDEZ-VOUS CHARDONNAY

Rendez-Vous Chardonnay € vibrante e expressa com
elegéncia a fipicidade dos solos calcarios margosos onde
é cultivado. No nariz, revela aromas intensos de frutas
brancas, como pera e macd, além de notas citricas e flores
brancas. Em boca, destaca-se por sua firmeza, foques de
frutas de caroco frescas e uma agradavel mineralidade.

AMADURECIMENTO

5 meses sobre as borras finas (sur lie).

=3 X
— HARMONIZACAO

Carnes brancas com molhos untuosos, carpaccio, frutos
do mar, pratos da culinério asidtica, e entradas leves.

PREMIER RENDEZ-VOUS CINSAULT ROSE

Frutado e fresco, este rosé, elaborado a partir da leve e
aromdtica Cinsault, revela notas de frutas citricas, frutas

vermelhas frescas e notas florais.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 X
— HARMONIZACAO

Entradas leves, saladas, pescados brancos, frutos do mar,
como sushi e sashimi, e pratos mexicanos.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sauvignon Blanc Sud-Ouest 1%

e Colombard

VOLUME: COD.: EAN: CX:

750ml 027549 3700619341484 06

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chardonnay Languedoc-Roussillon 1%
VOLUME: COD.: EAN: CX:

750ml 030068 06

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Cinsault Languedoc-Roussillon 12%
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 024301 3700619322568

13700619322565 06

big



1 ’ PREMIER RENDEZ-VOUS

PREMIER RENDEZ-VOUS PINOT NOIR

Fresco e agradavel, este Pinot Noir do sul da Franca revela
notas de frutas vermelhas maduras e especiarias. Em
boca, é aveludado, com acidez equilibrada e agradavel

dulcor final.

AMADURECIMENTO

4 meses sobre as borras finas.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, como aves e
pato, massas com molho de fomate, cogumelos e queijos
amarelos.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA @OO0OO0O0

UVAS:
Pinot Noir

VOLUME: COD.:
750ml 023559

REGIAO: GRAD. ALC.:
Languedoc-Roussillon 13%
EAN: DUN: CX:
3700619317311 3700619317318 06

PREMIER RENDEZ-VOUS MERLOT - CABERNET SAUVIGNON

Premier Rendez-Vous (Primeiro Encontro) é um fipico
vinho de bistré, agradavel frutado e maduro, ideal para
acompanhar diversos pratos tradicionais da cozinha
francesa. Versatil, este blend de Merlot e Cabernet
Sauvignon revela agradaveis notas de ameixas maduras

e foques de pimenta, com taninos finos e final agradavel.

AMADURECIMENTO

Parte do vinho estagia 3 meses em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, massas com molho de
tomate, queijos amarelos, além de vegetais e cogumelos.

CORPO 00000 TANINOS @0000
ACIDEZ 00000 DOGURA @000O0

UVAS:
Merlot e Cabernet

Sauvignon

VOLUME: COD.:
750ml 023557

REGIAO: GRAD. ALC.:
Languedoc-Roussillon 13,5%

EAN: DUN: CX:
3700619315539 13700619315536 06
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VEUVE AMBAL

BOURGOGNE

VEUVE AM

CREMANT DE BEau

M.I.’.

LSRR T AT

Fundada em 1898 no distrito de Rully, na Céte Chalonnaise, a histéria da

(%] Veuve Ambal é marcada por uma notével determinagdo. Apds a morte de seu
marido, Marie Ambal tomou a audaciosa decisdo de criar sua prépria Maison,
dedicando-se & producdo de espumantes elegantes e complexos, elaborados

VEUVE AMBAL com o rigor do método cléssico. Essa escolha ndo sé solidificou seulegado, mas
IN BURGLINDY SINCE 1898 também abriu novos caminhos para a produgdo de Crémants de Bourgogne.
Hoje, j& na sexta geragdo dafamilia, a Maison continua a honrar suas tradigdes,

ao mesmo tempo em que explora novas técnicas e métodos de vinificagéo. A

Veuve Ambal permanece fiel & sua missdo de produzir espumantes que ndo

apenas encantam o paladar, mas também contam uma histéria de paixdo,

dedicacao e respeito pelo terroir.

124 %



{ ) VEUVE AMBAL

VEUVE AMBAL BLANC DE BLANCS BRUT

Espumante delicado e fresco, este Blanc de Blancs revela
um bom leque de aromas, destacando-se por frutas
brancas que se mesclam a notas de limdo e toques florais.

AMADURECIMENTO

Método Charmat (Segunda fermentacdio em tanques de
ago inoxidavel).

HARMONIZACAO

Saladas, tartar de salméo, ceviche de peixe branco, frutos
do mar e queijos de cabra.

VEUVE AMBAL BLANC DE BLANCS DEMI-SEC

Espumante fresco e com bom equilibrio entre dulcor
e fruta. No nariz, revela um bom leque de aromas, se
destacando por frutas brancas, como peras, péssegos e

macds, que se mesclam a notas de liméo e toques florais.

AMADURECIMENTO

Método Charmat (Segunda fermentagdo em tanques de
ago inoxidavel).

HARMONIZACAO

Entradasleves, como saladas, canapés, pratos da culinéria
tailandesa, além de sobremesas com frutas citricas.

VEUVE AMBAL CUVEE ROSE BRUT

Veuve Ambal Cuvée Rosé é fresco e equilibrado. Seus
sutis aromas remetem a notas de morangos frescos que se

mesclam a rosas e toques de péssegos.

AMADURECIMENTO

Método Charmat (Segunda fermentacdo em tanques de
aco inoxidavel).

HARMONIZACAO

Saladas, tartar de atum, frutos do mar, queijos amarelos,
quiches tradicionais.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: GRAD. ALC.:

Airén 11,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN:

750ml 023405 3299641116721 13299641117060
CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: GRAD. ALC.:

Airén 11,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN:

750ml 028698 3299642113033 3299642113026
CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: GRAD. ALC.:

Tempranillo 11,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN:

750ml 023713 3299641116738 13299641118258

CX:
12

CX:

CX:
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{ ) VEUVE AMBAL

VEUVE AMBAL CREMANT DE BOURGOGNE

GRANDE CUVEE BRUT

Este Crémant de Bourgogne é elaborado com uvas
colhidas manualmente nos 200 hectares de vinhas de
Veuve Ambal. Um grande espumante borgonhés com
boa persisténcia e intensidade.

AMADURECIMENTO

Método tradicional (Segunda fermentag&o em garrafa), e
12 a 18 meses de autdlise (sur lie)

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas e assadas, carpaccio, frutos do
mar e massas com molhos brancos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir, Chardonnay,
Aligoté e Gamay

VOLUME: COD.:
750ml 023407

TANINOS
DOGURA
GRAD. ALC.:
12%
EAN:

3299641100010

VEUVE AMBAL CREMANT DE BOURGOGNE
ROSE PREMIERES FLEURS BRUT

Blend de Pinot Noir, Chardonnay e Gamay, este Crémant
de Bourgogne Rosé estagiou de 12 a 15 meses em contato
com as leveduras. Destacam-se notas de frutas vermelhas
frescas, notas florais, além dos agradéveis toques
defumados e tostados.

AMADURECIMENTO

Meétodo tradicional (29 fermentag&o em garrafa) de 12 a 15
meses de autdlise.

HARMONIZACAO

Entradas leves, peixes e frutos do mar, além de canapés e
p P
queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir,
Chardonnay e Gamay

VOLUME: COD.:
750ml 027882

TANINOS
DOCURA

REGIAO:

Bourgogne

EAN:
329964122777

DUN:

CX:

13299641001079 12

GRAD. ALC.:
12%

CX:

06
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PAJZOS
TOKAJ-HEGYALJA

A Pajzos é uma vinicola prestigiada na regido de Tokaj, tem uma rica histéria

desde o século XllIl. Renomada por seus vinhos Aszi e Szamorodni, ganhou fama

no século XVII sob o comando do Principe Ferenc Il Rékoczi. Apods desafios como
a epidemia de filoxera e a politica restritiva do pais, esta tradicional propriedade,
originalmente chamado de Megyer Vineyard foi revitalizada nos anos 1990
PAJZOS pelo endlogo de Bordeaux Jean-Michel Arcaute e investidores. Hoje, parte de
TOKA) um grupo juntamente com o renomado Chéateau Clinet de Pomerol, Pajzos cria

vinhos de alta qualidade premiados internacionalmente.
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= PAJZOS

PAJZOS FURMINT DRY “T”

Elaborado a partir da Furmint, esse vinho revela boa CORPO TANINOS
textura de boca, com acidez refrescante, além de notas ACIDEZ DOCURA
de frutas de caroco, flores brancas e agradavel toque de
manga verde. Um belissimo exemplar da complexidade e .
frescor dos brancos secos de Tokaj. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Furmint, Harslevelu Tokaj-Hegyalja 12%
AMADURECIMENTO e Muscat Blanc
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 028905 5998830245225 06

Carnes brancas grelhadas, pescados e frutos do mar,
além de risoto de queijo, massas com molhos brancos e

saladas com queijos de cabra. @
iy

PAJZOS FURMINT “F” LATE HARVEST

Este Late Harvest nos encanta por seu equilibrio entre CORPO TANINOS
dulcor e frescor. A colheita é realizada entre o final de out- ACIDEZ DOCURA
ubro e a primeira quinzena de novembro, revelando notas

de péssegos, peras, macds e foques de mel e damasco.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Furmint e Harslevelu Tokaj-Hegyalja 12,5%
AMADURECIMENTO
© meses em tanques de ago inoxidavel.
HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: CX:
500ml 028906 5998830242217 06

Sobremesas & base de creme, como tortas e canoli, além
de saladas de frutas, chocolate branco e queijos azuis.

PAJZOS HARSLEVELU “H” LATE HARVEST

Este Late Harvest, elaborado com a autéctone Harslevelu, CORPO TANINOS
é elegante, frutado e com incrivel equilibrio entre seu frescor ACIDEZ DOCURA
e sua dogura. Destaca-se seu cardter citrico, que se mescla

a notas de damascos, flores brancas e toques de péssego.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Harslevelu Tokaj-Hegyalja 10,5%
© meses em tanques de ago inoxidavel.
HARMONIZAGA )
° CAO VOLUME: COD.: EAN: CX:
Sobremesas & base de creme, como tortas e canoli, além 500ml 028907 5998830252216 06

de saladas de frutas, chocolate branco e queijos azuis.
@
h
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ACQUESI

PIEMONTE

A vinicola Acquesi foi fundada em 2011 em Acqui Terme, conhecida por seus

vinhos e gastronomia auténtica, interpretando a tradic@o do espumante

piemontés criado em 1895 por Frederico Martinotti. Conta com solos de
calcério e argila, revelando vinhos com intensidade e personalidade. As lindas
garrafas contam com design floral inspirado em pednias, flores abundantes
no Piemonte, trazendo elegancia e alegria. Seus espumantes sdo marcados

pela delicadeza, frescor e perlage persistente.
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{ ) ACQUESI

ACQUESI MOSCATO SPUMANTE

Espumante elaborado com a Moscato, fresco, com
delicada e persistente perlage, enaltecendo a tipicidade
e a elegéncia deste piemontés. Apresenta cor amarelo
palha com reflexos dourados. No nariz, é marcado por
aromas florais intensos, além de toques de péssegos
frescos e magds.

AMADURECIMENTO

Método Asti.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Moscato Bianco Piemonte 6,5%
VOLUME: COD.: EAN: CX:

~—= HARMONIZAGCAO 750ml 027459 8056457511943 06

Torta de magd, sobremesas com morangos, além de

doces & base de creme e queijos azuis.

Vinho elaborado pelo método Asti, exibe fipicidade CORPO TANINOS

e elegéncia. Espumante delicado, apresenta aromas ACIDEZ DOCURA

infensos de mel, péssegos frescos, frutas citricas e notas

florais. Marcado pela persisténcia e finesse da perlage, .

com agradavel dogura . UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Moscato Bianco Piemonte 7%

((() AMADURECIMENTO

Método Asti.
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

=3 5
— HARMONIZACAO

Torta de magd, sobremesas com morangos, além de
doces & base de creme e queijos azuis.

750ml 027460

8056457510182 18053303273007 06




ALTA MORA

SICILIA

‘ *
»*
ke
ony DAL .

ALTA MORA

Iniciado em abril de 2013, quando Francesco Cusumano e seus dois filhos, Diego
e Alberto, tiveram a oportunidade de adquirir 18 hectares de propriedade ao
redor do Vulcdo Etna, o projeto Alta Mora se orgulha de ter um terroir especial.
A propriedade possui vinhedos nos distritos de Guardiola, Feudo di Mezzo,
Pietramarina, Solicchiata e Verzela, na encosta norte do maior vulcéo da
Europa. No campo, o trabalho da vinicola foi fortalecer as castas autéctones

da regido, a finta Nerello Mascalese e a branca Carricante, fincadas entre 600

e 1000 metro acima do nivel do mar, garantindo vinhos com bom potencial de

guarda e frescor. Alta Mora revela o forte carater deste terroir especial.




{ ) ALTAMORA

ALTA MORA ETNA BIANCO DOC

Elegante e mineral, este vinho branco é elaborado a CORPO TANINOS
partir da autéctone Carricante. Um vinho que revela boa ACIDEZ DOCURA
complexidade aromdtica e grande potencial de evolugédo.
AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Carricante Sicilia 12,5%
4 meses em contato com as borras (sur lie).
HARMONIZACAO
Entradas leves, carnes brancas, como aves, pescados e VOLUME: COD.: EAN: CX:
frutos do mar, além de queijos amarelos.
750ml 023942 8028262010003 06
T,

ALTA MORA ETNA ROSSO DOC

Elaborado a partir da uva Nerello Mascalese, este CORPO ®@®O® OO TANINOS 00000
complexo tinto, de producéo limitadissima, tem notas de ACIDEZ @000 DOCURA O0000

cerejas pretas maduras e de especiarias.

AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Nerello M \ Sicili %
6 meses em bottis de carvalho francés (2500 litros). erefofviascaiese e 15%
HARMONIZACAO
Carnes vermelhas grelhadas com molhos de cogumelos, VOLUME: COD.: EAN: CX:
costeleta de cordeiro, filet suino e queijos maduros.
750ml 023943 8028262010010 06

L ¥ F
iy
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BERNARDI
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BERNARDI
VENETO

Fundada em 1975, a propriedade familiar tem tradi¢des entrelacadas com a
propria histéria das colinas de Conegliano-Valdobbiadene. As colinas tém um
grande herdeiro: o Prosecco. Bernardi oferece vinhos distintos e elegantes, de
extraordindrio refinamento, que expressam toda a paix&o que a familia possui

por este incrivel terroir.




{ ) BERNARDI

BERNARDI JACUR 756 BRUT

Agradavel e frutado, o espumante Jacur homenageia uma CORPO TANINOS
anfiga drea de comércio da regido. No nariz, mescla notas ACIDEZ DOCURA
de péssegos frescos a toques florais, enquanto, em boca, é
delicado e refrescante.
UVAS: GRAD. ALC.:

AMADURECIMENTO Glera 1%
Método Charmat (sequnda fermentacéo em tanques de
aco inoxidavel).

HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Saladas, aperitivos, peixes brancos, frutos do mar e queijos 750ml| 025020 8053264810092 8053264810306 06

de massa mole.

BERNARDI PROSECCO DOC BRUT

Um espumante fécil de gostar, com notas de frutas citricas, CORPO TANINOS
flores brancas e toques minerais. Em boca, se destaca por ACIDEZ DOCURA
sua excelente acidez e por seu cardter elegante e fresco.
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Glera Veneto 1%
AMADURECIMENTO
Método Charmat (segunda fermentac@o em tanques de
ago inoxidavel).
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
HARMONIZAGAO 750ml 025022 8053264810061 8053264810337 06

Saladas, aperitivos, peixes brancos, frutos do mar e queijos
de massa mole.

BERNARDI PRIMOVENTO PROSECCO
DOC ROSE BRUT MILLESIMATO

O Prosecco DOC Rosé é delicado e fresco, com notas CORPO TANINOS
de frutas vermelhas frescas, flores brancas e toques ACIDEZ DOCURA
minerais. Em boca, destaca-se por sua excelente acidez,
equilibrando este espumante quando acompanhado por .
uma entrada leve ou um prato & base de pescados. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Glera e Veneto 1%
AMADURECIMENTO Pinot Nero
Método Charmat (segunda fermentac@o em tanques de
aco inoxidavel). )
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
HARMONIZAGAO 750ml 027091 8053264810436 8053264810313 06

Entradas leves, como saladas, canapés, pratos da

culindria joponesa, além de queijos de massa mole, como

os de cabra.
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{ ) BERNARDI

BERNARDI PRA’' DEI SALT PROSECCO CONEGLIANO
VALDOBBIADENE BRUT DOCG

Pra’ dei Salt é um espumante agradavel e frutado. CORPO TANINOS
Destaca-se pelo longo periodo em contato com as ACIDEZ DOCURA
leveduras, o que garante maior esfrutura e elegéncia a
esta bebida. .
UVAS: REGIAO:
AMADURECIMENTO Glera Veneto

Método Charmat (segunda fermentac@io em tanques de

ago inoxidavel) e mais 12 dias em contato com as leveduras.

HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN:
Saladas, aperitivos, peixes brancos, frutos do mar e queijos 750ml 025023 8053264810115

de massa mole.

GRAD. ALC.:

11,5%

DUN:
8053264810351

CX:
06
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CASTELLO BANFI
TOSCANA

Uma das propriedades mais importantes da Toscana, o Castello Banfi teve
um papel fundamental no renascimento da regido de Brunello e na projecéo
internacional dos vinhos ali produzidos. Além disso, acumula premiagdes

de peso, sendo eleita vinicola do ano pela Wine Enthusiast e Wine & Spirits.
F também muito bem recomendada por Robert Parker e Wine Spectator.

Tamanha admiragéo sé reafirma o compromisso em produzir vinhos célebres.

138 %



{ ) CASTELLO BANFI

CASTELLO BANFI CENTINE BIANCO IGT

Este vinho branco revela grande frescor e tipicidade. Seus
aromas revelam notas de frutas brancas, como peras e
damascos, frutas citricas, como limdo, além de toques

herbaceos.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Pescados e frutos do mar, aves grelhadas, além de queijos
como o de cabra.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Chardonnay

e Vermentino

coD.:
022408

VOLUME:
750ml

CASTELLO BANFI CENTINE ROSSO IGT

Blend finto elaborado por Banfi, Centine tem aromas de frutas
vermelhas e pretas, toques de especiarias e notas de baunilha
e cacau. Elegante e de taninos macios, possui a elegéncia dos
vinhos assinados por esse simbolo da Toscana.

AMADURECIMENTO

6 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Massas com molho & bolonhesa, carnes vermelhas,
embutidos e queijos duros.

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Toscana 12,5%
EAN: DUN: CX:

8015674010462 8015674010417 06

CORPO 00000 TANINOS @0000
ACIDEZ 0000 DOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sangiovese, Toscana 13,5%

Cabernet Sauvignon

e Merlot

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CcX:
750ml 022413 8015674830862 8015674010417 06
375ml 022412 8015674870806 8015674870820 12

CASTELLO BANFI ROSSO DI MONTALCINO DOC

Este Rosso di Montalcino estagiou entre 3 e 6 meses.
O resultado é um vinho sedoso e fresco, destacando-se
por frutas vermelhas, além de toques de especiarias e

notas defumadas.

AMADURECIMENTO

3 a 6 meses em bottis e barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Massas ao molho vermelho, lombo suino ao forno com
batatas, carnes vermelhas assadas, além de queijos

macios.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOoGURA OO0OO0OO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sangiovese Grosso Toscana 14%

(Brunello)

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750m 022415 8015674840960  17896196066933 06
375ml 021357 8015674070404 801567407041 12

139



140

{ ) CASTELLO BANFI

CASTELLO BANFI ASKA BOLGHERI ROSSO DOC

Aska é um blend de Cabernet Sauvignon e Cabernet
Franc produzido em Bolgheri. Este tinto elegante e sedoso,
assinado pela vinicola Banfi, revela notas de ameixas e
amoras maduras, além de especiarias doces, eucalipto,
toques defumados, de tabaco e nuances de cha.

AMADURECIMENTO

10 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cordeiro e
carneiro, embutidos, além de queijos duros.

CORPO @0 O®O®® TANINOS
ACIDEZ @00 O®0O DOGURA
UVAS: REGIAO:
Cabernet Sauvignon e Toscana

Cabernet Franc

VOLUME: COD.: EAN:

750ml 027972 8015674193653

00000
00000

GRAD. ALC.:
14%

CX:
06

CASTELLO BANFI BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

O grande classico da Castello Banfi, este Brunello di
Montalcino é obtido a partir de clones de Sangiovese
selecionados apés 20 anos de pesquisas sobre esta
uva unica. A partir do melhor blend da regigo, o vinho
estagia em carvalho durante 24 meses, garantindo 6timo

equilibrio entre madeira e fruta.

AMADURECIMENTO

24 meses em carvalho francés (80% em bottis e 20% em
barricas) e 12 meses em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas guisadas, carnes de caca, massas com
molho de tomate, cordeiro e queijos duros.

CORPO @ OO O®® TANINOS

ACIDEZ @00 OO DOGCURA

UVAS: REGIAO:

Sangiovese Grosso Toscana

(Brunello)

VOLUME:

375ml Verifique a safra disponivel

750ml Verifique a safra disponivel
COD.:  EAN:

1500ml 028598 7896196077086

00000
O0O000

GRAD. ALC.:
15%

CX:
12

0



CUSUMANO
VENETO

Desde o primeiro dia, a filosofia por tras de Cusumano enfatizou @

importéancia do conhecimento do terroir, o investimento em tecnologia
CUSU M ANO inovadora e, acima de tudo, a paixdo pela vinificagdo. A vinicola foi fundada

em 2021, quando os irmaos Alberto e Diego assumiram a administracéo da

empresa de seu pai, Francesco.

Com a ajuda de um conhecimento intimo do territério, além do endlogo
consultor Mario Ronco, os irm&os Cusumano hoje possuem mais de 400

hectares de vinhedos em 7 propriedades da Sicilia, provocando uma explosdo

brilhante de produtos italianos modernos, inovadores e de alta qualidade.




{ ) CUSUMANO

CUSUMANO BAGLIORE CHARDONNAY IGT

Este Chardonnay possui boa acidez e final fresco. Bagliore,
em italiano, significa brilho, uma referéncia precisa para
este brilhante Chardonnay da Sicilia.

AMADURECIMENTO

4 meses em contato com as borras finas (sur lie).

HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, pescados e frutos do mar,
massas com molho branco, além de queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Chardonnay

VOLUME: COD.:
750ml 025463

)
|

IIM

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Sicilia 13%
EAN: DUN: CX:

8028262000967 18028262000964 06

CUSUMANO BAGLIORE NERO D’AVOLA IGT

Vinho frutado e equilibrado assinado por Cusumano, este
Nero dAvola possui taninos maduros e boa acidez.

AMADURECIMENTO

5 meses em contato com borras finas em tanques de aco
inoxidavel.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes suinas, massas com
molho de tomate, vegetais grelhados e queijos amarelos.

CUSUMANO LUCIDO DOC

Elaborado a partir da uva Catarratto Extra-Lucido, este
branco tem médio corpo e boa acidez. Exalo aromas de

frutas citricas e brancas, notas herbaceas e de especiarias.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Frutos do mar, massas salteadas em manteigo com salvia
e queijos de massa mole.

CORPO 00000 TANINOS @0000
ACIDEZ 00000 DOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Nero d’Avola Sicilia 13,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 025468

F )
|

U/

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Catarrato Extra-Lucido

VOLUME: COD.:
750m! 02498]

F )
|

\ &

8028262000950 18028262000957 06

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Sicilia 12,5%
EAN: DUN: CX:

8028262001278  18028262001275 06

big



{ ) CUSUMANO

CUSUMANO SHAMARIS GRILLO DOC

Proveniente de vinhedos fincados em solos arenosos, CORPO TANINOS
Shamaris nos envolve com um cardter elegante e mineral. ACIDEZ DOCURA
Este vinho tem estrutura e complexidade, que combinom com
notas citricas e florais desta tradicional casta branca da Sicilia. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Grillo Sicilia 13,5%
4 meses em sur lie.
HARMONIZACAO
VOLUME: COD.: EAN: CX:

Entradas frias, como saladas e ceviche, pescados e frutos

do mar, vegetais grelhados e assados, massas com 750ml 025464 8028262000943 06

manteiga e sdlvia e queijos de capa branca.
=
| i

CUSUMANO JALE CHARDONNAY DOC

Proveniente de vinhedos fincados em solos argilosos, Jalé CORPO TANINOS
nos envolve com um cardter elegante e mineral. Fermentado ACIDEZ DOCURA
e em estagio de 6 meses em barricas, este vinho ganha

estrutura e complexidade, que combinam com notas citricas

e florais deste branco envolvente da Sicilia. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Chardonnay Sicilia 13,5%
AMADURECIMENTO
Fermentac&o em barricas e amadurecimento por 6 meses.
HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: CcX:
Entradas frias, como saladas e ceviche, pescados e frutos 750ml 027807 8028262000097 06
do mar, vegetais grelhados e assados, massas com .
manteiga e sdlvia e queijos de capa branco. o
|j__.~ __.-‘E.-'

CUSUMANO NERO D’AVOLA DOC

Este elegante finto siciliano se destaca por ser ecléfico, CORPO ®@®O® OO TANINOS 00000
agradavel e sedoso. De corpo médio, apresenta ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

aromas de frutas prefas e vermelhas maduras, notas de

especiarias, toques defumados e de chocolate.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Nero d’Avola Sicilia 13,5%
AMADURECIMENTO
5 meses em contato com borras finas em tanques de ago
inoxidavel.
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
HARMONIZAGAO 750ml 024982 8028262000141  18028262000148 06
Carnes vermelhas grelhadas com molhos leves, pratos & =
base de vegetais e funghi embutidos. - 'Q_-u_
i i
| =
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{ ) CUSUMANO

CUSUMANO I TRUBISYRAH DOC

Um Syrah elegante e sutil. Este vinho é elaborado
principalmente nas vinhas da Tenuta San Giacomo e se
destaca pelo seu carater elegante, devido ao solo calcario
e & altitude das vinhas, bem como por sua energia fipica
do territorio.

AMADURECIMENTO

5 meses em contato com borras finas em tanques de ago

inoxidavel.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes suinas, massas com
molho de tomate, vegetais grelhados e queijos amarelos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Syrah

VOLUME:

750ml

%
W 1

00000 TANINOS @00000
00000 DOGURA OOO0OO0O

REGIAO: GRAD. ALC.:
Sicilia 14%
COD.:  EAN: CX:

027808 8028262001148 06



DAI TERRA ROSSA
PUGLIA

A regi@o da Puglia é uma das responsaveis pela disseminagdo da cultura do
D A | vinho em toda a Europa, sendo a porta de entrada também para o restante
. da ltélia. Historicamente, produz vinhos ha mais de 2 mil anos, mas s6
_|_ B R R A ganhou notoriedade internacional em 1974 com a criagéo da DOC Primitivo
— di Manduria. Apés milhares de anos, seu solo ainda apresenta fragmentos
? O S S A da eros&o vulcanica e é riquissimo em 6xido de ferro, oferecendo tipicidade e

retratando o que hé de melhor na denominagéo de origem. Por isso, a marca

carrega em seu nome e de seu vinho icone a “terra vermelha” da Puglio.

bi 145
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{ ) DAITERRAROSSA

DAI TERRA ROSSA A.MARE BIANCO PUGLIA IGP

Branco leve e frutado, inspirado na gastronomia da cidade
litorénea de Polignano a Mare, rota turistica conhecida e
antiga da provincia de Bari, na Puglia. Tem notas citricas,

toques minerais e de anis.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Pescados e frutos do mar, massas salteadas em manteiga
de ervas, queijo de cabra.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Malvasia e Chardonnay

VOLUME: COD.:
750ml 024030

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Puglia 11.5%
EAN: DUN: CX:

8033182901874 17896196064397 06

DAI TERRA ROSSA A.MARE ROSATO PUGLIA IGP

Elaborado com afrescae delicada Bombino Nero, este rosé é
inspirado na gastronomia da cidade litorénea de Polignano
a Mare. Frutado e floral, ¢ um vinho deliciosamente

agradavel, ideal para acompanhar frutos do mar.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Antepastos, entradas leves, como saladas, carpaccio,
sushi e sashimi, pescados e frutos do mar, além de queijos
de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Bombino Nero

VOLUME: COD.:
750ml 025001

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Puglia 12%
EAN: DUN: CX:

7896196067551 7896196067558 06

DAI TERRA ROSSA A.MARE PRIMITIVO PUGLIA IGP

Frutado e agradavel, o Primitivo é inspirado na
gastronomia da cidade litorénea de Polignano a Mare,
rota turistica conhecida e antiga da provincia de Bari, na
Puglia. Revela notas de ameixas e amoras, além de toques

de especiarias.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas com
molho de tomate, carnes de caga, pratos com cogumelos,

além de queijos amarelos.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA @0O0O0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Primitivo Puglia 13%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 02403]

8033182901881 17896196064403 06

big



{ ) DAITERRAROSSA

DAITERRA ROSSA LA GROTTA BARRICATO BIANCO

DIPUGLIAIGP

Este vinho branco de Salento possui notas de frutas
citricas e peras, além de toques minerais e carater floral.
Em boca, é delicado, ideal para acompanhar pratos leves

e frutos do mar.

AMADURECIMENTO

6 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Entradas leves, saladas, carnes brancas, como aves,
pescados e frutos do mar, massas com molho branco, e
queijos moles.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Bombino Bianco e Puglia 12%

Chardonnay

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 024889 7896196066899  17896196066896 06

DAI TERRA ROSSA LA GROTTA BARRICATO NEGROAMARO

DI PUGLIA IGP

Elaborado com a uva Negroamaro, esse vinho tem notas
de frutas vermelhas e pretas maduras, além de tfoques de

especiarias. Um finto convidativo.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas com molhos leves,
queijos maduros, embutidos.

CORPO @O0 OO TANINOS @000OO
ACDEZ @@®@®0OO DOGURA @0OO0O0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Negroamaro Puglia 13%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750m| 025014 7896196067575  17896196067572 06

DAI TERRA ROSSA LA GROTTA BARRICATO PRIMITIVO

DI PUGLIA IGP

Elegante e sedoso, este Primitivo apresenta aromas de frutas
pretas maduras, toques de especiarios e chocolate. De

médio corpo e taninos maduros, possui um final equilibrado.

AMADURECIMENTO

8 meses em tanques de aco inox mais 12 meses em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, pratos com

cogumelos, embutidos.

CORPO 00000 TANINOS @0000
ACIDEZ 00000 DOGURA @OO0OO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Primitivo Puglia 13%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 024890 7896196066905  17896196066902 06
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DAI TERRA ROSSA TRULLI PRIMITIVO DI MANDURIA DOC

Elegante e sedoso, este Primitivo di Salento tem seus CORPO @O O®O®O TANINOS 00000
aromas de frutas pretas maduras, foques de especiarias ACIDEZ 00000 DOCURA " YoJoleJe)

e de chocolate. De médio corpo e taninos maduros, tem

final equilibrado.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Primitivo Puglia 14%
6 meses em barricas de carvalho.
HARMONIZAGAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Carnes vermelhas grelhadas e assadas com molhos leves, 750l 025002 7896196067568 17896196067565 06

massas com molhos vermelhos e embutidos.

DAI TERRA ROSSA PRIMITIVO DI MANDURIA VECCHIE VIGNE DOP

Este vinho finfo encorpado, elaborado a partir de vinhas CORPO Q0 O®O®O® TANINOS 00000
entre 40 e 60 anos, tem notas de frutas vermelhas e ACIDEZ 00000 DOCURA 00000

pretas e de especiarias. Um deleite para apreciadores dos

vinhos da Puglia, seu terroir particular e suas uvas locais.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Primitivo Puglia 14,5%
12 meses em barricas de carvalho.
HARMONIZAGAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Cares vermelhas grelhadas e assadas, pratos com 755 025243 7896196067766 7896196067763 06
cogumelos, além de queijos maduros.
1500ml 024292 7896196064703  17896196064700 02

DAI TERRA ROSSA SENZ’ALTRO PRIMITIVO MERLOT

Corte a partir das frutadas e encorpadas Primitivo e CORPO @O®O®®O TANINOS 00000
Merlot, Senz'altro é maduro, elegante e sedoso. Seu nome ACIDEZ @00 00O DOCURA 00000

expressa o estilo “sem igual” deste grande vinho da Puglia.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO
Primitivo e Merlot Puglia 14%
12 meses em barricas de carvalho francés.
HARMONIZACAO
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, embutidos, além VOLUME: COD.: EAN: CX:
de pratos com cogumelos. 750ml 028012 7896196077598 06
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DAI TERRA ROSSA NEGROAMARO SALENTO IGP

Dai Terra Rossa Negroamaro Salento revela todo o
potencial desta casta nesta ensolarada drea da Puglia.
Encorpado, possui taninos maduros e acidez equilibrada.
No nariz, o vinho é marcado por frutas maduras,
especiarias, além de toques de couro, tabaco e chocolate.

AMADURECIMENTO

4 meses em tanques de ago inoxidavel.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, massas recheadas com
molho de tomate, polenta com ragu de gorgonzola,

embutidos e queijos duros.

CORPO @O®O®®0O TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA

UVAS:

Negroamaro

VOLUME: COD.:
750ml 028013

REGIAO:
Puglia

EAN:
7896196077604

0000
__JOleJe)

GRAD. ALC.:

14%

CX:

06
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DILENARDO
FRIULI

A familia di Lenardo esté ligada & vinicultura desde 1878. A vinicola

produz vinhos de qualidade a partir das uvas de seus proprios vinhedos em
Ontagnano e Udine, no coragdo da regido do Friuli. O aumento quantitativo
da produgdo teve inicio em 1986, sob a direcdo de Massimo di Lenardo. A
colheita das uvas é realizada exclusivamente & méo, enquanto a vinificag&o
integra métodos tradicionais, tecnologias modernas e um grande cuidado

com a temperatura da vinificagdo.
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DI LENARDO PINOT GRIGIO DOC

Este Pinot Grigio é fresco, equilibrado e delicado. Se
destacam frutas citricas, além de flores brancas e toques
de péssegos, sendo este um excelente parceiro para
pescados e frutos do mar.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Pescados grelhados com molhos leves, frutos do mar e
tartar de salmao.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Pinot Grigio

coD.:
022740

VOLUME:
750ml

@

\

DI LENARDO TOH! FRIULANO DOC

Agradavel, leve e equilibrado, este tipico e fresco branco
italiano possui 6timo equilibrio e leveza. Grande vinho
para acompanhar entradas leves, este Friulano revela
aromas de frutas brancas maduras e notas de améndoas.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Pescados e frutos do mar, entradas leves, massas com
cogumelos e culindria asidtica.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Friulano

coD.:
027824

VOLUME:
750ml

e

\ &

TANINOS
DOCURA
REGIAO:
Friuli
EAN:

8007711000055

TANINOS
DOCURA
REGIAO:
Friuli
EAN:

800771000017

DI LENARDO COMEMIVUOI RIBOLLA GIALLA IGT

Instigante, este branco do Friuli possui étimo equilibrio e
frescor. Grande vinho para acompanhar carnes brancas,
este Friulano revela aromas de frutas citricas, notas de

pimenta branca e incrivel mineralidade.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Pescados e frutos do mar, entradas leves, massas com
cogumelos e culindria asidtica.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Ribolla Gialla

coD.:
027825

VOLUME:
750ml

@

\ &

TANINOS
DOCURA
REGIAO:
Friuli
EAN:

8007711000222

GRAD. ALC.:
12,5%

DUN: CX:
10647775001053 06

GRAD. ALC.:
13%
CX:
06
GRAD. ALC.:
13%
CX:
06
151
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DI LENARDO PASS THE COOKIES (500ML)

Fresco e equilibrado, vinificado por uma das mais CORPO TANINOS
tradicionais familias do Friuli, Pass The Cookies! revela ACIDEZ DOCURA
notas de damasco e mel, além de toques resinosos e
citricos. E um 6timo exemplar do caréter equilibrado para

um vinho de sobremesa. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Verduzzo Friulano Friuli 12,5%
AMADURECIMENTO e Riesling
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZAGCAO VOLUME: COD.: EAN: CX:
Sobremesas com frutas citricas, como torta de liméo, 500ml 027826 8007711000147 06

salada de frutas, foie gras, além de queijos azuis.

152 pi¢



DIE

DIEVOLE

TOSCANA

VOLE

BAL TOMENCY

Localizada ao norte de Siena, na cidade de Vagliagli, Dievole esté a
aproximadamente 450 metros de altitude. Nessa regidio, o vinho ja é
produzido hé quase mil anos, o que garante um grande know-how &
vinicola. Atualmente, 80 hectares sdo plantados com videiras fincadas em
solos calcarios, com abundéancia de fosseis marinhos. O objetivo de Dievole
€ recuperar o cardter das uvas autdctones da Toscana, com o mdaximo

respeito pela autenticidade do terroir.




154

( ) DIEVOLE

DIEVOLE CHIANTI CLASSICO DOCG

Vinho finto complexo, elegante e maduro, produzido
por uma das vinicolas mais tradicionais da Itdlia. Exibe
belas notas de frutas vermelhas maduras, herbaceas e de

especiarias, além de toques defumados.

AMADURECIMENTO

13 meses em bottis de carvalho francés e mais 3 meses em

garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, pratos com cogumelos,
queijos maduros.

CORPO @ @®O® OO TANINOS
ACIDEZ @00 O®0O DOGCURA

UVAS:

Sangiovese, Canaiolo
e Colorino

VOLUME: COD.:
750ml 028430

REGIAO:

Toscana

EAN:
800771000147

00000
00000

CX:

06

GRAD. ALC.:
13,5%



DONNAFUGATA
SICILIA

DONNAFUGATA

A Donnatfugata é uma das mais importantes vinicolas da Sicilia, se destaca
pela producéo de vinhos de alta qualidade que celebram a tradi¢do e o terroir
siciliano. Fundada em 1983 por Giacomo Rallo e sua esposa Gabiriella, a
empresa é guiada por seus filhos, José e Antonio, que continuam a tradicé@o de

exceléncia com foco em sustentabilidade e inovagéo.

A vinicola possui cinco propriedades espalhadas pela Sicilia, incluindo dreas
com vistas para o mar e outras em regides montanhosas. Donnafugata é
conhecida por sua abordagem Unica, mesclando terroir e variedades de uvas
para criar vinhos auténticos. Além de seu compromisso com a qualidade, a
vinicola também se dedica a uma filosofia de respeito ao meio ambiente e &

humanidade, implementando praticas sustentaveis hd mais de 30 anos.
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DONNAFUGATA ANTHILIA DOC

Vinho branco fresco com aromas de frutas brancas
e citricas e toques minerais. Seu nome tem origem no
periodo romano, quando a atual cidade de Contessa
Entellina, onde ele nasce, era chamada de “Anthilia”.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Frutos do mar, carnes brancas e queijos de massa mole.

DONNAFUGATA LA BELLA SEDARA DOC

Neste elegante finto, elaborado a base de Nero dAvola,
Donnafugata engarrafa a tipicidade da regigo. Tem
aromas de frutas vermelhas e pretas maduras, notas

herbdceas, de especiarias e florais.

AMADURECIMENTO

8 meses em tanques de aco inoxidavel e mais 5 meses
em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas com molhos leves e queijos
de média cura.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Lucido (Catarrato) e
oufras uvas fradicionais

da regiéo

VOLUME: COD.:
750ml 022298
275ml 022299

O

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Sicilia 12,5%
EAN: DUN: CX:

8000852000113 8000852022115 06
8000852100110 1800522200661 12

CORPO @@0O00OO TANINOS 0000
ACDEZ @@®@®0O0O DpocurRA OOOOO
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Nero dAvola, Cabernet Sicilia 13,5%

Sauvignon, Merlot, Syrah

e outras uvas da regido.

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 021506

O

8000852002124 8000852021125 06

DONNAFUGATA SHERAZADE NERO D’AVOLA DOC

Este exuberante finto siciliano tem aromas de frutas
vermelhas e pretas. Instigante como sua musa inspiradora,

seu rotulo € um espetaculo & parte.

AMADURECIMENTO

Sem estdagio em barricas de carvalho

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, pizzas com queijo, vegetais
grelhados, embutidos e queijos amarelos.

CORPO 00000 TANINOS @0000
ACDEZ @@®@@®OO DoguRA OOO0OO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Nero d’Avola Sicilia 13,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 021504
375ml 023992

O

8000852006399 8000852013297 06
8000852108390 8000852126394 12

big



{ ) DONNAFUGATA

DONNAFUGATA FLORAMUNDI CERASUOLO DI VITTORIADOCG

Floramundi nos encanta ao mesclar as duas variedades
permitidas para essa importante DOCG do sul da ldlia,
apresentando o cardter de frutas pretas frescas, notas

florais e pimenta-preta.

AMADURECIMENTO

8 meses em tanques de aco inoxidavel e mais 7 meses em

garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas e assadas, como aves e pesca-
dos, massas com molho de tomate, vegetais, cogumelos e
queijos amarelos.

00000
00000

CORPO @ @®O® OO TANINOS
ACDEZ @ ®®®(O DOGURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Nero dAvola e Frappato Sicilia 13%
VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 025477 8000852006528 06

.-’_'.-*"'_'.Q_xl

i ]

-

DONNAFUGATA DOLCE & GABBANA ISOLANO ETNA BIANCO DOC

Imponente e solitério em sua majestosa grandeza, o
vulcdo parece flutuar entre a terra e o céu, entre o sonho
e a realidade, continuando a encantar com sua genuina
beleza autenticamente siciliana. O rétulo desenvolvido
por Dolce & Gabbana realca as cores da Sicilia, em que
vermelho, verde, azul e amarelo dominam o fundo, sobre o

qual estd o imponente Emna.

AMADURECIMENTO

10 meses em barricas usadas (parte do vinho) e 12 meses
em garrafa.

HARMONIZACAO

Entradas leves, carnes brancas, como aves, pescados e
frutos do mar, além de queijos amarelos.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Carricante Sicilia 12%

- Acompanha caixa individual

VOLUME: CX:
250 Verifique a safra disponivel 03
I.-’_'.-*"'_"Q_xl

1 ]

L=y

DONNAFUGATA DOLCE & GABBANA ROSA ROSATO SICILIADOC

Rosa nasceu de uma mistura original de duas variedades
de uvas indigenas, entre as mais importantes Sicilia. A
Nerello Mascalese vem das encostas do Etna, onde a
natureza vulcanica do solo e o microclima d&o vida a notas
de mineralidade particular e delicadeza floral. O cativante
componente frutal, provém das uvas Nocera, o resultado
€ um vinho com fragréncio agradavel, mineralidade e
finesse, surpreende com notavel persisténcia.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Pescados e frutos do mar, entradas leves, como saladas, além
de canapés, pratos vegetarianos e queijos de massa mole.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Nerello Mascalese Sicilia 12,5%

e Nocera

- Acompanha caixa individual

VOLUME: CX:
750ml Verifique a safra disponivel 06
1500ml Verifique a safra disponivel Ol

.-’_“.-*"'_';Q_xl

| ¥

L=y
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DONNAFUGATA DOLCE & GABBANA TANCREDI EDIZIONE

LIMITATAIGT

Com uma infensa cor rubi, Tancredi exibe notas de frutas
vermelhas maduras. Apresenta aromas de rosa vermelha
seguidos por delicadas nuances especiadas e sutis toques de
baunilha e tabaco.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés e 36 meses em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, embutidos e queijos duros.

CORPO @O0 O® OO TANINOS
ACIDEZ @00 O®0O DOGCURA
UVAS: REGIAO:
Cabernet Sauvignon, Sicilia

Nero dAvola e Tannat

- Acompanha caixa individual

VOLUME:
750ml

Verifique a safra disponivel

00000
00000

GRAD. ALC.:
14%

CX:
06

DONNAFUGATA DOLCE & GABBANA CUORDILAVA ETNA ROSSO DOC

As uvas de Nerello Mascalese usadas para dar vida
Cuordilava séo cultivadas em solos arenosos de origem
vulcanica. O resultado é um vinho que apresenta um buqué
de notas especiadas que se entrelacam harmoniosamente
com foques frutados de morangos silvestres e ameixas.

AMADURECIMENTO

14 meses em barricas de carvalho francés novas e 30
meses em garrafas.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas com
ragu de carne, carnes suinas, embutidos, além de queijos
maduros e duros.

CORPO @ @®O®OO TANINOS
ACIDEZ @00 OO DOGCURA
UVAS: REGIAO:
Nerello Mascalese Sicilia
- Acompanha caixa individual
VOLUME:
750ml Verifique a safra disponivel
1500ml Verifique a safra disponivel
P

@)

7/

00000
00000

GRAD. ALC.:
14%

CX:

Ol



FANTINI
ABRUZZO
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€ uma vin

Fantini

do mundo. Fundada por trés amigos — trés sonhadores — Filippo,

Valentino e Camillo, nasceu com a misséo de revelar o melhor

alia.
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do sul da

Rapidamente ganhou destaque internacional e

icola ltaliana por publicagdes

foi eleita sete vezes a Melhor Vin

ja

FANTINI

especializadas como Mundus Vini e Wine Enthusiast. Seus vinhos

de Abruzzo e Puglia, mas

regioes

tém origem principalmente nas

também exploram terroirs Unicos na Sicilia, Toscana e Basilicata. O

tulos cheios de cardter, elegéncia e autenticidade.
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( ) FANTINI

FANTINI TREBBIANO D’ABRUZZO DOC

Um vinho fresco e fécil de beber pode ser harmonizado ou
apreciado sozinho. De Trebbiano d’Abruzzo, a DOC mais
tradicional na elaboracdo de vinhos brancos da regiéo, é
equilibrado e muito versatil.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas leves, saladas e canapés e queijo de
cabra.

FANTINI PINOT GRIGIO IGP

Fresco, frutado e equilibrado, o Pinot Grigio elaborado
a partir de vinhas localizadas em Abruzzo, este Fantini
mantém o estilo de vinhos da linha, boa fipicidade e uma

grande relagdo qualidade-preco.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas leves, entradas frias, como saladas e
canapés, além de queijos de massa mole, como os queijos
de cabra.

FANTINI SANGIOVESE IGT

De boa tipicidade e frescor, neste Sangiovese de Abruzzo,
destacam-se notas de frutas vermelhas e pretas maduras,
toques herbdaceos e de especiarias. Tem corpo médio e

taninos finos.

AMADURECIMENTO

Breve estdgio em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas com molhos de média
infensidade e queijos de massa amarela.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Trebbiano

VOLUME:
750ml

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Pinot Grigio

VOLUME:
750ml

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Sangiovese

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Abruzzo 12%
COD.:  EAN: DUN: CX:
022280 8019873000026 8019873324009 12
TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Abruzzo 12,5%
COD.:  EAN: DUN: CX:
023997 8019873024329 8019873024985 12

00000 TANINOS 00000

00000 DOGURA @O0O0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Abruzzo 13,5%

cOD.: EAN: DUN: CX:

023996 8019873660329 8019873524003 12

big
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FANTINI MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOC

Elegante e fresco, apresenta notas de frutas vermelhas
frescas, frutas pretas maduras e um final de boca elegante.
Notas herbaceas, além de especiarias e toques terrosos,

completam seu conjunto de aromas.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Massas com molho de tomate e queijos de massa amarela.

CORPO @O0 OO TANINOS @0000O
ACIDEZ 0000 DpDOCURA OOOOO
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Montepulciano Abruzzo 13%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 022282 8019873000019 8019873124005 12
1500ml 022128 8019873000217 8019873133007 06

FANTINI EDIZIONE BIANCO TRE AUTOCTONI

Desenvolvido por Fantini buscando mostrar ao mundo
do vinho o estilo e carater dos vinhos do Sul da ltdlia,
Edizione Bianco Tre Autoctoni é complexo e sedoso.
As uvas sdo vinificadas separadamente para respeitar
as peculiaridades de cada uma. Pecorino fermenta em
barricas ndo tostadas enquanto Fiano e Grillo fermentom
em fanques de aco inoxidavel.

AMADURECIMENTO

Pecorino fermenta em barris de carvalho sem tostagem,
enquanto Fiano e Grillo em tanques de ago inoxidavel.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como aves, pescados e frutos do
mar, pratos da culindria asidtica e queijos de massa mole.

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Pecorino, Fiano e Grillo Abruzzo, Basilicata 13,5%
e Sicilia
VOLUME: COD.: EAN: CX:

750ml 027829 8019873134004 06

FANTINI EDIZIONE CINQUE AUTOCTONI N© 22

Um dos icones da viticultura do Sul da Itélia, Edizione
Cinque Autoctoni revela o terroir do Abruzzo e da Puglia
em um s6 vinho. Seus 13 meses em carvalho aportam

estrutura e notas de chocolate a este grande tinto.

AMADURECIMENTO

13 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, carne suina,
cordeiro, embutidos e queijos amarelos.

CORPO @000 0® TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA 00000
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Montepulciano, Primitivo, Abruzzo e Puglia 145%

Sangiovese, Negroamaro

e Malvasia Nera

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 09394 8019873924407 8019873914200 06
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- GIANNI GAGLIARDO
PIEMONTE

Poderi Gianni Gagliardo é uma vinicola situada no Piemonte, ltélia, e
% € especializada na produgdo de vinhos premium. Seus vinhedos est&o
%
o 0

localizados em algumas das melhores Menzione Geografica Aggiuntiva da

%/

zona do Barolo.

A filosofia da vinicola é baseada na busca pelo equilibrio, tanto no cultivo
das vinhas quanto na produgdo dos vinhos, com um grande respeito
pelo meio ambiente. Gianni Gagliardo é conhecido por suas praticas
sustentaveis e pelo compromisso com a qualidade dos vinhos, que refletem

o ferroir Gnico dessas regides. A vinicola também se dedica & preservacéo

das variedades de uvas locais.

big




{ ) GIANNIGAGLIARDO

G. GAGLIARDO ROERO ARNEIS DOCG

Assinado por Gianni Gagliardo, um dos mais importantes
produtfores de vinhos do Piemonte, este Roero Arneis,
cléssico branco do Piemonte, é delicado, sutil e revela 6tima
mineralidade. Em boca, tem agradavel complexidade e €
marcado por frutas de carogo, flores brancas e toques de
frutas secas.

AMADURECIMENTO

5 meses em contato com as borras (sur lie).

HARMONIZACAO

Sashimi, carnes brancas grelhadas, como aves, pescados
e frutos do mar, massas com molho branco e queijos de
capa branca.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Arneis

VOLUME:
750ml

o -
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|
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G. GAGLIARDO BAROLO DOCG

Gianni- Gagliardo nos apresenta seu famoso Barolo.
Complexo, potente e elegante, possui taninos firmes e
6tima acidez. No nariz, notas florais se mesclam a cerejas

azedas e toques defumados.

AMADURECIMENTO

33 meses em barris e barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, polenta com ragu
de ossobuco, cordeiro, embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Nebbiolo

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Piemonte 13,5%
COD.:  EAN: CX:

028296 7896196075587 06

Q000O® TANINOS ©000O0FO0

000®® DpOCURA OOO0OO0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Piemonte 14%

COD.:  EAN: CX:

020517 8017048002974 06

163



DI

OUR PASSION SINCE 1914

ICARDI
PIEMONTE
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A vinicola lcardi foi fundada em 1914 em Castiglione Tinella e esta localizada
entre duas sub-regides muito famosas, Langhe e Monferrato, conhecidas por
seus grandes vinhos e pela melhor gastronomia encontrada no Piemonte.

A vinicola é comandada, hoje, por Claudio Icardi, endlogo, e Mariagrazia
Icardi, responsavel pela drea comercial. A propriedade possui, ao seu redor,
75 hectares de vinhedos orientados de forma orgdnica e | hectare com cultivo

biodinamico, onde Claudio faz suas experiéncias.
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{ ) ICARDI

ICARDI MOSCATO D’ASTI “LA ROSA SELVATICA” DOCG

Vinho de sobremesa muito fresco e agradavel, com leve
e delicada perlage que expressa a tipicidade deste vinho
piemontés. Apresenta aromas de frutas brancas frescas,
notas florais e citricas.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Torta de magd, sobremesas com morangos, além de
doces a base de creme e queijos azuis.

ICARDI BARBERA D’ASTI “TABAREN” DOCG

Tinto leve e agradavel do Piemonte, este Barbera
dAsti conquista por seus taninos leves e notas de frutas
vermelhas frescas, como morangos e cerejas, toques de

especiarias doces, como canela, e nuances florais.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho

HARMONIZACAO

Carnes brancas assadas e grelhadas com molhos de
média intensidade, cortes suinos e polenta com ragu de
cogumelos.

ICARDIDOLCETTO D’ALBA “ROUSORI’’ DOC

Este Dolcetto fresco e leve exala notas de frutas vermelhas
frescas e toques florais. “Rousori” € a traducéo de
“Ausario”, nome no antigo dialeto piemontés do vinhedo

de onde provém este Dolcetto.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhados, carnes brancas assadas
com molhos leves, queijos de massa amarela.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Moscato Piemonte 5,5%
VOLUME: COD.: EAN: cX:

750m 022823 8022691000093 06

A
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CORPO 00000 TANINOS @0000
ACIDEZ @000 0O DpDOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Barbera Piemonte 13,5%
VOLUME: COD.: EAN: CcX:

750m 022826 8022691000031 06

a—
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CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOoGURA OO0OO0OO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Dolcetto Piemonte 13,5%
VOLUME: COD.: EAN: CX:

750m 025497 7896196069210 06

oy
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ICARDI LANGHE NEBBIOLO “SURISJIVAN” DOC

Orgénico, este Langhe Nebbiolo € intenso e frutado, tem
toques de especiarias e de violetas. Curiosidade: o nome
do vinho significa “Sorriso de lvan”, em dialeto piemontés,
e homenageia o primeiro filho de Claudio Icardi, endlogo

da vinicola.

AMADURECIMENTO

15 a 18 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas e grelhadas, carnes de caga,
cordeiro, embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Nebbiolo

VOLUME:
750ml

@O0 O®O®O TANINOS
@00 OO DOGURA

REGIAO:

Piemonte

COD.:  EAN:
025786 7896196070711

00000
00000

GRAD. ALC.:
13,5%

CX:
06



LUCIANO ERCOLIN
CAMPANIA
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Luciano Ercolino, jovem empresario da regido de Irpinia, comegou sua carreira
na década de 1990, quando fundou a famosa Feudi di San Gregério.

Em 2004, criou seu proprio projeto, que se destacou em tfermos de inovagdo,
fazendo de Vinosia um dos principais players entre os produtores do

panorama italiano.




{ ) LUCIANO ERCOLIN

LUCIANO ERCOLINO GRECO DI TUFO “L’ARIELLA” DOCG

Exala aromas de frutas citricas e brancas, toques minerais, CORPO TANINOS
de baunilha e herbaceos. Classico branco da Campania, ACIDEZ DOCURA
assinado por um dos mais importantes endlogos da
regido, o grande Luciano Ercolino. B
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Greco Compomia 15,5%
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZAGAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Aves grelhadas e assados com molhos de media 554 023552 8033182900020 8033182900860 06

intensidade, frutos do mar e queijos de massa mole.

LUCIANO ERCOLINO NEROMORA AGLIANICO DOC

Elegante e gastronémico, Neromora é assim chamado em CORPO @0 OO0 TANINOS 00000
referéncia & sua principal nota aromdtica: a de amoras ACIDEZ @00 OO DOCURA " Yololo)e)

pretas, que se mesclam a aromas de baunilha e foques de

especiarias. )
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Adlianico Campania 13,5%
8 meses em barricas de carvalho francés.
HARMONIZACAO VOLUME: COD.:  EAN: DUN: CX:
Carnes vermelhas assadas, embutidos, pratos com 750ml 024531 7896196065366 7896196065363 06
cogumelos, churrasco queijos maduros.
1500ml 028990 8033182900396 0]

LUCIANO ERCOLINO TAURASI “MARZIACANALE” DOCG

O Taurasi revela notas de café, tabaco e toques de CORPO Q0O O®O® TANINOS 00000
especiarias. Nascido no vinhedo de mesmo nome, trata- ACIDEZ @000 DOCURA O0000

se de um finfo potente, sedoso e com bom potencial de

guarda. E um grande exemplar deste cléssico da regiéo,

elaborado a partir de vinhas da colina de Montefalcione, UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
rica em solos vulcanicos. Aglianico Campania 14 5%
AMADURECIMENTO
18 meses em barricas de carvalho francés e 24 meses de
afinamento em garrafa. VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 028229 7896196074863  17896196073870 06

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas, embutidos, pratos com funghi,
carnes suinas, além de queijos duros.
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PODERE BRIZIO
TOSCANA

@ g A Podere Brizio é uma vinicola situada nas proximidades de Montalcino,

cuja historia se entrelaca com a renomada producéo do Brunello. O vinho,
B R I Z I O cuja importancia remonta aos tempos etruscos, comecou a ser produzido no
século XIX a partir de uvas nativas, reconhecido posteriormente como uma
variante do Sangiovese. O Brunello di Montalcino, que ganhou notoriedade

internacional na sequnda metade do século XX, recebeu a Denominazione di

Origine Controllata e Garantita em 1980, consolidando sua exceléncia.

Apesar de sua fundac&o recente, a Podere Brizio possui uma heranca
histérica, simbolizada pela moeda Parpagliola, cunhada em 1556. O terroir da
propriedade, com solo arenoso e franco, é ideal para os vinhedos, cultivados
sob uma filosofia sustentavel que respeita o ambiente. Com 33 hectares de
terras, incluindo 11 hectares de Sangiovese, a vinicola prima pela qualidade,
utilizando fermentac&o com levedura nativa e envelhecimento em barricas

de carvalho francés. Os vinhos resultantes séo uma fiel expressdo do terroir,

refletindo a rica tradi¢éo da regido.

¥ 169
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{ ) PODERE BRIZIO

PODERE BRIZIO ROSSO DI MONTALCINO DOC

Um vinho jovem e frutado, este Rosso assinado por
Alberto Antonini é redondo e agradavel. Frutas vermelhas
maduras se mesclam a notas herbaceas, de especiarias e
afoques de baunilha.

AMADURECIMENTO

12 meses em barris de carvalho francés e mais 3 meses em

garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, cogumelos, carnes de caga,
carnes suinas, massas com molho de fomate e queijos duros.

CORPO QOO0 O® OO TANINOS
ACIDEZ Q0O O®O DOGCURA
UVAS: REGIAO:
Sangiovese Grosso Toscana

(Brunello)

VOLUME: COD.: EAN:

750ml 029087 8033055821216

00000
00000

GRAD. ALC.:
13,5%

CX:
06

PODERE BRIZIO BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

Assinado por Alberto Antonini, este Brunello di Montalcino
estagiou durante 38 meses em barris de carvalho francés. O
resultado é um vinho elegante, rico em notas de frutas pretas,

especiarias, além de toques defumados e de chocolate.

AMADURECIMENTO

38 meses em barris de carvalho francés e 6 meses em
garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cortes suinos e
queijos maduros.

CORPO QO0OO®O® TANINOS
ACIDEZ Q0O®O®® DOCURA
UVAS: REGIAO:
Sangiovese Grosso Toscana

(Brunello)

VOLUME: COD.: EAN:

750ml 029086 8033055821100

00000
00000

GRAD. ALC.:
14,5%

CX:
06



PODERI DAL NESPOLI
EMIGLIA-ROMAGNA

Fundada em 1929, a Poderi dal Nespoli é uma vinicola histérica localizada no

corac@o da Emiglia-Romagna, em uma regiéo célebre por seu solo fértil e clima

DOd@r‘1 dal O mediterréneo, perfeitos para a viticultura. Com mais de 90 anos de histéria,
‘ pO 1 a vinicola reflete a esséncia desta terra, combinando a tradi¢do familiar

1 9 2 9 com praticas modernas e sustentaveis para produzir vinhos que expressam

autenticidade, equilibrio e o carater local.

Hoje, a vinicola combina esse legado com técnicas modernas, respeitando a
sustentabilidade e adotando métodos agricolas conscientes que preservam

o equilibrio do ecossistema. Mais do que uma vinicola, a Poderi dal Nespoli é
um simbolo da paix&o pela terra, pelas uvas e pela arte de produzir vinhos que

celebram a histéria, a cultura e os sabores Unicos da Emiglia-Romagna.
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1 ' PODERI DAL NESPOLI

PODERI DAL NESPOLI ‘LE COSTE’ TREBBIANO ROMAGNA DOC

Le Coste é uma referéncia s encostas que caracterizam a
paisagem da vinicola Poderi dal Nespoli e desempenham
um papel importante na criagdo de condi¢des ideais para
o cultivo das vinhas. Produzido a partir da uva Trebbiano,
uma das variedades mais tradicionais da Itdlia, este vinho
revela aromas de frutas de caroco e citricas, como limé&o e
magé verde, além de toques de flores brancas. Em boca, é
leve, com étima acidez e frescor.

AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZACAO

Entradas leves, massas com molho branco, filé de frango
grelhado, peixes com molhos leves e queijos de cabra.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Trebbiano

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Emiglio-Romagna 12%
COD.:  EAN: CX:

029531 8000015432003 12

PODERI DAL NESPOLI ‘FICO GRANDE’
SANGIOVESE ROMAGNA DOC

O Poderi dal Nespoli ‘Fico Grande' representa a expressé&o
auténtica da Sangiovese di Romagno, a uva mais
tradicional da regido. No nariz, revela notos de frutas
vermelhas frescas, como cereja, morango e framboesa,
além de toques florais, como violetas. E um rétulo fresco e
de acidez vibrante, com todo o potencial que a Sangiovese

pode proporcionar.
AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, frutos do mar e pescados, que-
ijos de massa mole e amarelos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Sangiovese

VOLUME:
750ml

00000 TANINOS 00000

@00O®0O DOGURA @O000O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Emiglia-Romagna 13%

cOD.: EAN: CX:

029530 8000015433000 12

PODERI DAL NESPOLI FAMOSO RUBICONE IGT

O Famoso Rubicone é produzido com a rara e autéctone
uva da Emiglio-Romagna: o Famoso. Esta uva, que
quase desapareceu ao longo dos anos, foi redescoberta
e cultivada novamente, simbolizando o compromisso da
Poderi dal Nespoli em preservar e valorizar o patriménio
vitivinicola regional. Expressivo e perfumado, apresenta
notas intensas de flores brancas, como jasmim e flores de
laranjeira, além de nuances de frutas tropicais e um leve
toque citrico. A textura é suave e agradavel.

AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZACAO

Entradas leves, massas com molho branco, filé de frango
grelhado, peixes com molhos leves e queijos de cabra.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Famoso

VOLUME:
750ml

@00OO0O TANINOS OOO0Q0O

00000 DOCURA @0000O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Emiglia-Romagna 12%

cOD.: EAN: CX:

029532 8000154001061 06



1 ' PODERI DAL NESPOLI

PODERI DAL NESPOLI ‘NESPOLINO’ TREBBIANO E
CHARDONNAY RUBICONE IGT

O nome “Nespolino” presta homenagem ao vilarejo
onde a vinicola Poderi dal Nespoli esté localizada. E
uma referéncia carinhosa & terra onde a familia cultiva
sua paixdo pela vinicultura ha geragdes. O blend de
Chardonnay e Trebbiano é ideal para quem aprecia
um branco refrescante, equilibrado e descomplicado,
sendo 6timo para momentos descontraidos ou como um
acompanhante perfeito para refeicdes leves do dia a dia.

AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas assadas com molhos ricos, frutos do mar,
massas com pesto.

PODERI DAL NESPOLI ‘NESPOLINO’ SANGIOVESE E

MERLOT RUBICONE IGT

O nome “Nespolino” presta homenagem ao vilarejo
onde a vinicola Poderi dal Nespoli esté localizada. E
uma referéncia carinhosa & terra onde a familia cultiva
sua paix&o pela vinicultura hé geracdes. Em boca, revela
corpo médio, taninos macios e redondos, com excelente
equilibrio entre frescor (da Song\ovese) e textura suave (da
Merlot). O final é agradavel, frutado e persistente.

AMADURECIMENTO
Sem estégio em carvalho.
HARMONIZACAO

Carnes brancas e vermelhas grelhadas, massas com mol-
ho de tomate, pescados gordos, além de queijos de massa
amarela, como o Gouda.

CORPO

ACIDEZ

UVAS:

Trebbiano e Chardonnay
VOLUME: COD.:
750ml 029533

TANINOS
DOGURA

REGIAO:

Emiglio-Romagna

EAN:
8000015440305

CORPO @®® OO TANINOS
ACIDEZ @00 OO DOGURA
UVAS: REGIAO:

Sangiovese e Merlot

coD.:
029534

VOLUME:
750ml

Emiglio-Romagna

EAN:
8000015424015

GRAD. ALC.:

12%

CX:

06

00000
00000

GRAD. ALC.:

12%

CX:

06
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PODERI ORMA
TOSCANA
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A Poderi Orma, fundada em 2004, esté localizada na prestigiosa
X denominagdo Bolgheri DOC, na Toscana. A propriedade, que abrange

75 hectares, é cercada por vinhedos icénicos, com Ornellaia & direita e
| 2MA Sassicaia & esquerda.

Sob alideranca da familia Moretti Cuseri, que também ¢é proprietéria da
Tenuta Sette Ponti, reconhecida por sua dedicacéo aos vinhos de corte
bordalés na Toscana, a familia cultiva em Bolgheri as uvas Cabernet
Sauvignon, Merlot e Cabernet Franc, que se beneficiam do clima

mediterréneo e de um solo que combina rochas e argila.
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ROSSO DI ORMA IGT

O Rosso di Orma tem aromas de frutas vermelhas e CORPO Q0 O®O®O TANINOS 00000
pretas, foques de especiarias e notas de baunilha e cacau. ACIDEZ 00000 DOCURA O0000
Elegante e de taninos macios, possui a elegancia desse

simbolo da Toscana.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Merlot, Cabernet Toscana 14.5%
Sauvignon e Sangiovese

AMADURECIMENTO

4 meses em barricas de carvalho francés e 4 meses em

concreto.

VOLUME: COD.: EAN: CX:
HARMONIZAQAO 750ml 027822 8033011200932 06
Massas com molho & bolonhesa, carnes vermelhas, em- ll.-""-_-“\_
butidos e queijos duros. | @
kY '

PASSI DI ORMA BOLGHERI DOC

Elaborado na regidio de Maremma, costa da Toscana, CORPO @O®O®®O TANINOS 00000
Passi di Orma € elegante, potente e equilibrado. ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

Elaborado com corte bordalés, este tinto revela notas de
frutas pretas, como groselhas pretfas e cassis, além de

toques defumados, tostados e de tabaco. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Merlot, Cabernet Sauvignon Toscana 14,5%
AMADURECIMENTO e Cabernet Franc
6 meses em barricas de carvalho francés.
HARMONIZAQAO VOLUME: COD.: EAN: CX:
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas com ragu 750ml 027823 8033011220015 06
de carne, camnes de caca, cordeiro, além de queijos duros —
e embutidos. l.-'"' \‘\-._
|
L @ i
"'\._\. ._."

ORMAIGT

Este incrivel vinho finto revela grande complexidade CORPO OO0 O®O®O® TANINOS 00000
aromdtica e elegéncia. Com aromas de frutas vermelhas ACIDEZ @000 DOCURA O0000

maduras e notfas de tabaco, possui taninos firmes e
maduros e final de boca persistente.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Merlot, Cabernet Toscana 15%

12 meses em barricas de carvalho francés e 12 meses em Sauvignon e

garrafa. Cabernet Franc
HARMONIZAGCAO VOLUME: cX:
Consulte safra disponivel.

Carnes vermelhas grelhadas, carnes de caca, massas com 750ml 06
ragu de carne e queijos duros. .
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TOSCANA

POGGIOTONDO

POGGIOTONDO

A histéria da vinicola pode ser dividida em duas fases. A primeira foi sua
fundacgdo em 1969, por Carlo Antonini. |& a segunda, no final da década
de 90, é marcada pela sua completa renovacéo, com a chegada de seu
filho, Alberto Antonini, famoso endlogo e consultor no Chile e na Argentina,
com passagem por marcas como Concha'y Toro e Bodega Garzén. Sua
vasta experiéncia em enologia, adquirida com grandes nomes como Robert

Mondavi, Frescobaldi e Antinori, faz de Alberto uma das grandes referéncias

entre a nova geracdo de viticultores.
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POGGIOTONDO ROSSO TOSCANA ORGANICIGT

Elaborado a partir da casta Sangiovese, este Rosso CORPO ®@0®O®OO TANINOS 00000
Toscana IGT € equilibrado e fresco, com grande aporte de ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

frutas vermelhas frescas e notas de especiarias.

AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sem estagio em carvalho. Sangiovese Toscana 13.5%
HARMONIZACAO
Massas recheadas com molhos & base de tomate, carnes )
grelhadas com molhos de média intensidade e queijos curados. VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 022436 8032937130040 12
-".-. x‘-
|
s
ol o

POGGIOTONDO CHIANTI ORGANIC DOCG

De cultivo orgénico, este Chianti é elegante e CORPO ®@®O® OO TANINOS 00000
gastronémico, exalando delicados aromas de frutas ACIDEZ @000 DOCURA O0000

vermelhas e notas de especiarias.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Sangiovese, Canaiolo Toscana 13,5%

AMADURECIMENTO

8 meses em botti de carvalho (5% do vinho). ‘
e Colorino Toscano

HARMONIZACAO

;::Cr;e‘;overmelhos ao forno, presunto toscano, queijo VOLUME: COD.: EAN: DUN: ox:
750ml 023591 8032937139999  28032937139993 12
.".-.. K‘-
|
..'-\. .__.l"

POGGIOTONDO VERMENTINO DELLE CONCHIGLIE IGT

Este vinho branco, elaborado com wuvas cultivadas CORPO TANINOS
organicamente, revela aromas florais e de frutas brancas ACIDEZ DOCURA
e citricas maduras.  Seu nome é uma referéncia &

caracteristica principal do solo, rico em fésseis de conchas

do mar (conchigie). UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Vermentino Toscana 13%
AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.
HARMONIZA(;/:\O VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 028439 8032937130125 06
Pescados e frutos do mar, massas com molhos brancos,
além de queijos de cabra. N
) Yy
@
".% .-_.l"
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{ ) POGGIOTONDO

POGGIOTONDO CHIANTI RISERVA DOCG

Cléssico tinto toscano, este Chianti Riserva conta com a
assinatura de Alberto Antonini. E rico em notas de frutas
vermelhas, especiarias, além de toques de baunilha,

tabaco e terra.

AMADURECIMENTO
20 meses em barris (5400 litros) de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas, embutidos, cortes suinos,
cordeiro e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS @00000
ACIDEZ 000000 DpOogURA OOOOO

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sangiovese, Canaiolo Toscana 14%
e Colorino
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 021562 8032937130156  18032937130153 12
.".-...---ﬂx'.
©
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TENUTA
TOSCANA
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TOSCANA

SETTE PONTI
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A Tenuta Sette Ponti € uma express&o de paixdo e dedicacéo, enraizada na
tradic&o vitivinicola da Toscana. Fundada em 1935 pelo Principe Amedeo
de Savoy-Aosta, a propriedade, que abriga o histérico “Vigna dell Impero”,
se destaca pela qualidade dos vinhos elaborados a partir de um raro

clone de Sangiovese. Na década de 1950, a propriedade foi adquirida

por Alberto Moretti Cuseri que ampliou a d@rea de cultivo, dedicando-se &
producédo de vinho e azeite. Seu filho, Anfonio, assumiu a lideranca nos anos
90 e a vinicola passou a produzir seus proprios vinhos que rapidamente

conquistaram prestigio internacional.

A Sette Ponti tfrabalha sequindo os principios da viticultura orgénica,
respeitando o equilibrio da terra e buscando a exceléncia em cada safra.

A adega, onde as uvas se fransformam em vinho, € um espaco de

fermentac&o natural, com énfase na qualidade desde a colheita até

o envelhecimento.A Tenuta Sette Ponti continua a ser um simbolo da

exceléncia italiana, unindo tradigdo e inovacdo em cada tago.
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( ) TENUTA SETTE PONTI

SETTE PONTI CROGNOLO IGT

Este Rosso € elegante, complexo e sedoso. Elaborado a
partir de vinhas de Sangiovese com baixissimo rendimento,
apresenta aromas de frutas vermelhas e negras maduras,

além de notas defumadas.

AMADURECIMENTO

10 a 14 meses em barricas de carvalho francés e mais
6 meses em garrafa.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, carnes de caca,
9 5
queijos intensos.

SETTE PONTI ORENO IGT

Incrivel  supertoscano  elaborado  pela Tenuta  Sette
Ponti, Oreno é um blend de 3 cepas tipicas da regido de
Bordeaux. Elegante, complexo e sedoso, um dos grandes

tintos do pais, embora n&o conte com castas italianas.

AMADURECIMENTO

As uvas secam durante 2 meses, apds a fermentacdo 36

meses em barris de carvalho “caratelli”.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas e cozidas em vinho, lombo
suino e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS @00000
ACIDEZ 00000 DOGURA OO0OOO0O0O

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Sangiovese e Merlot Toscana 14,5%

VOLUME: CX:
Consulte safra disponivel.

750ml 06

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 0000®® DpOCURA OOO0OO0O

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Merlot, Toscana 15%

Cabernet Sauvignon
e Petit Verdot

VOLUME: CX:
Consulte safra disponivel.

750ml 06

o)
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TENUTE ROSSETTI

TOSCANA

TENUTE

ROSSETTI

VINI

TOSCANI

A Fantini € um dos grupos vitivinicolas mais tradicionais e bem-sucedidos da
ltalio. Hoje, com mais de 31 anos, esta belissima histéria é fransmitida em cada
uma das garrafas produzidas anualmente. O grupo possui vinicolas em diversas
regides da ltélia, e é da Toscana que vem a Tenute Rossetti, cuja histéria remonta
aos primeiros anos de 1900, com o fundador Sabatino. De 16 para cé, muito
tempo se passou até chegar em meados dos anos 1970 e 1980, onde a vinicola

percorreu um processo de modernizacéo e pesquisas de melhores técnicas de

producdo de vinhos. E, em poucos anos, a Tenute Rossetti conseguiu atingir

altos patamares de conhecimento da viticultura toscana.




{ ) TENUTE ROSSETTI

ROSSETTI BIANCO TOSCANA IGT

Blend dominado pela fresca e leve Trebbiano, este bianco
toscano revela notas citricas, de péssegos e toques de

abacaxi, banana e flores brancas, como jasmim.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas e cremes, pescados e frutos
do mar, pratos da cultura meditterdnea, além de queijos
leves, como burrata.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Trebbiano, Malvasia
e Chardonnay

VOLUME: COD.:

750ml 024092

ROSSETTI ROSSO TOSCANA IGT

Rétulo da Toscana, frutado e delicado, este Rosso,
assinado pela Rossetti, a partir da autdctone Sangiovese e
da Merlot, revela notas de cerejas frescas, além de toques

florais e de especiarias.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Massas com molhos de tomate, carnes brancas grelhadas,
como aves, carnes vermelhas grelhadas, além de queijos
amarelos e embutidos.

ROSSETTI CHIANTIDOCG

Agradavel e redondo, Chianti elaborado por Tenute
Rosseti, este blend, a partir da famosa Sangiovese e
da local Canaiolo, revela notas de cerejas e morangos

maduros, especiarias e foques florais.

AMADURECIMENTO

Sem estéagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Massas com molhos de tomate, carnes brancas, como
aves, carnes vermelhas grelhadas, pratos com cogumelos,
além de queijos duros, como o parmesédo, e embutidos.

TANINOS
DOGURA

REGIAO: GRAD. ALC.:
Toscana 12,5%

EAN: DUN: CX:

8027603005333  80276003005449 06

CORPO 00000 TANINOS @0000
ACIDEZ 00000 DOCURA @OO0O0O0
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sangiovese e Merlot Toscana 12,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: cX:

750m 024093 8027603005326 8027603005456 06
CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 000000 DOGURA @O0O0O0O0
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sangiovese Toscana 12,5%

e Canaiolo

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 024116

8027603005319 8027603005425 06

big
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{ ) TENUTE ROSSETTI

ROSSETTI POGGIO CIVETTA CHIANTI CLASSICO DOCG

Proveniente de vinhedos no distrito de Greve in Chianti,
este Chianti Classico revela notas de frutas vermelhas
maduras, especiarias e toques defumados. E um vinho

elegante, com taninos finos e étimo frescor.

AMADURECIMENTO

9 meses em barris e barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Massas recheadas com molhos de tomate, preparacdes
& base de aves, carnes vermelhas grelhadas e assadas,
queijos duros e embutidos.

CORPO @ @®O®OO TANINOS ©0000
ACIDEZ 00000 DpDOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sangiovese, Canaiolo Toscana 13%

e Cabernet Sauvignon

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 02417 8027603005340 8027603005401 06

ROSSETTI POGGIO CIVETTA CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG

Elegante e sedoso, este Chianti Classico Riserva revela
notas defumadas, de tabaco e cacau. Em boca, é maduro,

com taninos aveludados e étima persisténcia.

AMADURECIMENTO

3 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, polenta com
ragu de ossobuco, cordeiro, carne suina, funghi, massas
recheadas com ragu de cogumelos, além de queijos duros
e embutidos.

CORPO ©O0O0O00O TANINOS 00000
ACIDEZ @000 0O DOCURA OOOO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sangiovese, Cabernet Toscana 13,5%

Sauvignon e Merlot

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 024118 8027603005357 8027603005418 06

ROSSETTI VIN SANTO DEL CHIANTI “ILNOSTRO” DOC

Classico vinho doce elaborado na regido de Chianti, o Vin
Santo revela grande complexidade aromatica e equilibrio.
Destacando-se por frutas secas e toques de laranja

cristalizada, possui agradavel dulcor e étima acidez.

AMADURECIMENTO

As uvas secam durante 2 meses, apos a fermentac&o

36 meses em barris de carvalho “caratelli”.

HARMONIZACAO

Sobremesas com frutas, chocolate e creme de ovos,
panettone, frutas secas, como améndoas, pistache e
damascos, além de queijos azuis e os classicos cantucci.

CORPO @®@@®@O®OO TANINOS OOOOO
ACDEZ @@®®OO DOGURA 00000
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Malvasia Bianca, Toscana 15,5%
Trebbiano Toscano

e San Colombano

VOLUME: COD.: EAN: CX:

375ml 024122 8027603003643 06

183



ZENATO
YaNare

Esta grande propriedade familiar do Veneto foi fundada em 1960 por Sergio
_ Zenato, motivado por sua paixdo e dedicac@o ao vinho. Os principios
e o Ll da familia estdo associados ao fator humano, ao tempo e a tradicao,
A 5 ! caracteristicas marcantes das regides histéricas de Valpolicella e Lugana.
A familia Zenato elabora seus vinhos com muita energia e talento,

# impulsionada por uma enorme paix@o pela qualidade e uma constante
Z.ENATO

determinacdo em se superar a cada safra.

184 &



{ ) ZENATO

ZENATO LUGANA SAN BENEDETTO DOC

Fresco, citrico e equilibrado, este excelente vinho branco
do nordeste italiano apresenta delicadas notas de liméo,
tangerina, flores brancas e toques minerais. Leve, possui
um final de boca fino e agradavel.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, massas com molho branco, filé de frango
grelhado, peixes com molhosleves e queijos de cabra.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Trebbiano di Lugana

coD.:
02171

VOLUME:
750ml

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Veneto 13,5%
EAN: DUN: CX:

8005631000025 8005631100145 06

ZENATO SOAVE CLASSICO “COLOMBARA” DOC

Este Soave Classico Colombara nos encanta por seu
frescor e pelo carater delicado. Blend das brancas
Garganega e Trebbiano, este vinho revela notas citricas,
de flores brancas, bem como agradavel mineralidade.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas frias, como saladas, massas com frutos do
mar, pescados grelhados e queijos de massa mole,
como os de cabra.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Garganega
e Trebbiano

VOLUME: COD.:

750ml

027853

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Veneto 12,5%
EAN: CX:

8005631000018 06

ZENATO VALPOLICELLA SUPERIORE DOC

Elaborado por Zenato, uma das maiores autoridades
na elaboracéo de Ripassos e Amarones, este tinto, com
notas de frutas vermelhas e toques florais, revela grande
complexidade aromdtica e frescor.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas e queijos
de média cura.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 000000 DOGURA @O00O0O0
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Corvina Veronese, Veneto 13,5%

Rondinella e Corvinone

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 021350 8005631000131 8005631100251 06
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{ ) ZENATO

ZENATO VALPOLICELLA RIPASSO SUPERIORE “RIPASSA” DOC

Misturando o Valpolicella Superiore as  borras  do
Amarone recém-fermentado, este tinto do Veneto adquire
grande estrutura, cor e extrato. E um dos mais intensos e

gastrondmicos tintos do nordeste italiano.

AMADURECIMENTO

18 meses em barris de carvalho e 6 meses em garrafa.

HARMONIZACAO

Pratos a base de cordeiro, embutidos, queijos maduros.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DpOGURA @OO0OO0O0

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Corvina Veronese, Veneto 14%

Rondinella e Corvinone

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 021351 8005631000124 8005631100121 06

ZENATO AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG

Um dos cléssicos da vinicultura do Veneto, o Amarone
Classico da Zenato é complexo, potente e intenso,
destacando-se por frutas em compota, especiarias, além
de toques de chocolate, tabaco e cacau.

AMADURECIMENTO

36 meses em barris de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas assadas, cordeiro, carnes de caca,
como javali assado, além de embutidos e queijos duros.

CORPO Q000O® TANINOS ©000O0FO0
ACIDEZ @000 ® DOCURA 00000

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Corvina Veronese, Veneto 16,5%
Rondinella e Oseleta

e Croatina

VOLUME: CX:
Consulte safra disponivel.

750ml 06



#

ZENITH
PUGLIA, TOSCANA E VENETO

/"N

ZENITH

Zenith € uma homenagem de Celso La Pastina & sua mé&e. Um projeto
desenvolvido pela World Wine, em parceria com grandes produtores,
para expressar a verdadeira paix@o da familia La Pastina pela ltélia.
Na astronomia, Zenith é o ponto mais alto de observacdo do universo.
Fazendo analogia a esse fato, os vinhos da linha entregom nada menos

que o épice de cada terroir italiano.
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{ ) ZENITH

ZENITH BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG

Elaborado por Poggio Landi, vinicola do grupo de
Alejandro Bulgheroni, este Brunello di Montalcino é
complexo e elegante, com aromas de frutas vermelhas
frescas, especiarias e baunilha. Em 2021, o Poggio Landi
Brunello di Montalcino 2016 alcangou o incrivel 12° lugar
no TOP100 da Wine Spectator, a mais importante lista de
melhores vinhos do mundo.

AMADURECIMENTO

38 meses em barricas de carvalho francés e 6 meses em

garrafa.
HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhados e assadas, carnes de
cordeiro, além de carnes suinas, polenta com ragu de
carne e queijos duros.

CORPO @ OO O®® TANINOS
ACIDEZ @00 O®0O DOGCURA

UVAS: REGIAO:
Brunello (Sangiovese Toscana
Grosso)

VOLUME: COD.: EAN:
750ml 026440 8005557821117

00000
O0O000

GRAD. ALC.:
14,5%

DUN: CX:
8005557821124 06

ZENITH AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG

Assinado pela grande Cantina di Negrar, este Amarone
Classico ¢ elegante, potente e sedoso. Destacam-se notas
de frutas vermelhas e pretas maduras, cacau, chocolate
amargo e foques de especiarias, como cravo-da-India e

alcaguz. E um maduro e longevo exemplar do Veneto.

AMADURECIMENTO

24 meses em barricas de carvalho e 8 meses em garrafo.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, carnes de
cordeiro, além de carnes suinas, polenta com ragu de
carne e queijos duros.

CORPO @O®O®®O TANINOS
ACDEZ @ ®®OO DOGURA

UVAS: REGIAO:
Corvina, Corvinone Veneto
e Rondinella

VOLUME: COD.: EAN:
750ml 025123 8002053037240

00000
__JoleJeJe,

GRAD. ALC.:
15,5%

DUN: CX:
17896196067640 06

ZENITH PRIMITIVO DI MANDURIA RISERVA VIGNE VECCHIE DOP

Este tinto da Puglia é redondo e sedoso. Exibe notas de
frutas vermelhas e pretas maduras, especiarias, foques
defumados, de tabaco e chocolate. Persistente, tem

taninos polidos e maduros e acidez equilibrada.

AMADURECIMENTO

14 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas com ragu
de carne, queijos duros.

CORPO Q@0 O®O®® TANINOS
ACIDEZ 0000 DOGURA

UVAS: REGIAO:

Primitivo Puglia

VOLUME: COD.: EAN:
750m! 025086 7896196067582

00000
00000

GRAD. ALC.:
14,5%

DUN: CX:
17896196067589 06

big
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SCHUBERT WINES
MARTINBOROUGH

A Schubert Wines foi fundada em 1998 por Kai Schubert e
Marion Deimling, ambos formados em enologia pela prestigiada
Geisenheim University Viticulture & Oenology, na Alemanha.
Desde o inicio, o casal nutria o sonho de estabelecer sua propria
vinicola, um desejo que se concretizou na pitoresca regido de

SCHUBERT

Wairarapa, na Nova Zelandia.

A escolha de Wairarapa como local para os vinhedos néo foi

ao acaso. Esta regido oferece condi¢des climdaticas Unicas que
favorecem o cultivo da Pinot Noir, a cepa favorita dos fundadores.
Os vinhedos da Schubert s@o plantados segundo o estilo
tradicional europeu, refletindo o compromisso do casal com a
qualidade e a autenticidade na produgéo de vinhos. A dedicagdo e
o cuidado na vinificagao resultam em vinhos que séo reconhecidos

internacionalmente por suas caracteristicas intensas e complexas.
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& SCHUBERT WINES

SCHUBERT SELECTION SAUVIGNON BLANC

Este agradavel e fresco Sauvignon Blanc revela notas citricas,
além de toques herbaceos e florais. O vinho é elaborado a
partir de vinhedos fincados em Wairarapa, uma das grandes
areas de Martinborough, no sul da llha Norte.

AMADURECIMENTO

Parte do vinho fermenta em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, risotos de vegetais, vegetais
grelhadas e assados, pescados e frutos do mar, além de
queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Sauvignon Blanc

VOLUME: COD.:
750ml 025003
()

LY i

"-\._\. __.-'

SCHUBERT SELECTION PINOT NOIR

O vinho elaborado com a Pinot Noir proveniente de
vinhas de Wairarapa é elegante, complexo e fresco. Apds
12 meses em carvalho, revela notas de frutas vermelhas

maduras, especiarias e foques de tabaco.

AMADURECIMENTO

12 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes suinas, massas com
ragu de carne, pescados gordos, como salméo e atum,
embutidos e queijos amarelos.

SCHUBERT SAUVIGNON BLANC

Elaborado com a selecéo das melhores parcelas de
Sauvignon Blanc fincadas no distrito de Wairarapa, na
regi@o de Martinborough, este vinho revela bom frescor e

agradaveis aromas que remetem a notas de frutas citricas.

AMADURECIMENTO

Parte do vinho fermenta em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Entradas leves, como salada caprese, massas salteadas
em manteiga com ervas, risoto de vegetais, pescados e
frutos do mar, além de queijos de massa mole.

TANINOS
DOGURA

REGIAO:
Martinborough

EAN:
942101182317

CORPO @O OOO TANINOS
ACIDEZ 00O O®(O DOCURA
UVAS: REGIAO:

Pinot Noir Martinborough
VOLUME: COD.: EAN:

750m 025004 9421011182294
@

IL'H. .__.l'

CORPO TANINOS
ACIDEZ DOCURA
UVAS: REGIAO:

Sauvignon Blanc

VOLUME: COD.:
750ml 024992
[ @

IIL'H. .__.l'

Martinborough

EAN:
7896196068893

GRAD. ALC.:
13%

DUN: CX:
1942101182314 12

00000
00000

GRAD. ALC.:
13,5%

cX:

12
GRAD. ALC.:
13%

cX:

12
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& SCHUBERT WINES

SCHUBERT PINOT NOIR

Este fintfo neozelandés é intenso, complexo e potente.
Elaborado a partir de uvas colhidas manualmente,
apresenta notas de frutas vermelhas, especiarias e foques
defumados e terrosos.

AMADURECIMENTO

16 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Aves, massas recheadas, pratos com cogumelos,
embutidos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir

VOLUME:
750ml

00000 TANINOS @0000

00O0O®0O DOCURA OOO0OO0OO
REGIAO: GRAD. ALC.:
Martinborough 14%

COD.:  EAN: CX:

024993 7896196068886 12
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A Casa Agricola Roboredo Madeira, conhecida como CARM, é uma

vinicola familiar que remonta ao século XVII, enraizada nas tradi¢des da

viticultura portuguesa. Situada em uma das areas mais prestigiadas do Douro
Superior, a CARM ocupa uma extensé&o de 60 hectares que se distingue

por suas caracteristicas agrestes. Os solos que comp&em a propriedade s&o
notoriamente pobres e pedregosos, apresentando profundos declives, uma
precipitacdo escassa e temperaturas elevadas, fatores que conferem um

cardter singular & producéo agricola da regido.

A missdo da CARM ¢é a produgdo de uvas organicas e vinhos de alta
qualidade, alinhando-se a praticas de agricultura bioldgica. Este
compromisso com a sustentabilidade e a preservac@o do meio ambiente
é refletido na qualidade dos vinhos produzidos, que s&@o resultado de um

cuidadoso processo que respeita o “terroir” Unico de cada quinta.
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CARM BRANCO

Elaborado com as castas Rabigato, Cédega do Larinho
e Viosinho, este branco possui notas de flores brancas,
frutas citricas e nuances minerais. Leve, tem boa acidez e

final de boca agradavel.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, pratos da culinéria asidtica,
queijos de massa mole.

CARMTINTO

Combinando os firmes taninos da Tinta Roriz, as notas
florais da Touriga Franca e os aromas frutados da Touriga
Nacional, a CARM da vida a este tinto, que é um dos
grandes exemplares do Douro Superior.

AMADURECIMENTO

8 meses em barricas de carvalho (5% do vinho).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cogumelos,
embutidos e queijos duros.

CARM RESERVA TINTO

Elaborado a partir de quatro variedades tradicionais da
regi@o do Douro Superior, fincadas em solos de xisto, este
blend tinto é elegante e persistente. Destacam-se as notas

de especiarias e os toques de baunilha.

AMADURECIMENTO

18 meses em barricas de carvalho (70% franceses).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, lombo de porco assado,
além de embutidos.

CORPO
ACIDEZ

TANINOS
DOGURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Rabigato, Codega do Douro 12,5%
Larinho e Viosinho

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 021480 5606710544138  15606710544135 06

CORPO @@O@OO TANNOS 00000
ACDEZ @@®@@®OO DogURA OOO0OO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Touriga Nacional, Douro 14%
Tinta Roriz
e Touriga Franca
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 022191 5606710533125  15606710533122 06
oo
|

L @ i

o

CORPO @®O0O0O0O TANNOS @©000O

ACIDEZ 00000 DogURA OOO0OO0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Touriga Nacional, Douro 14,5%

Touriga Franca, Tinta Roriz

e Tinta Francisca

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 022194 5606710536119 15606710536109 06
f@""m
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FONSECA

PORTO (DOURO)

FONSECA

PORTO

Estabelecida em 1815, a vinicola pertence & primeira linha de casas produtoras
de vinho do Porto Vintage, sendo reconhecida pela consisténcia na qualidade
deste estilo. E a tnica casa de vinho do Porto com quatro vinhos avaliados com
100 oontos pelos criticos. O respeito da Fonseca pela vinha e pela regiéo do
Douro expressa-se na postura de lideranga na drea da viticultura sustentavel,
tendo sido a primeira casa a apresentar, em 2006, um vinho do Porto produzido
a partir de uvas de producéo bioldgica. Fonseca construiu ndo apenas uma
excelente reputacdo internacional, mas também uma comunidade leal de
entusiastas de vinho do Porto que valorizam a sua individualidade e o carater

inimitavel.




@ FONSECA

FONSECA PORTO WHITE

Fonseca White Port nasce a partir de uma mescla de lotes CORPO TANINOS
da propriedade, que amadurece por 3 anos em balseiros ACIDEZ DOCURA
de carvalho. Elaborado apenas com castas brancas, revela
um estilo mais jovem, com notas de péssegos maduros, .
damascos, além de toques de baunilha, mel e especiarias. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Avrinto, Malvasia Fina, Codega, Porto (Douro) 20%
H,_s,f,":" AMADURECIMENTO Esgana Céo, Folgaséo, Gouveio,

TEI1MHWET . . .
3 anos em balseiros de carvalho. Viosinho e Rabigato

HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Castanhas, queijos duros, frutos do mar grelhados, so- 750ml 0278l 5013521100895 5013521000560 06

bremesas a base de chocolate branco, além de drinks com
agua tonica e aperitivo.

FONSECA BIN 27 RESERVE PORT

Lancado em 1972, o Bin 27 é ideal para paladares CORPO QO0OO®O® TANINOS 0000 O
exigentes. Este Porto infenso e exuberante encanta por ACIDEZ 00000 DOCURA 00000

seu frescor e intensidade, apresentando notas de frutas

vermelhas e pretas maduras, toques de especiarias, como

baunilha, além de nuances tostadas e de chocolate. Um UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
grande Porto Reserva. Tinta Barroca, Tinta Porto (Douro) 20%
Roriz, Touriga Franca e
AMADURECIMENTO Touriga Nacional
4 anos em balseiros de carvalho.
. VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
HARMONIZACAO
750ml 027813 5013521100451 5013521000133 06

Sobremesas a base de chocolate meio amargo, castanhas

e queijos azuis.

FONSECA PORTO SIROCO EXTRA SECO

Fonseca Siroco é elaborado com uma maior proporcéo CORPO TANINOS
de Malvasia Fina, o que proporciona um vinho mais ACIDEZ DOCURA

aromdtico. Diferentemente de outros estilos de Porto, o

Siroco é fermentado por um periodo mais prolongado,

resultando em um vinho do Porto de estilo seco. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
] : Malvasia Fina, Gouveio, Porto (Douro) 20%
4 '-’iﬁ%c‘} AMADURECIMENTO Viosinho, Rabigato e
ROCO)
- 4 anos em balseiros de carvalho. Arinto
HARMONlZAgAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Castanhas, queijos duros, frutos do mar grelhados, 750ml 027812 5013521100925 5013521000058 06

sobremesas a base de chocolate branco, além de drinks
com dgua ténica e aperitivo.
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@ FONSECA

FONSECA PORTO TAWNY

O Fonseca Tawny nasce a partir de uma reserva de Portos
que foram amadurecidos por no minimo 3 anos em cascos
de madeira (630 litros). Este rotulo apresenta aromas de
frutas em compota, como ameixas e groselhas, notas de
améndoas e castanhas, além de especiarias e caramelo.

AMADURECIMENTO
4 anos em barricas de carvalho.
HARMONIZACAO

Sobremesas & base de chocolate, castanhas e queijos azuis.

FONSECA PORTO RUBY

Fonseca Ruby nasce a partir do blend de diferentes parcelas
da propriedade. Com um estilo jovial e frutado, este Porto
nos encanta por suas notas de frutas pretas maduras, como

ameixas e cerejas, além de toques de chocolate.

AMADURECIMENTO

3 anos em balseiros de carvalho.

HARMONIZACAO

Tortas de frutas vermelhas, chocolate, queijos azuis e
castanhas.

CORPO 00000 TANNOS 00000
ACIDEZ 0000 DOCURA ©000O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tinta Barroca, Tinta Porto (Douro) 20%

Roriz, Touriga Franca e

Touriga Nacional

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 027810 5013521100901 5013521000546 06
CORPO ©0O000O® TANINOS 00000
ACIDEZ 0000 DOCURA ©000O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tinta Barroca, Tinta C&o,  Porto (Douro) 20%

Tinta Roriz, Touriga Franca

e Touriga Nacional

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 027809 5013521100918 5013521000539 06



&

HERDADE DO ROCIM
ALENTEJO

A Herdade do Rocim é uma vinicola de renome, localizada nas imediagées da
cidade da Vidigueira. Com uma extenséo de aproximadamente 120 hectares,
sendo 70 hectares dedicados ao cultivo de vinhas e 10 hectares reservados para
oliveiras. Desde sua aquisicio em 2000 pelo grupo Movicortes, a Herdade
passou por um processo de reestruturacéo e modernizacdo que transformou

suas operagoes.

Essa modernizacao foi fundamental para a implementagéo de um processo de
produgdo de uvas de alta qualidade, alinhado aos mais rigorosos padrées do
setor vinicola. Os vinhos produzidos na Herdade do Rocim s&o um reflexo do
compromisso da vinicola com a exceléncia e a sustentabilidade, caracteristicas

que a tornam uma referéncia no panorama vitivinicola portugués.
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©) HERDADE DO ROCIM

ROCIM MARIANA BRANCO

Este sutil e agradavel vinho branco revela delicadeza com CORPO TANINOS
6fima acidez. No nariz, exala frutas citricas e tropicais, ACIDEZ DOCURA
i, notas florais e toques minerais. Possui médio corpo, com
boa untuosidade e frescor. .
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Antéo Vaz, Arinto e Alentejo 12,5%
Sem estagio em carvalho. Viosinho
MARIANA
- HARMONIZAGAO
- Entradas leves, como saladas, peixes grelhados, pratos VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
com vegetais, alem de queijos de massa mole. 750ml 022575 5600314042168  56003140421680 12
@&
r'.*---_-.ﬂ'".I
3 ROCIM MARIANA ROSE
l Este vinho rosé é refrescante. Apresenta notas de frutas CORPO TANINOS
| vermelhas frescas, toques florais e minerais. Na boca, é ACIDEZ DOCURA
leve, com bom equilibrio e final fresco.
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO ‘
Touriga Nacional Alentejo 12,5%
S tagi barricas d lho.
m— em estagio em barricas de carvalho e Aragonez
HARMONIZACAO
. e Frutos do mar, moqueca de camaré&o e salméo defumado. VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 022949 5600314043233  95600314043236 12

ROCIM MARIANA TINTO

Fresco e frutado, este tinto é agradavel e facil de apreciar. CORPO Q0 0O® OO TANINOS 00000
No nariz, exala frutas vermelhas e pretas maduras, notas ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

defumadas, de baunilha e toques de especiarias. Possui

médio corpo, com taninos maduros e acidez equilibrada.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Touriga Nacional, Alentejo 14%
MARTAMNA 6 meses em barricas de carvalho francés. Aragonez, Alicante

Bouschet e Trincadeira

&) HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, lombo de suino e queijos de VOLUME: cOD.: EAN: DUN: CX:

média maturagao.
750ml 022612 5600314049105  15600314040109 12

200 %
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ROCIM BRANCO

Fino e fresco, este vinho branco é complexo, encantador
e elegante. Apresenta frutas citricas e toques florais que
se mesclam a notas minerais neste delicioso branco

alentejano.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 X
— HARMONIZACAO

Entradas, pratos com cogumelos, carnes brancas, como
aves e peixes, além de queijos amarelos.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Antéo Vaz, Arinto Alentejo 12,5%

e Viosinho

VOLUME: COD.: EAN: CX:

750ml 023195 5600314040089 06

G

ROCIMTINTO

Elaborado no distrito de Vidigueira, sul do Alentejo, o
Rocim Tinto revela grande complexidade aromatica e
um final de boca elegante. O destaque fica por conta
das frutas vermelhas maduras, além de suas notas de
baunilha e chocolate.

AMADURECIMENTO

6 meses em barricas de carvalho francés e 6 meses em
garrafa.

=3 5
— HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, churrasco, cordeiro, carne
suina, embutidos e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACDEZ @@®@@®0O0O DOGURA OOO0O0O

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Touriga Nacional, Alentejo 14,5%

Aragonez e Alicante

Bouschet

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 025895 7896196069715  56003140400654 06

O

FIEAmTL

N\

ROCIM RESERVA

O Rocim Reserva é um vinho finto complexo, elaborado
pelos endlogos Pedro Ribeiro e Catarina Vieira. Este blend
elegante é proveniente do sul do Alentejo e combina as
castas Touriga Nacional, Alicante Bouschet e Aragonez.
O resultado é um vinho potente, que apresenta taninos
maduros e se destaca por notas de frutas maduras e
especiarias, além de sutis foques defumados e tostados.

AMADURECIMENTO

14 meses em barricas de carvalho francés (40% novas).

=3 X
— HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assados, cordeiro,
embutidos e queijos duros.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACDEZ @@®@@®®0O DOoGURA OOO00O0

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Touriga Nacional, Alentejo 14.5%

Alicante Bouschet

e Aragonez

VOLUME: COD.. EAN: cxX:

750ml 022079 5600314048115 06

O
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ROCIM FRESH FROM AMPHORA BRANCO

Fresh From Amphora é um vinho branco natural,
caracterizado por sua frescura marcante e excelente
acidez, apresentando um final sutil. Destacam-se em sua
composicdo aromas florais, notas de frutas brancas e uma
delicada mineralidade. Trata-se de um vinho que convida
a ser apreciado em goles, revelando-se delicado, mas ao

mesmo tempo com &tima complexidade.

AMADURECIMENTO

2 meses em anforas de barro.

=3 i
— HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, pescados, além de queijos
de massa mole.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Perrum, Rabo de Alentejo 12%

Ovelha e Manteado

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
1000m| 026078 5600314045787  56003140457870 06

O

ROCIM FRESH FROM AMPHORA TINTO (1000ML)

Este vinho tinto natural é um blend de Moreto, Tinta Grossa
e Trincadeira. Fresco e delicado, destaca-se por suas
notas herbaceas e florais, que conferem uma experiéncia
sensorial Unica. Os taninos sdo finos e a acidez é 6tima,

tornando-o um vinho ideal para ser apreciado em goles.

AMADURECIMENTO

2 meses em anforas de barro.

=3 5
— HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, carnes brancas grelhadas,
como aves, carnes suinas, massas com molho vermelho,
embutidos e queijos amarelos.

CORPO @O@OO0OO TANINOS @000O0
ACDEZ @@®@@®®0O DOocGURA OOO00O0

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Moreto, Tinta Grossa e Alentejo 12%

Trincadeira

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
1000m! 026077 7896196071299 56003140497852 06

O




QUINTA DA CALCADA
VINHO VERDE

SINCE 1917

Fundada em 1917 por Lago Cerqueira, entusiasta da regido do Minho,

a Quinta da Cal¢ada possui alguns dos mais antigos vinhedos da érea.
Localizada na subregidio de Amarante, a propriedade é de grande
importancia para a produgdo do Vinho Verde e encanta ao elaborar vinhos
elegantes, frescos e complexos. Desde 2021, a propriedade conta com um
hotel que infegra a rede Relais & Chéateau, surpreendendo seus visitantes com

seus encantadores vinhos e pela lindissima paisagem.
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©) QUINTA DA CALGADA

PORTAL DA CALCADA VINHO VERDE CUVEE PRESTIGE BRUT DOC

Espumante frutado e elegante elaborado a partir das
aromdticas Arinto e Loureiro. Revela notas de magés e
péras frescas, de lim&o e grapefruit, além de agradaveis

toques florais.

AMADURECIMENTO

Método Charmat (segunda fermentacéio em tanques de
ago inoxidavel).
HARMONIZACAO

Tartar de salmdo, pescados, massas salteadas com
manteiga e ervas.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Arinto e Loureiro

VOLUME:
750ml

coD.:
024784

TANINOS
DOGURA

REGIAO:
Vinho Verde

GRAD. ALC.:
12,5%

EAN: DUN: CX:

5600230679226  25600230679220 06

PORTAL DA CALCADA VINHO VERDE LOUREIRO - ALVARINHO DOC

Este agradavel vinho branco da regigo de Vinho Verde
revela notas de flores brancas, frutas citricas e toques
minerais. Apresentando boa acidez, é facil de beber e

agrada logo nos primeiros goles.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas com molhos delicados, pescados, queijos
de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Loureiro e Alvarinho

VOLUME:
750ml

coD.:
03010

TANINOS
DOGURA

REGIAO:
Vinho Verde

GRAD. ALC.:
1,5%

EAN: CX:
5600230679158 06

PORTAL DA CALCADA VINHO VERDE ROSE DOC

Vinho rosé fresco e delicado elaborado com a uva Vinhéo.
Apresenta notas de flores, de frutas vermelhas frescas
e toques minerais. Com perfil provencal, é ideal para
acompanhar frutos do mar, pescados e entradas leves.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas com molhos delicados, pescados, queijos
de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Vinh&o

VOLUME:
750ml

coOD.:
024783

TANINOS
DOCURA

REGIAO: GRAD. ALC.:
Vinho Verde 12%

EAN:
5600230679165

DUN: CX:
25600230679169 06

big



QUINTA DA FALORCA
DAO

uinta
da Falorca

Ha quatro geracdes, a familia Figueiredo se dedica & produgdo de vinhos no
coracgdo do Dao, onde possui 13 hectares de vinhas. Até a década de 60, os
vinhos eram elaborados de forma tradicional, em lagares, e vendidos a granel.
Durante muitos anos, suas uvas foram vinificadas em cooperativa. Desde
2000, a vinicola passou a produzir seu vinho Premium, o Quinta da Falorca,

que j& conquistou significativas pontuagdes de Robert Parker.
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@) QUINTA DA FALORCA

QUINTA DA FALORCA RESERVA ENCRUZADO

Proveniente de solos graniticos em  Silgueiros, este
Encruzado é complexo e refrescante. Trata-se de um dos
grandes brancos da regido do Dé&o, com potencial para
envelhecer bem por muitos anos. Um vinho que revela
notas de frutas citricas, além de apresentar uma grande
mineralidade, caracteristicas que o fornam uma escolha

excecional para apreciadores de vinhos de qualidade.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas, como pescados e aves, frutos do mar,
além de queijos de massa mole.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Encruzado Dao 13%
VOLUME: COD.: EAN: CX:

750ml 029922 5607897008208 06

QUINTA DA FALORCA TRADITIONAL BLEND

Este tinto da regi@o de Silgueiros, no Dé&o, apresenta
aromas de frutas vermelhas maduras, toques mentolados
e agradéveis notas florais. E um vinho elegante, de médio
corpo, com taninos aveludados.

AMADURECIMENTO
12 meses em barris de carvalho francés (50% do vinho).
HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas com molhos & base de
cogumelos, costeleta de cordeiro, além de embutidos.

CORPO 00000 TANINOS @00000
ACIDEZ 000000 DpOGURA OOOOO0O

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Touriga Nacional, Rufete, Déo 13%

Jaen, Alfrocheiro

e Tinta Roriz

VOLUME: COD.: EAN: CX:

750ml 024051 5607897001124 06

QUINTA DA FALORCA COLHEITA SELECIONADA

Proveniente de solos graniticos e rodeado pelos ares da Serra
da Estrela, este vinho destaca-se pela complexidade de seus
aromas, realcando notas de frutas silvestres, especiarias,
além de toques minerais. Seu estagio durante 9 meses em
barricas de carvalho aporta grande elegéncia a este vinho

de médio corpo, com taninos firmes e final persistente.

AMADURECIMENTO

9 meses em barricas de carvalho de segundo uso.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas recheadas
com molho de funghi, cogumelos, carnes de caca, além de
embutidos e queijos amarelos.

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA OOOO0O0O

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Touriga Nacional, Dao 13%

Alfrocheiro e Jaen

VOLUME: COD.: EAN: CX:
750ml 027255 5607897003166 06



@) QUINTA DA FALORCA

QUINTA DA FALORCA T-NAC RESERVA

Elaborado a partir da Touriga Nacional, este vinho, que
n&o passa por estagio em carvalho, revela notas de frutas
vermelhas frescas, complementadas por delicados foques
florais. Proveniente de vinhas com mais de 40 anos de
idade, o T-Nac é uma versdo moderna e elegante do
grande potencial da regidio do Déo.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, ensopados de
carne de longo cozimento, carne suina, carnes de caca,

embutidos e queijos maduros.

CORPO @ @®O® OO TANINOS
ACIDEZ @00 O®0O DOGURA

UVAS:

Touriga Nacional

VOLUME: COD.:
750ml 027256

REGIAO:
Dé&o

EAN:
5607897004163

00000
00000

CX:

06

GRAD. ALC.:

12%
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-8 QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO
DOURO

Localizada no Vale do rio Douro, esta propriedade com mais de 250 anos

possui cerca de 120 hectares, dos quais 85 estéo plantados com vinhas,

situando-se no coracdo da regi@o de Cima Corgo. Cada uma das 41 parcelas
de vinhas apresenta seu carater individual, evidenciando a singularidade da
propriedade. Esta importante quinta é administrada pela familio Amorim,
OUIN’I’A NOVA reconhecida pela producdo de rolhas de cortica, que, desde 1999, tem
™ DE NOSSA SENHORA DO CARMO confribuido para aidentidade Unica do Douro. A adega, datada de 1764, é
uma das mais antigas da regido e é responsavel por alguns dos vinhos mais

longevos e complexos da drea.




©) QUINTA NOVA DE NOSSA SENHORA DO CARMO

QUINTA NOVA UNOAKED DOC

Cultivadas nos vales sinuosos do Douro, as castas Touriga CORPO Q0 O®O®O TANINOS 00000
Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Tinta Cé&o se unem ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

para dar origem a este finto fresco e frutado. Este vinho exala

aromas de amora, ameixa madura e mirtilo, proporcionando

uma experiéncia sensorial Gnica e marcante. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Touriga Nacional, Douro 14%
AMADURECIMENTO Touriga Franca,

Tinta Roriz e Tinto Cé&o

r Sem estagio em carvalho.

- HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Carnes grelhados com molhos intensos, cortes suinos, 750ml 024772 5604805002723 15604805002720 06
embutidos.

'__'.H.
e
|

IIM

QUINTA NOVA RESERVA BLANC DE NOIR

Subindo as encostas da Quinta Nova de Nossa Senhora CORPO TANINOS

do Carmo até ao topo, local onde as uvas amadurecem ACIDEZ DOCURA

mais devagar, conservando maior frescura e linearidade,

nasce o Blanc de Noir, o Reserva branco feito de uvas

tintas. Os cachos de Tinta Roriz proporcionam delicados UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
aromas citricos combinados com frutas brancas de carogo, Tinta Roriz Douro 13.5%

aportando aroma complexo, vibrante e enigmatico. Um
vinho de corpo compacto, fresco e tenso, tal como devem
ser os grandes vinhos.

AMADURECIMENTO VOLUME: COD.: EAN: CX:
6 meses em barricas de carvalho francés. 750ml 028487 5604805003867 06
HARMONIZAGAO —
%
Entradas leves, como saladas com queijos, pescados e I.U'
frutos do mar, quiches de vegetais e queijos de massa mole. Wil
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» - VAL DA UCHA
FIL, DAO E VINHO VERDE

Pequeno em dimensdo e gigante em cultura e tradigéo, Portugal possui

mais de 2 mil anos de historia vitivinicola. Até 1139, ano de fundagdo do pais,
Portugal era constituido por diversos reinos, e cada monarquia tinha o vinho
que representava a sua regido. Esses vinhos, considerados como uma parte da
terra de cada reino, eram armazenados em suas Uchas, adegas particulares de
cada Rei, para saciar a sede e brindar suas glérias. Assim como os antigos reis,
o projeto Val da Ucha seleciona as melhores parcelas de vinhedos, elaborando
vinhos equilibrados, versateis e gastronémicos, que contém um pouco da

histéria de cada regidio de Portugal.
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@ VAL DA UCHA

VAL DA UCHA VINHO VERDE BRANCO DOC

Elaborado a partir de vinhas com aproximadamente 15
anos, localizadas na renomada regidio do Vinho Verde,
este vinho branco DOC destaca-se por suas caracteristicas
frescas, florais e frutadas. Em boca, revela-se refrescante,
apresentando  um dulcor

agradavel residual  que

complementa sua complexidade.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como pescados e aves,
enfradas leves, como saladas, petiscos e canapés, além
de frutos do mar e queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Loureiro, Arinto
e Trajadura

coD.:
024277

VOLUME:
750ml

VAL DA UCHA DAO BRANCO DOC

Elaborado a partir de vinhas fincadas em solos minerais
do distrito de Silgueiros, no Déo, este blend branco é
elegante e fresco. Aromdtico, revela sutis notas citricas e
de flores brancas.

AMADURECIMENTO

4 meses em tanques de ago inoxidavel.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhados e assadas, pescados e frutos
do mar e saladas.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Encruzado e Malvasia Fina

coD.:
024276

VOLUME:
750ml

VAL DA UCHA DAO TINTO DOC

Este blend finto é redondo, fresco e agradavel. Destaca-se
por notas de frutas vermelhas maduras, além de toques
herbaceos, florais e minerais. Apresenta faninos maduros

e um final de boca mineral.

AMADURECIMENTO

16 meses em tanques de ago inoxidavel.

HARMONIZACAO

Massas com molhos de tomate, carnes grelhadas e
assadas e embutidos.

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Vinho Verde 9,5%
EAN: DUN: CX:

5602281307523  65602281307525 06

TANINOS
DOCURA

REGIAO: GRAD. ALC.:

Dé&o 13%

EAN: DUN: CX:

5603155999943  15603155999940 06

CORPO 00000 TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA OOOO0O0O
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Touriga Nacional, Tinta Dao 13%

Roriz, Alfrocheiro e Jaen

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 024275 5603155999936  15603155999933 06
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BODEGA

URUGUAY

& BODEGA GARZON
—  MALDONADO

A Bodega Garzén, localizada nas proximidades de renomados pontos

turisticos uruguaios, como Punta del Este e La Barra, representa uma fuséo
singular entre histéria e modernidade. Este empreendimento vitivinicola, que
abrange mais de 240 hectares de vinhedos, pertence ao Grupo Agroland,

fundado pelo empresario argentino Alejandro Bulgheroni.

Sob a consultoria de Alberto Antonini, uma das mais respeitadas autoridades
na produc&o de vinhos premium a nivel mundial, a Bodega Garzon se destaca
por sua abordagem inovadora e ousada. O projeto visa n&o apenas a

producdo de vinhos de alta qualidade, mas também a colocacéo do Uruguai

em uma posicdo de destaque no cendrio global vitivinicola.
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GARZON ESTATE PINOT GRIGIO DE CORTE

Delicado, frutado e fresco Pinot Grigio do Uruguai, com
6fima acidez e corpo médio. Permanece em contato com
borras finas por 3 a 6 meses, o que aporta mais estrutura

e complexidade em boca.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 i
— HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, frutos do mar, além de massas
com molhos brancos.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Pinot Grigio e Maldonado 12,5%

Sauvignon Blanc

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 023873

O

7730951080259  17730951080256 06

GARZON ESTATE SAUVIGNON BLANC DE CORTE

Neste exemplar da aromdtica Sauvignon Blane, notas
de frutas citricas e flores brancas se mesclam de forma
harmoniosa. Em boca, apresenta uma frescura notével, com

6timo equilibrio e uma delicadeza que encantam os sentidos.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 i
— HARMONIZACAO

Entradas leves, como saladas, sushi e sashimi, além de
queijos de massa mole.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Sauvignon Blanc Maldonado 12,5%

e Pinot Grigio

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 023872

O

7730951080136 17730951080133 06

GARZON ESTATE VIOGNIER DE CORTE

Este blend de Viognier e Chardonnay carrega elegéncia
e otimo frescor. Este € um vinho com marcada tipicidade
varietal, apresentando 6fima textura e cremosidade
mescladas & excelente acidez que a regido de Maldonado
oferece. Destaca-se sua mineralidade, bem como as notas

florais e de frutas de caroco, como péssegos.

AMADURECIMENTO

3 a6 meses com borras finas em tanques de ago inoxidével.

=3 i
— HARMONIZACAO

Saladas, massas salteadas com manteiga e ervas, carnes
brancas grelhadas, pescados e frutos do mar, além de
queijos macios.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Viognier e Maldonado 12,5%
Chardonnay

VOLUME: COD.: EAN: EAN: CX:

750ml 027017

O

7730951080242 17730951080249 06

big



—= BODEGA GARZON

GARZON ESTATE PINOT ROSE DE CORTE

Um dos mais emblemdticos rosés da América do Sul,
este rétulo assinado por Garzén é delicado e fresco, se
destacando por flores, como rosas, e toques de frutas
vermelhas frescas.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 &
— HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como aves, pescados e frutos
do mar, além de queijos leves.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Pinot Noir, Cabernet Franc  Maldonado 12,5%

e Merlot

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 023874 7730951080266  17730951080263 06

O

GARZON ESTATE CABERNET DE CORTE

Elaborado majoritariamente com a Cabernet Franc, este
corte revela grande aporte de frutas pretas maduras,
como amoras e ameixas, mescladas a toques herbaceos

e de especiarias.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 5
— HARMONIZACAO

Massas com molho de tomate, carnes vermelhas
grelhadas, risoto de funghi e embutidos.

CORPO @00 0O0O TANINOS 00000
ACDEZ @@®@@®0O0O DogURA OOO0O0O0
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Cabernet Franc, Maldonado 12,5%

Tannat, Merlot e

Marselan

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 023876 7730951081317 7730951081314 06

O

GARZON ESTATE TANNAT DE CORTE

Blend de Tannat, Marselan, Petit Verdot e Cabernet Franc,
este finto € elegante, frutado e facil de gostar. Frutas
vermelhas e pretas se mesclam a notas florais e especiarias

neste étimo vinho tinto.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 X
— HARMONIZACAO

Churrasco, carnes suinas, massas com molho de tomate
e queijos duros.

CORPO @@O0OO TANINOS @000O
ACDEZ @@®@®OO DOCURA OOOOO
UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tannat, Marselan, Maldonado 13,5%

Cabernet Franc e

Petit Verdot

VOLUME: COD.: EAN: EAN: CX:
750ml 023875 7730951080471 7730951080478 06

O
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GARZON RESERVA SAUVIGNON BLANC

Assinado por German Bruzzone, enélogo-chefe da
Bodega Garzon, este Sauvignon Blanc capta o carater e a
mineralidade do terroir de Maldonado. Aromatico, possui
6tima acidez, e seu final remete a notas de liméo siciliano,

flores brancas, além de toques herbaceos e minerais.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 i
— HARMONIZACAO

Pescados e frutos do mar, entradas frias, como saladas,
massas salteadas em manteiga e ervas, além de queijos
de massa mole.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Souvignon Blanc Maldonado 12,5%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 026202

O

7730951081362 17730951081369 06

GARZON RESERVA ALBARINO

Proveniente de vinhedos com baixa produtividade, este
Albarifio é um dos grandes brancos uruguaios. Merecem
destaque suas notas florais de jasmim, frutas citricas,
como grapefruit, e frutas brancas, como péssegos.

AMADURECIMENTO

Sem estéagio em carvalho.

== i
——— HARMONIZAGAO

Carnes brancas grelhadas com molhos leves, frutos do
mar e peixes de dgua salgada, saladas e queijos amarelos.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Albarifio Maldonado 13,5%
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:

750ml 023877

O

7730951080112 17730951080119 06

GARZON RESERVA PINOT NOIR ROSE

Obtido a partir de uma cuidadosa selecdo de uvas
Pinot Noir, apresenta uma elegante cor rosa pdlida e,
no nariz, € intenso e frutado. Destacando-se por flores
silvestres e frutas vermelhas frescas, possui 6tima acidez e
mineralidade, tornando-o um dos mais gastronémicos e

importantes rosés da América do Sul.

AMADURECIMENTO

Sem estagio em carvalho.

=3 i
— HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como aves e pescados, frutos
do mar, crustaceos, além de entradas leves e queijos leves.

CORPO TANINOS

ACIDEZ DOCURA

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Pinot Noir Maldonado 12,5%

VOLUME: COD.: EAN: EAN: CX:

750ml 026201
1500ml 026065

O

7730951081379
7730951081904

17730951081376 06
17896196070725 04

big



—= BODEGA GARZON

GARZON RESERVA MARSELAN

Elaborado a partir da elegante e sedosa Marselan, este CORPO 000 O O TANINOS 0000 O
fresco tinto uruguaio exala notas de frutas vermelhas ACIDEZ 00000 DOCURA Q0000

frescas, toques minerais e mentolados. De médio corpo e

taninos finos, tem final de boca maduro.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

AMADURECIMENTO Marselan Maldonado 12,5%

De 6 a12 meses em barricas e barrils de carvalho.

~<= HARMONIZACAO
- ¢ VOLUME: COD.: EAN: DUN: cX:

750ml 023880 7730951081324 7730951081321 06

O

Carnes vermelhas assadas, embutidos e queijos maduros.

GARZON RESERVA CABERNET FRANC

Elegante Cabernet Franc assinado pela Garzon, este CORPO 0000 O TANINOS 0000 O
Reservarevela notas de frutas pretas maduras, especiarias, ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

além de toques defumados, de baunilha e chocolate.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
(((0 AMADURECIMENTO Cabernet Franc Maldonado 13%
6 a12 meses em barricas e barris de carvalho.
=3 A . AD.: . . .
— HARMONIZACAO VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, carnes 750ml 023879 7730951081331 17730951081338 06

suinas, pratos com cogumelos, além de embutidos e

queijos duros. O

GARZON RESERVA TANNAT

Um dos mais famosos rétulos assinados por Garzon, CORPO @0 O®O®O TANINOS 00000
este Tannat Reserva revela notas de amoras maduras, ACIDEZ @000O0O DOGURA O0000

especiarias, além de toques de baunilha e café.

AMADURECIMENTO UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Tannat Maldonado 14%
6 a 12 meses em barricas e barris de carvalho.

=3 ;
— HARMONIZACAO

Carnes grelhadas e assadas, massas recheadas com VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
molho de tomate, polenta com ragu de carne vermelha, 750 023878 7730951080280  17730951080287 06

além de embutidos e queijos duros.
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GARZON SINGLE VINEYARD SAUVIGNON BLANC

Elaborado com a Sauvignon Blanc, este vinho branco tem CORPO TANINOS
fermentacé&o e estégio em concreto. Este Single Vineyard ACIDEZ DOCURA
é fresco e citrico, assinado por German Bruzzone e Alberto

Antonini, possui 6tima acidez e seu final remete a notas de

limé&o siciliano, além de toques herbaceos e minerais. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Souvignon Blanc Maldonado 13%
((() AMADURECIMENTO
Sem estagio em carvalho.
=3 A VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
== HARMONIZAGAO
750ml 025427 7730951082178 17730951082175 06

Pescados e frutos do mar, entradas frias, como saladas,

massas salteadas em manteiga e ervas, além de queijos
de massa mole. O

GARZON SINGLE VINEYARD ALBARINO

Elegante, complexo e untuoso, o Albarifio é elaborado CORPO TANINOS
a partir de vinhas com baixo rendimento no distrito de ACIDEZ DOCURA
Garzon. Este Single Vineyard é equilibrado e mineral.

Frutas citricas se mesclam a notas florais e defumadas, o

que forna este branco especial ao lado de frutos do mar. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Albarifio Maldonado 14%
((() AMADURECIMENTO
8 meses em contato com as borras (sur lie) em tulipas de
concreto. .
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
——— HARMONIZAGAO 750ml 030043 7730951080297  17730951080294 06

Carnes brancas grelhadas, pescados e frutos do mar,

saladas e queijos amarelos. O

GARZON SINGLE VINEYARD PINOT NOIR

Pinot Noir elaborado a partir de vinhas com grande CORPO o0 .OO TANINOS [ X J .OO
influéncia do Oceano Atlantico e em solo com grande ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

concentragdo mineral. Este exemplar de Garzon é sedoso,

frutado e equilibrado. Trata-se de um vinho gastronémico,

com grande frescor e agradéveis notas de rosas vermelhas. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Pinot Noir Maldonado 12,5%
((() AMADURECIMENTO
12 a 18 meses em barris e bottis de carvalho francés sem
fostagem. .
VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
%‘ HARMONIZACAO 750ml 023882 7730951080464  17730951080461 06

Carnes vermelhas grelhadas, cogumelos, carnes suinas,
além de embutidos e queijos amarelos. O

big
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GARZON SINGLE VINEYARD MERLOT

Proveniente de zonas mais baixas, mais ricas em matérias
orgdnicas, onde o solo retém mais dgua (argila), este maduro
Merlot de Maldonado apresenta taninos sedosos e um final

de boca marcado por frutas maduras e toques de café.

AMADURECIMENTO

12 a 18 meses em barricas e tonéis de carvalho francés sem
tostagem.
HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cortes suinos,
embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Merlot

VOLUME:
750ml

@

\

00000 TANINOS 00000

00000 DOCURA OOO0OO0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 145%

COD.:  EAN: DUN: CX:

025703 7730951081355  17730951081352 06

GARZON SINGLE VINEYARD PETIT VERDOT

Elegante e complexo, o Petit Verdot ¢ elaborado a partir
de vinhos localizadas em Garzon. Revela notas de frutas
vermelhas e pretas maduras, além de toques de baunilha.
Apresenta taninos sedosos e grande potencial.

AMADURECIMENTO

12 a 18 meses em barricas e barris de carvalho francés
(5000 litros).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas  grelhadas e assadas, churrasco,
embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Petit Verdot

VOLUME:
750ml

e

\ &

00009O® TANINOS ©000O0FO0

00000 DoOCURA OOO0OO0O0
REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 145%

CcOD.: EAN: CX:

029097 7730951081348 06

GARZON SINGLE VINEYARD TANNAT

Um dos grandes Tannat do Uruguai € muito elegante e
complexo. Comboa acidez, apresenta aromas de chocolate,

cerejos maduras, foques de especiarias e minerais.

AMADURECIMENTO

12 a 18 meses em barricas de carvalho.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, churrasco, carne de porco,
embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Tannat

VOLUME:
750ml

@

\ &

0000O® TANINOS ©0O00O0O0

00000 DOCURA OOOOO
REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 14.5%

cOD.: EAN: CX:

028996 7896196077208 06
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GARZON FIELD BLEND ROSE

O Garzon Field Blend Rosé é um vinho delicado e fresco,
que se caracteriza aromaticamente por sua delicadeza
e vivacidade. Destacam-se em seu bouquet notas de
morangos, cerejas e romd. Em boca, apresenta-se
elegante, com acidez marcada e um final mineral intenso,

expressando a autenticidade de seu terroir.

AMADURECIMENTO

3 a 6 meses sobre as lias em tanques de ago inox.

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas, como aves e pescados, frutos
do mar, crustaceos, além de entradas leves e queijos leves.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Mourvedre, Grenache e
Cinsault

coD.:
029032

VOLUME:
750ml

)
|

IIM

GARZON FIELD BLEND ORANGE

Orange Field Blend possui a assinatura do endlogo
German Bruzzone e consiste em um blend de Riesling,
Vermentino, Verdejo, Albarifio e Petit Manseng, todas as
castas em contato com suas peles para se conseguir o ftom
alaranjaodo. Em boca, possui certa dogura, textura macia

e suculéncia.

AMADURECIMENTO

3 a 6 meses sobre as lias em tanques de ago inox.

HARMONIZACAO

Carnes brancas, como aves e pescados, frutos do mar,
preparacdes com carnes suinas, tartar de salméo, pratos
da culindria asidatica e queijos de massa mole.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Albarifio, Vermentino,

Riesling, Verdejo e Petit

Manseng
VOLUME: COD.:
750ml 029488
._.-:'_"‘Q,xl
|

U/

TANINOS
DOGURA

REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 13%

EAN: CX:
7896196077338 06

TANINOS
DOGURA

REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 13%

EAN: DUN: CX:
7730951082963 7730951082963 06

GARZON PETIT CLOS BLOCK 27 ALBARINO

Albarifio de baixissima produtividade elaborado a partir
de um s6 bloco, este branco fermentou em tanques
de concreto e parte do vinho estagiou por 6 meses em
tonéis Lancero de 600 litros, garantindo cremosidade
e estrutura. Destaque para notas florais, de péssegos e

toques citricos.

AMADURECIMENTO

Fermentac&o em tanques de concreto. © meses em tonéis

Lancero de 600 litros (30% do vinho).

HARMONIZACAO

Carnes brancas grelhadas e assadas, massas salteadas
com frutos do mar, além de queijos maduros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:
Albarifio

coD.:
029646

VOLUME:
750ml

F
|

U/

TANINOS
DOCURA
REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 14%
EAN: CX:

7896196078694 06
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GARZON PETIT CLOS BLOCK 87 PINOT NOIR

Este Single Block apresenta um vinho complexo e sedutor.
Pinot Noir intenso, com notas de frutas vermelhas frescas,
notas florais e de baunilha, Block 87 Pinot Noir é um

grandioso tinto desta casta elaborado na costa uruguaia.

AMADURECIMENTO

12 meses em téneis de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas, cogumelos, carnes suinas,
além de embutidos e queijos amarelos.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Pinot Noir

VOLUME:
750ml

O

@00 OO TANINOS

00000

@00O00O DpOGURA OOOOO0O
REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 13,5%

COD.:  EAN: CX:

028910 7896196077079 06

GARZON PETIT CLOS BLOCK 487 MARSELAN

Este € um vinho que reflete em seu conjunto a pureza do
terroir. Com grande explos@o aromdtica, este Marselan
revela notas de ameixas maduras e amoras, além de
toques defumados, tostados e de baunilha. Um grande
tinto assinado por German Bruzzone e Alberto Antonini.

AMADURECIMENTO

12 meses em téneis de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, cordeiro, carnes
de caca, funghi, além de embutidos e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Marselan

VOLUME:
750ml

O

Q000OO® TANINOS 00000

00O0O®0O DOCURA OOO0OO0OO
REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 14,5%

COD.:  EAN: CX:

029033 7896196077245 06

GARZON PETIT CLOS BLOCK 560 CABERNET FRANC

Este € um vinho que reflete, em seu conjunto, a pureza do
terroir. Este Single Block apresenta um vinho complexo,
elegante e estruturado. Buscando a fruta perfeita para
a criacdo de seu icone, Balasto, a equipe de Garzon
encontrou a parcela 560, capaz de criar um vinho maduro
e sedoso. Um vinho intenso, com sabores maduros e um

final de boca firme e estruturado.

AMADURECIMENTO

12 meses em barris de carvalho francés 2500 e 5000 litros.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas  grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, massas com ragu de carne e queijos duros.

CORPO
ACIDEZ

UVAS:

Cabernet Franc

VOLUME:

750ml

O

00009O® TANINOS ©000O0O0

00000 DOCURA OOO0O0O
REGIAO: GRAD. ALC.:
Maldonado 13%

cOD.: EAN: CX:

029095 7896196078045 06
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GARZON PETIT CLOS BLOCK 212 TANNAT

Com grande potencial de guarda, este Tannat revela
notas de ameixas maduras e amoras, além de toques
defumados, tostados e de baunilha. Um grande finto

assinado por German Bruzzone e Alberto Antonini.

AMADURECIMENTO

12 meses em tonéis (2500 litros) de carvalho francés sem
tostagem.

HARMONIZACAO

Churrasco, carnes de caga, cordeiro, além de embutidos
e queijos duros.

GARZON BALASTO

jcone de Garzén, com assinaturas de Alberto Antonini
e German Bruzzone, Balasto possui grande elegéncia,
estrutura e potencial. Balasto é o nome do solo majoritario
nos vinhedos de Garzén, com origem granitica, que auxilia
na excelente drenagem, dando origem a uvas de alfissima

qualidade e vinhos surpreendentes.

AMADURECIMENTO

20 meses em barricas e barris de carvalho francés (5000

litros).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, como churrasco,
carnes suinas, embutidos e queijos duros.

CORPO 0O000O® TANINOS ©O0O0O0O0O0
ACIDEZ 00000 DOocURA OOOOO

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Tannat Maldonado 145%

VOLUME: COD.: EAN: DUN: CX:
750ml 029096 7896196078052  17730951082304 06

CORPO O00O0OO® TANINOS 00000
ACIDEZ 00000 DOGURA OOOO0O0O

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:

Tannat, Cabernet Franc Maldonado 14.5%
e Petit Verdot

VOLUME: CX:

Consulte safra disponivel.

750ml 06



3

TENUTA DEL"ORNELLAYA

T |




ORNELLAIA

224

A Tenuta dellOmellaia € uma renomada vinicola localizada na regido

da Toscana, na ltdlia, na sub-regido de Bolgheri. Fundada em 1981 pelo
endlogo Lodovico Antinori, a propriedade rapidamente se destacou por sua
busca incessante pela qualidade e pela express@o dnica do terroir local.

O nome “Ornellaia” deriva do termo toscano que designa uma pequena
flor silvestre que cresce nas colinas da regido, simbolizando a harmonia

entre a natureza e a viticultura.

Sob a direc&@o da familia Frescobaldi, a Tenuta dell Ornellaia consolidou sua
posicdo no cendrio vitivinicola internacional. A vinicola combina tradi¢éo

e inovacdo, empregando técnicas modernas de vinificacdo enquanto
preserva os métodos cléssicos que caracterizam a produgdo de vinhos
toscanos. Além de sua reconhecida qualidade, a Tenuta del'Ornellaia
também é conhecida por seu compromisso com a sustentabilidade e a
preservacdo do meio ambiente, adotando préticas agricolas responséveis

que visam a protecdo da biodiversidade local.
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LE VOLTE DELLORNELLAIA IGT

Le Volte dell'Ornellaia combina uma expresséio mediterrénea
com estrutura e complexidade, refletindo a filosofia de
Ornellaia. Fresco, frutado e elegante, revela notas de frutas

vermelhas maduras, especiarias e toques defumados.

AMADURECIMENTO

10 meses em barricas de carvalho francés.

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, pratos com cogumelos, massas com ragu de
carne, embutidos e queijos duros.

CORPO @O0 OO0 TANINOS
ACIDEZ 00O O®O DOCURA
UVAS: REGIAO:

Merlot, Toscana
Cabernet Sauvignon

e Sangiovese

VOLUME: COD.: EAN:

750ml 029146 3609051171317

00000
00000

GRAD. ALC.:
13,5%

CX:

LE SERRE NUOVE DELLORNELLAIA BOLGHERI ROSSO DOC

Elaborado com a mesma paixdo e atencéo aos detalhes
reservados a Ornellaia, Le Serre Nuove dellOrnellaia é
um verdadeiro second vin. Um vinho finto que expressa

elegéncia e possui grande potencial de envelhecimento.

AMADURECIMENTO

15 meses em barricas de carvalho francés (25% novas).

HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco,
cordeiro, pratos com cogumelos, massas com ragu de
carne, embutidos e queijos duros.

CORPO ®@O®O®®(O TANINOS
ACIDEZ 00O O®O DOCURA
UVAS: REGIAO:

Merlot, Cabernet Toscana

Sauvignon, Cabernet
Franc e Petit Verdot

VOLUME:
750ml

Consulte safra disponivel.

ORNELLAIA BOLGHERI SUPERIORE DOC

Ornellaia € um cuvée que representa um terroir Gnico
desenvolvido em harmonia com a natureza. Este icone,
apresenta cor rubi profunda, destacando-se por uma
express@o aromdtica vibrante e intensa. Frutas vermelhas,
notas citricas, toques de alcaguz e ervas se combinam
para formar seu perfil. Ao primeiro gole, é envolvente, com
todos o0s seus componentes bem equilibrados: os taninos,
densos e sedosos em textura, preenchem o paladar com
elegdncia e precisdo.

AMADURECIMENTO
20 meses em barricas de carvalho francés (70% novas,).
HARMONIZACAO

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, churrasco, cord-
eiro, pratos com cogumelos, massas com ragu de carne,
embutidos e queijos duros.

CORPO Q@O0 O®O®O® TANINOS
ACIDEZ 00O DOCURA
UVAS: REGIAO:

Merlot, Toscana
Cabernet Sauvignon,

Cabernet Franc

e Petit Verdot

VOLUME: COD.: EAN:

750ml 026537 8032732223695

00000
00000

GRAD. ALC.:
14,5%

CX:

00000
00000

GRAD. ALC.:
14,5%

CX:
06
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B vINA ALMAVIVA

O projeto Almaviva, iniciado em 1997, representa uma sinergia Unica entre
a tradi¢do vinicola francesa e a riqueza do terroir chileno. Essa colaboragéo

sl : surgiu da parceria entre a renomada empresa francesa Baron Philippe de

Rothschild e a chilena Concha'y Toro, resultando em um vinho que transcende

fronteiras e expectativas.

Situado em um dos terroirs mais excepcionais do Chile, o Almaviva é
vinificado em uma das adegas mais belas do mundo, onde arte e ciéncia se
encontram para criar uma experiéncia sensorial inigualavel. Este vinho, com
sua elegdncia e complexidade, é um dos poucos a integrar o seleto circuito
de comercializa¢do de Bordeaux, destacando-se como um verdadeiro

embaixador da viticultura chilena.

226 %
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ALMAVIVA EPU

Em Mapuche, lingua dos antigos povos que habitavam CORPO 0000 O TANINOS 0000 O
os Andes, Epu significa segundo. Este vinho, assinado por ACIDEZ ®@00®00O DOCURA O0000

Michel Friou, endlogo de Almaviva, € um verdadeiro Second

Vin no Valle del Maipo. Intenso e maduro, Epu revela notas

de frutas vermelhas, especiarias e toques de baunilha. UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
Cabernet Sauvignon, Maipo 15%
AMADURECIMENTO Carménere,

) N Cabernet Franc e Merlot
12 meses em barricas de carvalho francés.

A VOLUME: CX:
HARMONIZACAO Consulte safra disponivel.
750ml 06

Carnes vermelhas grelhadas e assadas, massas com ragu
de carne, carnes suinas e queijos maduros.

ALMAVIVA

Um dos icones da vinicultura chilena, Almaviva é complexo CORPO QO0OO®O® TANINOS 00000
e longevo. Fruto da parceria entre Baron Philippe de ACIDEZ 00000 DOCURA O0000

Rothschild e Concha y Toro, este tinto revela notas de

mirtilo, café e foques de especiarias.

UVAS: REGIAO: GRAD. ALC.:
AMADURECIMENTO Cabernet Sauvignon, Maipo 15%

Carménére, Cabernet Franc
e Petit Verdot

22 meses em barricas de carvalho (85% novas).

HARMONIZACAO
VOLUME: CX:

Carnes vermelhas assadas, carnes de caca, cordeiro assa- Consulte safra disponivel.

750ml 06

do, massas com ragu de carne e queijos duros.
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